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Resumen

El presente proyecto integrador resalta la importancia de la cafia de azucar en la
parroquia Curtincapac, canton Portovelo, tanto por su valor econémico como por su
relevancia cultural. A lo largo de generaciones, las comunidades locales han preservado
conocimientos ancestrales en el cultivo, cosecha y procesamiento de la cafia, los cuales han
sido fundamentales en la produccion de productos como el aguardiente y la panela. Sin
embargo, el avance de la modernizacion y la falta de documentacion han puesto en riesgo la
continuidad de estas précticas tradicionales. Por ello, la investigacion propone su puesta en
valor a través del turismo cultural, promoviendo experiencias auténticas que fortalezcan la
identidad local y generen oportunidades econdmicas. La conclusion destaca la necesidad de
preservar estos saberes no solo por su importancia historica, sino también por su impacto en
el desarrollo sostenible de la comunidad. En este sentido, la implementacion de una ruta
turistica tematica representa una alternativa efectiva para promover la conservaciéon y
difusidn de estas practicas, integrando a la poblacion local en la oferta turistica. Entre las
principales recomendaciones se encuentra el fomento del turismo basado en la cafia de
azucar, la creacion de estrategias de documentacién y divulgacion de los saberes ancestrales,
asi como la realizacion de campafias educativas que sensibilicen a las nuevas generaciones
sobre su valor. En definitiva, el estudio plantea que la preservacidn de estas técnicas agricolas
no solo beneficia la economia local, sino que también refuerza la identidad cultural y la

transmision de sus conocimientos a futuras generaciones.

Palabras clave: Cafia de azlcar, saberes ancestrales, practicas ancestrales, puesta en valor,

uso turistico, ruta turistica, Portovelo, Curtincapac



Abstract

This integrative project highlights the importance of sugarcane in the Curtincapac
parish, Portovelo canton, both for its economic value and its cultural relevance. For
generations, local communities have preserved ancestral knowledge in the cultivation,
harvesting and processing of sugarcane, which have been fundamental in the production of
products such as aguardiente and panela. However, the advance of modernization and the
lack of documentation have put the continuity of these traditional practices at risk. For this
reason, the research proposes their enhancement through cultural tourism, promoting
authentic experiences that strengthen local identity and generate economic opportunities. The
conclusion highlights the need to preserve this knowledge not only for its historical
importance, but also for its impact on the sustainable development of the community. In this
sense, the implementation of a thematic tourist route represents an effective alternative to
promote the conservation and dissemination of these practices, integrating the local
population into the tourist offer. Among the main recommendations are the promotion of
tourism based on sugarcane, the creation of strategies for documenting and disseminating
ancestral knowledge, as well as the implementation of educational campaigns to raise
awareness among new generations about its value. In short, the study suggests that the
preservation of these agricultural techniques not only benefits the local economy, but also

reinforces cultural identity and the transmission of their knowledge to future generations.

Key words: Sugar cane, ancestral knowledge, ancestral practices, valorization, tourist use,

tourist route, Portovelo, Curtincapac.



CAPITULO 1
1.1 Introduccién

La cafia de azUcar se manifiesta tanto como un cultivo de interés economico, asi como
también un distintivo de identidad y tradicion local, es por ello que la parroquia Curtincapac
del canton Portovelo, destaca principalmente por su trabajo agricola. A lo largo de los afos,
las técnicas ancestrales de la cafia de azlcar han sido transmitidas por varias generaciones,

estableciéndose asi, como un valioso legado que merece ser puesto en valor.

Los saberes ancestrales en la agricultura buscan garantizar una buena produccion
considerando los calendarios agricolas, temporadas Iluviosas e inclusive las fases de la luna,
las cuales sirven como guia para desarrollar las actividades agricolas (Calderén & Portilla,
2020). Es por ello que la inclusion de este tipo de précticas, hacen que la cosecha, cultivo y

procesamiento de la cafia de azUcar sean distintivos a las demas.

El presente trabajo tiene como finalidad la puesta en valor de saberes y practicas
ancestrales de la cafia de azlcar, implicando no solo su documentacién, sino que también la
preservacion de sus métodos tradicionales. La puesta en valor de estas practicas y técnicas
ancestrales se presentan como una oportunidad para rescatar y revitalizar estas practicas que
estan en riesgo de desaparecer ante el avance de la tecnologia y el constante cambio en el

ambito social y econémico.

La cafia de aztcar ha desempefiado un papel crucial en la economia local y en la vida
cotidiana de la comunidad, donde las técnicas ancestrales que se emplean para la siembra,
cosecha y procesamiento, asi como la elaboracion de productos derivados como el
aguardiente, la panela y dulces tipicos, reflejan un profundo conocimiento en el cual también

se encapsulan valores.

Curtincapac tiene el potencial de desarrollar experiencias turisticas auténticas que

permitan a los visitantes conocer de primera mano, todo el proceso que se lleva a cabo para el



cultivo de la cafia de azucar. Por lo tanto, el turismo no solo contribuira al desarrollo
econémico, sino que también promovera la preservacion de los saberes y técnicas ancestrales
de la cafia de azlcar, como un patrimonio invaluable. Asi, el turismo se presenta no solo
como una actividad econémica, sino también como un puente entre el pasado y el futuro,
conectando a las personas con sus raices y con la riqueza cultural de sus ancestros.

1.2 Justificacion

La puesta en valor de las précticas y saberes ancestrales del uso de la cafia de azlcar
de la parroquia de Curtincapac, busca rescatar y promover la rica herencia cultural y
tradicional de la comunidad. La cafia de azlcar ha sido una parte integral de la economiay la
cultura de la parroquia desde tiempos antiguos, siendo preservados a través de generaciones

(Ayala Esparza et al., 2022).

La cafia de azUcar ha sido un cultivo fundamental en diversas regiones del Ecuador, y
su explotacion ha dado lugar a una rica tradicion de practicas y conocimientos ancestrales. En
la parroquia Curtincépac, estas practicas artesanales han contribuido al desarrollo econémico
local, social y cultural, sin embargo, estas practicas merecen ser preservadas, promovidas y

ser puestas en valor como patrimonio cultural inmaterial.

Segun la UNESCO (2001), el patrimonio cultural inmaterial incluye las tradiciones y
expresiones vivas heredadas de nuestros antepasados, como las técnicas tradicionales.
Tomando en cuenta esta definicion, la puesta en valor de las técnicas ancestrales del uso de la
cafia de azUcar contribuye significativamente a la preservacion del patrimonio cultural
inmaterial. En este sentido, documentar, promover y revitalizar las técnicas ancestrales de la
cafia de azUcar en Curtincapac ayuda a mantener vivas estas practicas, asegurando su

transmision ayudando a mantener vivas dichas practicas (Guerrero et al., 2021).



La importancia de este proyecto radica en la necesidad de preservar y promover la
culturay la tradicion de la region, ya que la globalizacion y la modernizacion han llevado a la
pérdida de muchas précticas y técnicas ancestrales. Al mismo tiempo, la promocion de estas

técnicas puede contribuir al desarrollo de economia local (Jacome-Pilco et al., 2023).

La parroquia Curtincdpac cuenta con una rica herencia cultural y natural, incluyendo
la presencia de bosques y rios que han sido utilizados histéricamente para la produccion de
cafa de azucar, asi como también, las practicas y saberes ancestrales los cuales se toman en
cuenta para el cultivo de la cafia de azicar hoy en dia sin uso de maquinaria actualizada
(GAD Parroquial Rural de Curtincapac, 2019).

1.3 Formulacion del problema

¢Como la puesta en valor de los saberes y técnicas ancestrales de la cafia de azucar

ayudara a contribuir a la conservacion y uso turistico?

1.3.1 Planteamiento del problema

A pesar de su importancia cultural, las técnicas ancestrales del uso de la cafia de
azucar en Curtincapac no han sido suficientemente documentadas, promovidas ni valorizadas.
La pérdida de estas practicas no solo representa la desaparicion de un conocimiento agricola
adaptado al entorno local, sino también una erosién del tejido cultural y social de la

comunidad.

Esto indica que estas practicas presentan ausentes iniciativas concretas llevando a

problemas clave como los siguientes:

1. Perdida de los saberes ancestrales
En Curtincépac, la desaparicion de los saberes ancestrales de la cafia de azUcar
implica una pérdida significativa. Por lo que falta de documentacion y promocion de

estas practicas pone en riesgo su transmision a las futuras generaciones, lo que podria



resultar en una ausente manera de compartir dichos saberes hacia nuevas generaciones
(Carranza et al., 2021).
2. Desconexion de la comunidad con su identidad cultural

Las practicas ancestrales de la cafia de azUcar estan profundamente arraigadas
en la identidad cultural de Curtincapac. Sin embargo, la modernizaciony la
globalizacién han llevado a una desconexion progresiva de la comunidad con estas
practicas tradicionales (Moreno-Lopez et al., 2020). Esto no solo afecta la divulgacion
de las técnicas y saberes ancestrales, sino que también debilita el sentido de
pertenencia y orgullo cultural entre los habitantes.

1.4 Objetivos
1.4.1 Objetivo General

Recopilar informacion de los saberes y técnicas ancestrales de la cafia de azlcar,
mediante criterios de valoracién y seleccion para la puesta en valor, conservacion y el uso

turistico.

1.4.2 Objetivo Especifico

1. Documentar las técnicas ancestrales de cultivo, cosecha y procesamiento que se
emplean en el uso de la cafa de azucar.

2. ldentificar el valor social que tiene la practica ancestral de la cafia de azlcar en la
comunidad.

3. Desarrollar estrategias para la puesta en valor de los saberes y técnicas ancestrales

de la cafia de azUcar para su conservacion y uso turistico.



CAPITULO Il

2.1 Marco Tedrico

2.1.1 Patrimonio Cultural

Se refiere a los bienes y saberes que son unicos y fueron heredados a través de
generaciones y mantenidos por las nuevas hasta la actualidad (Marroquin Contreras,
2022). El patrimonio cultural de un pais se ve reflejado en la riqueza cultural que posee,
por lo que es de suma importancia para la supervivencia de un legado ya que forma parte

de la identidad de una comunidad.

Por esa razon, el patrimonio cultural debe ser conocido y valorado en su totalidad,
ya gue existe una conexion persistente entre el territorio y las expresiones culturales
vinculadas con los valores intangibles. Esta relacion ayuda a crear un sentido de

pertenencia, seriedad y posicionamiento (Fonseca & Brull, 2020).

Al reconocer estos vinculos, enfatiza la importancia que tiene el patrimonio
cultural y todo lo que implica fomentando el sentido de pertenencia, su conservacion y

preservacion para las futuras generaciones.

2.1.2 Patrimonio Cultural Inmaterial

La Convencion de la UNESCO (2003) para la salvaguarda del patrimonio cultural
inmaterial, lo define como “los usos, representaciones, expresiones, conocimientos y técnicas
que las comunidades, los grupos y, en algunos casos, los individuos reconozcan como parte

integrante de su patrimonio cultural”.

La proteccion y preservacion de los saberes ancestrales de la cafia de azucar también
contribuye a la diversidad cultural, un aspecto destacado en la Convencion. La diversidad

cultural no solo enriquece a las comunidades locales, sino que también aporta al patrimonio



cultural de la humanidad. Al poner en valor estos saberes, se fomenta un dialogo cultural que

puede fortalecer y promover el respeto hacia otras culturas.

Ademas, el patrimonio cultural inmaterial lo conforma un conjunto de elementos
intangibles transmitidos de generacién en generacion, contribuyendo a la identidad de una
comunidad y promoviendo el respeto por la diversidad cultural. Se manifiesta en diferentes

en ambitos como:

e Tradiciones y expresiones orales, incluido el idioma como vehiculo de su
expresion y transmision;

e Artes del espectaculo;

e Usos sociales, rituales y actos festivos;

e Conocimientos y usos relacionados con la naturaleza y el universo;

e Técnicas artesanales tradicionales (CantU-Martinez, 2018).

Su importancia radica en que genera sentido de pertenencia y orgullo a las diferentes
comunidades y permite que se reconozcan gran cantidad y variedad de conocimientos y

practicas tradicionales con el paso del tiempo para poder evitar su desvalorizacion.

2.1.3 Conservacion

El conservar el patrimonio cultural inmaterial es fundamental para evitar su deterioro
e inclusive su desaparicion. Por lo que se establece que los saberes ancestrales forman parte
de un patrimonio, por tal motivo, deben ser protegidos y promovidos para las generaciones

futuras ya que son un recurso fundamental para la humanidad (Zada & Bravo, 2023).

Bajo esa definicién, se puede concluir que los saberes ancestrales son mucho mas que
conocimientos antiguos, son practicas vivas de los diversos pueblos que existen en el Ecuador

y caracterizarlos nos permite adquirir grandes conocimientos, su rescate y conservacion.



2.1.4 Saberes ancestrales

La declaracion Universal de la UNESCO sobre la Diversidad Cultural de (2001)
indica la importancia de los saberes ancestrales y tradicionales como un patrimonio valioso
no solo para las comunidades originarias sino para toda la humanidad. Segun esta
declaracion, los saberes ancestrales comprenden un conjunto de conocimientos y técnicas
dentro de un espacio, de una comunidad, un pueblo, estos conocimientos deben ser

protegidos y promovidos para el beneficio de las generaciones presentes y futuras.

En el contexto de Curtincapac, los conocimientos y técnicas tradicionales
relacionados con la cafia de azlcar pueden verse como un ejemplo de esta riqueza cultural.
Estos saberes no solo preservan la identidad local, sino que también ofrecen practicas que

pueden ser aplicadas en la produccion y el uso de la cafia de azlcar.

Promover estos saberes y practicas implica no solo reconocer su valor, sino que
también asegurarse de que las comunidades que los poseen tengan el apoyo necesario para
continuar transmitiéndolos y aplicandolos. Con el paso de los afios, las comunidades han
desarrollado una amplia variedad de conocimientos practicos para la vida cotidiana, aquellos
saberes funcionales adaptados al territorio en el que se vive (Meireles et al., 2024). Es por
ello que Pardo de Santayana et al. (2014) indican que estos saberes ancestrales comprenden
un conjunto de valores, précticas y creencias que se han ido formando en el entorno a través
del tiempo. Permitiendo que estos conocimientos sean compartidos, trasmitidos y valorados

por la comunidad.

Los saberes ancestrales, como los relacionados con la cafia de azicar en la parroquia
Curtincapac, Portovelo, son fundamentales para asegurar que las comunidades que los poseen

cuenten con el apoyo necesario para transmitir y aplicar estos conocimientos. Este proceso no



solo implica el reconocimiento de su valor, sino también la creacion de un entorno que

favorezca su continuidad.

Compartir conocimientos acerca de la cafia de azucar, el como se prepara la tierra,
como se siembra, como se cosecha, como se cultiva e incluso como se utiliza, es importante
para no perder esa identidad. La parroquia Curtincapac tiene la capacidad de poner en valor
sus saberes y practicas ancestrales, fomentando incluso su uso turistico y sin dejar de lado su

valor ni su sentido de pertenencia.

2.1.5 Patrimonio cultural inmaterial del Ecuador

El patrimonio cultural inmaterial del Ecuador (2014) es un valioso legado que refleja la
diversidad y riqueza de las tradiciones, conocimientos y précticas de sus comunidades, es por

ello que algunas de las manifestaciones méas destacadas del pais incluyen:

1. Lamama negra

2. Musica de marimba y cantos y bailes tradicionales de la regién colombiana del
Pacifico Sur y de la provincia ecuatoriana de Esmeraldas

3. Tejido Tradicional del sombrero de paja toquilla

4. Patrimonio oral y manifestaciones culturales del pueblo Zapara

5. El Pasillo Ecuatoriano

Esto es un claro ejemplo de que el patrimonio cultural inmaterial que forma parte de
Ecuador es extenso y la puesta en valor de los saberes y practicas ancestrales que se llevan a

cabo mediante la cafia de azlicar no puede ser una excepcion.

2.1.6 Puesta en valor del patrimonio Inmaterial

La puesta en valor del patrimonio inmaterial tiene un valor significativo en un lugar,

implica promover el intercambio y la circulacién de informacidn de ese territorio, donde las



personas pueden adquirir conocimientos y a su vez compartirlos Brito et al. (2023). Ademas,
este intercambio de informacion no solo enriquece a los individuos involucrados, sino que
también fortalece el sentido de pertenencia de una comunidad y su cultura como tal y sobre

todo enriquece el conocimiento que se da entre personas y su preservacion.

Es esencial promover iniciativas que faciliten la creacion de entornos adecuados para el
intercambio de ideas y experiencias con el objetivo de generar una experiencia positiva del
territorio. Este proceso de puesta en valor implica acciones y estrategias orientadas no solo a
la conservacion fisica, sino también a destacar su relevancia y significado dentro de la

sociedad. (Moreno-Fernandez et al., 2018.)

2.1.7 Estrategias

Poner en valor el patrimonio cultural inmaterial implica un estudio integral que
involucra su reconocimiento, la transmision de conocimientos, la integracion en la
planificacidn territorial y la educacion y sensibilizacién. Todo ello con la participacion y
consentimiento de las comunidades portadoras. A continuacion, se mencionan estrategias

para la puesta en valor del patrimonio cultural inmaterial:
1. Documentacion de los saberes ancestrales

El desarrollo de la ciencia y la tecnologia ha generado grandes cambios, destacando
internet, ya que se usa a nivel mundial. Sin embargo, a pesar de estos cambios todavia
existen, hay muy pocos lugares que se mantienen en su vida dia a dia en relacién con la
naturaleza como tal, rescatando asi los conocimientos antiguos o también Ilamados saberes

ancestrales (Najarro & Medina, 2023).

Por otra parte, Coello et al. (2022) afirman que la transmision de los saberes
ancestrales, costumbres y tradiciones en las comunidades en desarrollo es fundamental para

su supervivencia por lo que recomiendan el uso de los podcasts como herramienta para



difundir contenido y a su vez, aprovechar las capacidades del internet para tener un mayor
alcance. Esto contribuird a mejorar la percepcion de la region y a fortalecer la identidad

cultural.

Aqui se destaca la importancia de preservar y transmitir estos saberes, ya que son un
medio esencial para que se dé la supervivencia cultural de las mismas. Dado que la
combinacion entre el uso de la tecnologia y los conocimientos ancestrales puede ser una

herramienta poderosa para su desarrollo y preservacion cultural.

2. Reconocimiento y visibilizacion

Es fundamental que el patrimonio cultural inmaterial sea reconocido y visibilizado,
tanto a nivel local como nacional e incluso internacional. Esto puede lograrse a través de su
inclusién en inventarios, listas representativas y declaratorias como patrimonio, como en el

caso del sombrero de paja toquilla en Ecuador (Parraga-Toral et al., 2021).

En este contexto, el reconocimiento y visibilizacion de saberes y practicas ancestrales
de la cafia de azUcar, facilitan el intercambio de significados y comprensiones en el proceso
de puesta en valor, donde la cultura se utiliza para resaltar las diferencias entre las personas

que interacttan en entornos de diversidad cultural (Henriquez et al., 2019).

3. Integracion en la planificacion y gestion territorial

Es importante que el patrimonio cultural inmaterial sea integrado en los procesos de
planificacién y gestion territorial, a través de ordenanzas, planes de salvaguardia y
articulacion con politicas publicas. Esto requiere el compromiso y la coordinacion de
diversos actores como gobiernos locales, comunidades y entidades culturales (Parraga-Toral

etal., 2021).



4. Fortalecimiento de la transmisién intergeneracional

Salvaguardar un patrimonio cultural inmaterial implica reforzar las condiciones
necesarias para su transmision de generacion en generacion. Esto puede incluir programas de
capacitacion, espacios de dialogo intergeneracional y la promocion de la ensefianza de estos
conocimientos y practicas (Parraga-Toral et al., 2021).

2.2 MARCO CONCEPTUAL

Puesta en valor

Prat (2020) menciona que la puesta en valor debe entenderse como el fundamento
esencial para el desarrollo y la consolidacion del turismo, mejorando, promoviendo y

destacando un recurso o patrimonio cultural, natural o historico, siendo material o inmaterial.

Por otra parte, Escribano (2010) sefiala que la puesta en valor son las participaciones
en bienes patrimoniales que han sido declarados como monumentos nacionales o que estan en
desarrollo, permitiendo que produzcan beneficios ya sean econémicos, sociales o culturales

para una comunidad.

Patrimonio Cultural Inmaterial

De acuerdo a la Convencion para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural Inmaterial
llevada a cabo por la Unesco (2003), se expresa que el patrimonio cultural inmaterial incluye
practicas, expresiones, conocimientos y técnicas, asi como los objetos y espacios culturales

que las comunidades y personas identifican como parte de su herencia cultural.

Este tipo de patrimonio se trasmite de generacion en generacion y es continuamente
recreado por las comunidades segln su entorno, su relacion con la naturaleza y su historia, lo
que les da un sentido de identidad y continuidad, fomentando el respeto por la diversidad

cultural y la creatividad.



Cana de azucar

Olalla (2008), expone que la cafia de azucar es una graminea tropical perenne del
género Saccharum y cuenta con tallos gruesos y fibrosos que pueden crecer entre 3y 5
metros de altura. Estos contienen una gran cantidad de sacarosa que se procesa para la
obtencion de azucar. La cafia de azlcar es uno de los cultivos agroindustriales mas

importantes en las regiones tropicales.

Asi mismo, se plantea que la cafia de azcar se cultiva principalmente para la
produccion de azlcar y es originaria del sudeste asiatico, especificamente de Nueva Guinea,
pero se ha difundido ampliamente en regiones tropicales y subtropicales de todo el mundo
(Lagos-Burbano & Castro-Rincon, 2019).

Identidad Cultural

La identidad cultural, segun Fernandez (2020) indica sentirse parte de un grupo social
que comparte caracteristicas culturales como costumbres, valores y creencias, este sentido de
pertenencia refleja la conexion que existe con la comunidad debido a su herencia en cultural

en comun.

La identidad cultural es la percepcion que un grupo de personas tienen de si mismas,
basadas en un conjunto compartido de caracteristicas como historia, tradiciones y valores,
esta identidad se forma a lo largo del tiempo y es transmitida a través de generaciones,
proporcionando a los individuos un sentido de pertenencia y un marco para entender su lugar

en el mundo (Bada, 2020).

Es por ello que la identidad cultural es cdmo un grupo de personas se reconocen entre
si de entre los demas, basandose en caracteristicas compartidas que se trasmiten a traves del

tiempo, aferrandose a ese sentido de pertenencia que los conecta con su herencia cultural.



Saberes ancestrales

Los saberes ancestrales constituyen conocimientos tradicionales de saberes y practicas
conservados a lo largo del tiempo, por los pueblos originarios configurando una
particularidad de su variada identidad entre distintas nacionalidades de pueblos indigenas y
que han sido transmitidos por generaciones durante siglos determinando un vinculo armonico
con la Pacha Mama considerada como un eje central de los saberes ancestrales (Utrera &

Jiménez, 2021)

Por otra parte, existen otros autores como Crespo & Villa (2014), quiénes afirman que
los saberes ancestrales provienen justamente de una sabiduria ancestral y de unas practicas
historicas de resistencia a la colonialidad, a la modernidad y al capitalismo global que

prevalece hoy en dia.

En base a lo mencionado anteriormente se indica que los saberes ancestrales son una
fuente de identidad cultural de una comunidad, estos saberes surgen a traves de sabiduria y
que se ha trasmitido por generaciones para evitar que con el paso de los afios vaya
desapareciendo. Estos saberes relacionados con la cafia de azUcar reflejan la profunda
conexion cultural con el conocimiento transmitido y representan un vinculo entre la

naturaleza y el humano.
Conservacion

Es la accion destinada a evitar el deterioro y gestionar de manera activa los cambios,
abarcando todas las medidas que extienden la vida del patrimonio cultural y natural, el
objetivo principal de la conservacion es mantener un equilibrio ecoldgico asegurando que los
recursos naturales y culturales estén disponibles para las nuevas generaciones (Correia,

2007).



Es por ello que la conservacion es esencial para evitar el deterioro y pérdida de los
saberes y préacticas, logrando asegurar su continuidad a traves de los afios, fomentando su
conservacion entre la comunidad y quienes visitan el espacio donde se desarrollan estas

practicas y se comparten dichos saberes.

Uso turistico

El Uso turistico se refiere a la utilizacidn de recursos, servicios, espacios,
infraestructuras y bienes culturales, naturales o recreativos con el objetivo de atraer visitantes
y proporcionarles experiencias significativas, incluyendo actividades y servicios como:
Alojamiento, alimentos y bebidas, transporte, actividades recreativas, servicios
complementarios y atractivos (Lopez et al., 2009).

El objetivo del uso turistico es de crear un entorno que promueva el turismo
incluyendo bienes y servicios importantes, el uso turistico puede transformar el valioso
recurso gue proporciona Portovelo, como lo es la cafia de azlcar, en una experiencia cultural

y educativa para visitantes.

2.3 MARCO LEGAL

El Articulo 385 de la Constitucion de la Republica del Ecuador (2008) menciona que
“El sistema nacional de ciencia, tecnologia, innovacién y saberes ancestrales, en el marco del
respeto al ambiente, la naturaleza, la vida, las culturas y la soberania, tendra como

finalidad... Recuperar, fortalecer y potenciar los saberes ancestrales...”

Asi mismo, el Articulo 87 de la Constitucion de la Republica del Ecuador (2008),
indica que “sera responsabilidad del Estado el... promover la generacién y produccion de
conocimiento, fomentar la investigacion cientifica y tecnoldgica, y potenciar los saberes

ancestrales, para asi contribuir a la realizacion del buen vivir, al sumak kawsay.”



El articulo 5 de la Ley Organica de la Cultura (2016) literal b) de Proteccién de los
saberes ancestrales y didlogo intercultural, menciona que “las personas, comunidades,
pueblos y nacionalidades tienen derecho a la proteccion de sus saberes ancestrales, al
reconocimiento de sus cosmovisiones como formas de percepcién del mundo y las ideas; asi

como, a la salvaguarda de su patrimonio material e inmaterial.”

En el mismo articulo, literal c) de “Uso y valoracion de los idiomas ancestrales y
lenguas de relacion intercultural, indica que el “Estado promoverd el uso de los idiomas
ancestrales y las lenguas de relacion intercultural, en la produccion, distribucion y acceso a

los bienes y servicios; y, fomentara los espacios de reconocimiento y didlogo intercultural.”

Por consiguiente, el articulo 62 del Reglamento General a la Ley Organica de la
Cultura (2017), menciona que, de lo criterios generales de la salvaguarda del patrimonio
cultural inmaterial, se entiende por salvaguarda las medidas encaminadas a favorecer la
viabilidad y continuidad del patrimonio cultural inmaterial, entre otras: la identificacion,

documentacidn, investigacion, proteccion, promocion, transmision y revitalizacion.

De igual manera, el Cédigo Organico de Organizacién Territorial (2010), en su
articulo 4 de “Fines de los gobiernos autbnomos descentralizados. Dentro de sus respectivas
circunscripciones territoriales son fines de los gobiernos autobnomos descentralizados, en el
literal €) mencionan “La proteccidon y promocion de la diversidad cultural y el respeto a sus
espacios de generacion e intercambio; la recuperacion, preservacion y desarrollo de la

memoria social y el patrimonio cultural.”

Asimismo, el articulo 135 de COOTAD (2010) del Ejercicio de la competencia de
fomento de las actividades productivas y agropecuarias, sefiala que “A los gobiernos
autonomos descentralizados regionales, provinciales y parroquiales rurales les corresponde de

manera concurrente la definicion de estrategias participativas de apoyo a la produccion; el



fortalecimiento de las cadenas productivas con un enfoque de equidad; la generacion y

democratizacion de los servicios técnicos y financieros a la produccién; la transferencia de

tecnologia, desarrollo del conocimiento y preservacion de los saberes ancestrales orientados a

la produccion; la agregacion de valor para lo cual se promovera la investigacion cientifica y

tecnoldgica; la construccién de infraestructura de apoyo a la produccion; el impulso de

organizaciones econdmicas de los productores e impulso de emprendimientos econémicos y

empresas comunitarias; la generacién de redes de comercializacion; y, la participacion

ciudadana en el control de la ejecucion y resultados de las estrategias productivas.”

3.1 Metodologia

CAPITULO 11l

En el presente proyecto de investigacion se han planteado objetivos, con los cuales se

han propuesto métodos y técnicas como: método mixto, método etnografico y método

descriptivo, en donde también se emplearon técnicas como la observacién y encuestas.

Tabla 1 Metodologia a usar

OBJETIVO

METODO

TECNICA

INSTRUMENTO

FUENTE

Documentar las
técnicas
ancestrales de
cultivo, cosecha
y -
procesamiento
que se emplean
en el uso de la
cafla de azlcar.

Etnogréafico

Observacioén

Ficha de
observacion

Portadores

Identificar el
valor social que
tiene la practica
ancestral de la
cafia de azUcar
en la

Etnografico
Cualitativa
Cuantitativa

Observacioén

Entrevista y
encuesta
(miembros de una
familia caficultora)
y encuesta “perfil

Documentos
(Libros...)
Visita al sitio

valor de los

comunidad. del turista”

Desarrollar Cuantitativo Encuestas Cuestionario Habitantes de
estrategias para la parroquia
la puesta en Curtincapac




saberes y
técnicas
ancestrales de
la cafa de
azUcar para su
conservacion y
uso turistico

Fuente: Elaboracion propia

3.1.1 Cualitativo - Cuantitativo

El enfoque cualitativo de acuerdo con Cortés e Iglesias (2004) es un enfoque de
investigacion que no utiliza mediciones numéricas, sino que se basa en encuestas, entrevistas,
descripciones y las perspectivas de quienes investigan, se enfoca en reconstruir los hechos sin

considerar la prueba de hipotesis como un requisito indispensable.

Este enfoque principalmente proporcionara el contexto necesario para comprender las
complejidades que se da en la parroquia Curtincépac del canton Portovelo, enfocandose en el
segundo objetivo de este proyecto, donde se identificara el valor social que tienen las

practicas ancestrales de dicha parroquia en cuanto a la cafia de azUcar.

La investigacidn cuantitativa es un enfoque el cual consiste en recopilar y analizar
datos provenientes de diversas fuentes, este proceso implica utilizar herramientas
informaticas, asi como métodos estadisticos y matematicos, su objetivo es el cuantificar el
problema y determinar su grado de generalizacion, con el fin de obtener resultados precisos

(Cortés et al., 2004).

Este método proporcionara datos medibles, los cuales se llevan a cabo a través de
encuestas, considerando el tercer objetivo, el cual indica que se desarrollara estrategias para
la puesta en valor de los saberes y técnicas ancestrales de la cafia de azlcar para su

conservacion y uso turistico.



3.1.2 Etnografico

Por consiguiente, el enfoque etnografico implica describir, comprender y explicar un
sistema social, llevandose a cabo una descripcion y analisis de los elementos y categorias que
lo conforman. Esto incluye su historia y evolucion, estructura (social, politica, econdmica,

etc), interacciones, asi como técnicas, mitos y rituales (C. Fernandez & Baptista, 2014).

Asimismo, con este enfoque se toma en cuenta el primer objetivo de este proyecto, el
cual indica que se documentara estas practicas y técnicas ancestrales, pretendiendo entrar en
la comunidad para observar y documentar las practicas agricolas en su entorno natural, lo que
permite obtener una compresion profunda y detallada de sus practicas y saberes ancestrales,
consiguiendo entender como se emplean cada una de estas practicas en el uso de la cafia de

azucar.

3.2. Método, poblaciéon o muestra

3.2.1 Observacion y Encuestas

La técnica de observacion, segin Matos y Pasek (2008) es un método de investigacion
que se basa en la observacién y el registro de comportamientos, fendmenos o situaciones con
el fin de recopilar informacion relevante para el estudio. Este enfoque implica un registro

sistematico y objetivo de los comportamientos observados.

Esta técnica se ha tomado en cuenta en base al primer y segundo objetivo, donde se
menciona el documentar practicas y técnicas ancestrales e identificar su valor social, donde se
pretende obtener informacion mas cercana y detallada del lugar en el que se desarrolla este

proyecto, en este caso, la parroquia Curtincapac.

La encuesta dentro de la investigacion toma un papel fundamental ya que es una
herramienta que permite la recopilacion de datos, especificamente de un grupo determinado

mediante un cuestionario de preguntas (Falcén et al., 2019). También, nos permite conocer



las condiciones actuales de una poblacion, detectar problemas e indagar en posibles

soluciones de acuerdo a los objetivos planteados.

Esta técnica serd utilizada para cumplir con el segundo y tercer objetivo de este
proyecto, por lo que se considera aplicar dichas encuestas especificamente a la poblacion
Portovelense, considerando a toda la comunidad con el fin de conocer que valor social tienen
las practicas ancestrales en el sector y qué estrategias ayudarian a contribuir en su puesta en

valor y uso turistico.

Asimismo, se empleara una encuesta para identificar el perfil del turista, esta ayudara
a recabar informacion esencial de los turistas y posibles turistas, la informacién demografica

y lo esencial, informacion acerca del producto final.

Como punto adicional, la inclusion de herramientas tecnologicas como ArcGIS 10.8
sera de vital ayuda e importancia para crear mapas que brindaran el medio visual para
entender como se divide el cantdn Portovelo e incluso como y desde qué lugar se puede

emplear el producto final.

3.2.2 Poblacion y Muestra

La investigacidn se centrara en un grupo representativo de la poblacion de Portovelo,
seleccionando personas de la poblacion como tal que proporcionen informacion necesaria y
que pueden ofrecer una perspectiva valiosa sobre la importancia de practicas acerca de la
cafia de azUcar en su vida cotidiana. A través encuestas, se buscard comprender como estas
tradiciones pueden estar integradas en un modelo turistico que beneficia a la comunidad,
promoviendo tanto el respeto por sus practicas y saberes ancestrales como el desarrollo

econdmico local.

Este enfoque no solo permitira preservar los saberes ancestrales, sino también

fomentar un sentido de pertenencia y orgullo entre los habitantes de Curtincapac. También,



conocer el valor social que tienen dichas practicas con el fin de desarrollar estrategias que

impulsen su conservacion y uso turistico.

Para llevar a cabo esta etapa, se realizara el desarrollo de la formula para obtener un
resultado, el cual indicara el nimero de personas a las cuales se les tomard en cuenta para la

realizacion de encuestas.

3.2.3 Férmula

Za?« N * pq
e?2(N—-1)+2z%2*p=q

La formula se la llevara a cabo con puntos esenciales como los son:

Z: el nivel de confianza: 1.96

p: probabilidad de éxito: 0,5

g: probabilidad de fracaso: 0,5

e:error estimado: 0,5

n: tamano de muestra: 14,483,499

Tomando de muestra la poblacion de Portovelo, sustituyendo los valores queda de la

siguiente manera:

B (1.96)2 - 14483499 - 0.5 - 0.5
(0.05)2 - (14483499 — 1) + (1.96)2-0.5- 0.5

T

Obteniendo asi el siguiente valor:



_ 3.8416 - 14483499 - 0.25
" 0.0025 - 14483498 + 0.9604

13914599.505
36209.7054

n ~= 384.15

3.3 Disefio y aplicacion de técnicas e instrumentos de recoleccién de datos

El anélisis de las encuestas y la entrevista realizadas en el cantdn Portovelo es un
proceso crucial para comprender la situacion social actual en el que se encuentra el cantén
con respecto a la cafia de azUcar y su vinculo con la comunidad, obteniendo informacion de
vital importancia la cual se detalla a continuacion.

3.4 Interpretacion de resultados
3.4.1 Entrevista

Entrevista dirigida a Silvana Beltran, miembro del GAD y forma parte de familia

cafnicultora.

1. ¢ Cudles son los productos agricolas con los que las familias subsisten?

Bueno, aqui principalmente, no solo mi familia, sino que la mayoria de la poblacion
vive de lo que es la agricultura, la destilacion de agua ardiente y lo que es otra parte de la

parroquia, que se dedica a lo que es la ganaderia.

2. ¢,Como es el proceso que se lleva a cabo para obtener los diferentes productos

de la cafia de azUcar?

Aqui por lo general, de la experiencia de cuando a mi papa se le quemo el cafial por
asi decirlo, ahi él sacaba los hijuelos, los mas bonitos y los iba sembrando, de ahi, la mayoria
lo hacen por lotes, entonces cultivan un lote por una temporada hasta eso hacen la limpieza 'y

todas las otras labores para poder tener produccion durante todo el afio, cuando la cafia ya



estd madura, ellos proceden a cortarla y hacen un proceso para llegar a lo que es el agua
ardiente, de aqui muelen la cafia para que salga el guarapo, a esto de aqui se le colocan un
fermento por asi decirlo, aqui le conocen como el concho, es algo un poco mas espeso y
concentrado que permite que el guarapo madure un poco mas rapido y se pueda hacer el

proceso de la destilacion.

Para la elaboracion de miel o panela, asi mismo como el aguardiente, se muele la cafa
y se saca el guarapo, esto se cierne bien porque queda basura de la cafia misma, una vez que
se lo cierne bien, se lo pasa a una olla si no estoy mal de cobre, de las grandes y se la pone
con bastante fuego hasta que esto se consuma, por lo general aqui la gente mas consume en la
temporada de verano porque ahi no contiene mucha agua la cafia, en temporada de invierno
por ejemplo una poma de veinte litros le va a dar bien poquito ya sea de miel o panela, pero

en temporada de verano si le va a dar un poquito mas, le da el doble casi de miel o panela.

3. Cuénto tiempo se demora en crecer la cafia de azucar desde la siembra hasta

su cosecha?

Mas 0 menos unos seis meses, de cuatro a seis meses

4. Se realiza festividades con respecto a la cafia de azUcar?

Si, estas se realizan en el mes de octubre, el Ultimo viernes, la Gltima semana de
octubre, ahi por ejemplo como son fiestas patronales en honor a la patrona Virgen Del
perpetuo Socorro, entonces es varios dias de fiesta, empiezan el dia jueves con la serenata a la
virgen, el dia viernes se hace la eleccion, proclamacion y coronacion de la reina de la cafia de
azucar y se invita a las demas parroquias y sitios aledafos, el dia sabado por lo general es el
baile tradicional que se hace en honor a la reina, el dia domingo se implemento la parte
ganadera, se hace el concurso de la vaca lechera, el concurso de los novatos para ordefiar las

vacas y otras actividades deportivas.



El lunes se hace el arriero valiente, donde hacen toda la dramatizacion, también se
hace en ese dia, hay personas que guardan sus mejores ejemplares de cafia porque les premian
por el grosor, calidad, todo eso y en la noche es el baile de confraternidad y se terminan las

fiestas

5. ¢Hay alguna idea, produccion, planificacién, proyectos o modelos de gestién

que tengan para impulsar la cafia de azicar como fuente de turismo?

Aqui el GAD parroquial se ha enfocado principalmente en lo que es vialidad, porque
no son vias optimas, para poder circular por este lugar, entonces el GAD parroquial se ha

enfocado en lo que es vialidad y darles mantenimiento a estos sectores.

3.4.2 Encuesta

La encuesta se llevo a cabo con la obtencién de informacion de la poblacion

portovelense, la cual ha demostrado lo siguiente:

lHustracion 1Educacion sobre préacticas y técnicas ancestrales

1. ¢Cree usted que la educacion sobre las practicas y técnicas ancestrales relacionadas con la cafa
de azucar es importante para las nuevas generaciones?

384 respuestas

@ Muy importante
@ Importante

Poco importante
@ No es importante

Fuente: Elaboracion propia



En base a las respuestas obtenidas, los encuestados indicaron que la educacion sobre
las préacticas y técnicas ancestrales relacionadas con la cafia de azlcar es “muy importante”

con un 40,4%, mientras que un 59,1% indica solamente que es importante.

lustracion 2 Précticas ancestrales deben ser preservadas

2. iEsta de acuerdo con que las practicas ancestrales relacionadas con la cafia de azlicar deben

ser preservadas?
384 respuestas

@ Totalmente de acuerdo
@ De acuerdo
En desacuerdo
@ Totalmente en desacuerdo

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo con los encuestados, manifestaron en un 63,3% que estan “de acuerdo” en
que las préacticas ancestrales deben ser preservadas, mientras que un 36,5% esta “totalmente

de acuerdo”.



llustracion 3 Jévenes aprenden sobre preparacion y uso de la cafia de azicar

3. ¢{Con qué frecuencia los jévenes de la comunidad aprenden sobre la preparaciény el uso de la
cafia de azlcar en actividades cotidianas?

384 respuestas

@ Siempre

@ Frecuentemente
@ Rara vez

@ Nunca

Fuente: Elaboracion propia

Un 65,9% de los encuestados indicaron que los jovenes de la comunidad aprenden “rara vez”
sobre la preparacion y el uso de la cafia de azucar, mientras que un 20,1% es

“frecuentemente”, asi mismo un 9,9% indica que “nunca” y finalmente un 4,2% “siempre”.

llustracién 4 Produccién de cafia de azlcar

4. ;De qué manera la produccion de cafa de azucar fortalece las relaciones sociales dentro de la
comunidad?

384 respuestas

@ Fomento del comercio local

@ Festividades relacionadas a la cosecha
o procesamiento de la cafia de azGcar

@ Generacién de empleo

@ A través del intercambio de
conocimientos

Fuente: Elaboracion propia

En base a los resultados obtenidos se demuestra que la produccion de cafia de azlcar

fortalece las relaciones sociales con “festividades relacionadas a la cosecha o procesamiento



de la cafia de aztcar” con un 44,8%, por otro lado, con un 27,9% se encuentra el “fomento
del comercio local”, asimismo, la “generacion de empleo” cuenta con un 16,7% y finalmente

con un 10,7% esta “a través del intercambio de conocimientos.

llustracién 5 Produccion de cafia de azUcar atrae la atencién de turistas

5. ;i Cree que la produccion de cafia de azlcar atrae la atencion de turistas interesados en conocer

estas costumbres?
384 respuestas

® Totalmente de acuerdo
@ De acuerdo
En desacuerdo
@ Totalmente en desacuerdo

Fuente: Elaboracion propia

Con los resultados obtenidos, un 73,7% indica que esta “De acuerdo” con que la
produccion de cafia de azUcar atrae la atencion de turistas, por otra parte, un 24,7% menciona
que esta “totalmente de acuerdo” y finalmente un 1,6% indica que esta “en desacuerdo con

esta pregunta.



llustracion 6 Valor cultural que tiene la cafia de azUcar

6. ¢ Cuanto valor cultural cree que tiene la cafia de azicar como elemento clave en la historia y
tradiciones de la comunidad?

384 respuestas

@ Muy valioso culturalmente

@ Valioso culturalmente
Poco valor cultural

@ Sin valor cultural

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a los encuestados, con un 63,5% indicaron que el valor cultural que tiene
la cafa de azicar es “valioso culturalmente”, mientras que, con un 32,6% indican que es
“muy valioso culturalmente” y finalmente con un 3,9% indicaron que tiene “poco valor
cultural”. Esto lleva a la conclusion de que la comunidad le da alta relevancia a la cafa de
azucar ya que la ve como un elemento clave en su historia y tradiciones, ya que no solo es
relevante en cuanto a economia, sino también en costumbres y précticas sociales. Los valores
culturales responden a necesidades fundamentales que se ocupan de tendencias actuales que
abarcan extensas areas geogréaficas o regiones, permitiendo identificar caracteristicas

comunes gque promueven la cultura (Tartusi, 2002).



llustracién 7 Ruta tematica turistica

7. iCree que seria importante realizar una ruta tematica turistica para dar a conocer los saberes y
técnicas ancestrales?

384 respuestas

@ Muy importante
@ Importante

@ Poco importante
@ No es importante

Fuente: Elaboracion propia

De los resultados obtenidos, un 71,4% menciono que realizar una ruta tematica
turistica es “importante”, por otro lado, con un 27,6% demostraron que es “muy importante”

y para finalizar, con 1% indicaron que es “poco importante”.

llustracion 8 Cafia de azUcar representa una tradicion

8. ¢ Piensa que la cafia de azlcar representa una tradicion que une a las familias de la comunidad?

384 respuestas
@ Totalmente de acuerdo
@ De acuerdo
@ En desacuerdo
@ Totalmente en desacuerdo
]

Fuente: Elaboracion propia

En base a los resultados obtenidos, el 67,7% de los encuestados piensan que la cafia
de azlcar si representa una tradicion que une a las familias de la comunidad por lo que estan

“de acuerdo” con aquello, mientras que el 30,7% estan “totalmente de acuerdo”. Lo cual



evidencia que la cafia de azUcar es de gran importancia para las familias portovelences,

especialmente para las familias caficultoras.

llustracién 9 Cultivo de cafa de azlcar

9. Qué representa para usted el cultivo de la cafia de azucar?
384 respuestas

@ Sentido de pertenencia
@ Tradicion

() Costumbre

@® Cultura

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo con los resultados, para el 53,9% de los encuestados manifestaron que la
cafia de azucar representa “tradicion”, para el 25,5% forma parte de su “sentido de
pertenencia”, por otro lado, el 14,6% consideran que es parte de su “costumbre”, mientras
que el 6% es “cultura”. En gran porcentaje el cultivo de la cafia de azlcar representa
tradicion, ya que forma parte de la historia de muchas familias en Portovelo que llevan

muchos afios dedicandose a esto.



llustracion 10 Turismo contribuye a la preservacion de practicas y técnicas

10. ;Con qué frecuencia considera que el turismo contribuye a la preservacion de las practicas y

técnicas ancestrales de la comunidad?
384 respuestas

@ Siempre

@ Frecuentemente
Rara vez

@ Nunca

Fuente: Elaboracion propia

En el gréfico se puede observar que el 65,9% de los encuestados consideran que el
turismo contribuye “frecuentemente” a la preservacion de las practicas y técnicas ancestrales
de la comunidad, por otro lado, el 20,3% manifiestan que “siempre” y finalmente el 13%
opina que “rara vez”. A pesar de que para la mayoria el turismo ayuda de manera positiva,
hubo algunas personas que nos comentaron que este no se da de manera seguida, provocando

que las practicas y técnicas ancestrales no sean conocidas ni preservadas por mucho tiempo.



llustracion 11 Proteger la cafia de azdicar como recurso natural

11. ;Qué tan importante considera que es proteger la cafia de azicar como recurso natural para

preservar la cultura de la comunidad?
384 respuestas

@ Muy importante
@ Importante

@ Poco importante
@ No es importante

Fuente: Elaboracion propia

En cuanto a proteger la cafia de azicar como recurso natural para preservar la cultura
de la comunidad, el 71,6% de los encuestados consideran que es “importante, mientras que el
26,3% manifiestan que es “muy importante”. Dando a entender que hasta la actualidad, la
cafia de azucar sigue siendo un recurso indispensable para la comunidad, motivo por el cual

debe ser preservada.

lHustracion 12 Participacion en actividades relacionadas con la cafa de aztcar

12. ;Con frecuencia participa en actividades relacionadas con la produccion de cafia de aztcar?
(ferias, festividades, etc.).

384 respuestas

@ Siempre

@ Frecuentemente
@ Rara vez

@® Nunca

Fuente: Elaboracion propia



De acuerdo al gréafico, el 49% de los encuestados participan “frecuentemente” en
actividades relacionadas con la produccion de cafia de azucar, mientras que el 26,8%
participan “rara vez” y el 19,8% lo hacen “siempre”. Cabe mencionar que a pesar de que gran
parte de los encuestados se dedican a lo que tiene que ver con la cafia de azucar, no todos

estan en condiciones de hablar frente al publico ya sea en ferias, festividades, etc.

llustracion 13 Cafia de azUcar es importante para la identidad cultural

13. ¢Siente que la produccion de cafia de azlcar es una parte importante de su identidad cultural?
384 respuestas

@ Totalmente de acuerdo
@ De acuerdo
En desacuerdo
@ Totalmente en desacuerdo

Fuente: Elaboracion propia

Para el 71,4% la produccion de cafia de azlcar es una parte importante de su identidad
cultural por lo que estan “de acuerdo”, mientras que el 26% estan “totalmente de acuerdo”.
Aunque gran porcentaje se manifiestan de manera positiva, hubo algunos que estuvieron en
“desacuerdo” y “totalmente en desacuerdo”, debido a que no lo ven de la misma manera. Es
decir, aunque la produccion de cafia de azlcar es importante no la consideran parte de su

identidad cultural.



llustracion 14 Comunidad comparten conocimientos sobre cafia de azlicar

14. ;Es comun que los miembros de la comunidad compartan conocimientos sobre el cultivo y uso
de la cafia?

384 respuestas

@ Siempre

@ Frecuentemente
Rara vez

® Nunca

Fuente: Elaboracion propia

El 57,3% manifestaron que los miembros de la comunidad comparten conocimientos
sobre el cultivo y uso de la cafia “frecuentemente”, por otra parte, el 34.6% lo hace “siempre”
y el 7% rara vez. Las personas dedicadas al cultivo, produccion y procesamiento de la cafia
de azlGcar comparten sus conocimientos con sus trabajadores e inclusive con los turistas que
suelen llegar, aunque algunos cafiicultores no revelan “su secreto” para el producto final que

puede ser cualquier derivado de la cafa.



llustracion 15 Conocimientos sobre el cultivo y uso de cafia de azlicar

15. ;Como se comparten los conocimientos sobre el cultivo y uso de la cafia de azucar?
384 respuestas

@ Transmision oral

@ Préactica directa (Familias involucran a
jovenes en actividades como la siembra,
la cosecha y elaboracion de productos)

Festividades tradicionales
@ Talleres o charlas comunitarias

Fuente: Elaboracion propia

El 49,7% de los miembros de la comunidad comparten sus conocimientos sobre el
cultivo y uso de la cafia de azucar con la “practica directa”, el 31,3% mediante la
“transmision oral” y el 14,3% por medio de las “festividades tradicionales”. Evidentemente la
practica directa es fundamental para que dichos conocimientos no sean solo teoricos y asi
mismo, mediante la comunicacién directa o transmision oral entre quienes tienen afios de
experiencia en ese &mbito y los que van empezando, sin dejar de lado las festividades

tradicionales quiénes también ayudan a tener una mejor comprension.



Encuesta “perfil del turista”

llustracién 16 Género

1. Género
43%
® Femenino 220
® Masculino 164 57%

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo al grafico, de los 384 de los encuestados el 57% son del género femenino,
mientras que el 43% son de género masculino. Demostrando asi que la mayoria de las

personas encuestadas fueron mujeres.

llustracién 17 Edad

2. Edad

*®
® 26-35 89
® 36-45 33 %
62%
® Mayora 45 25

Fuente: Elaboracion propia



En base al gréafico, el 62% tienen un rango de edad entre los 18 — 25 afios, el 23% entre 26 —
35 afos de edad, por otro lado, el 9% entre 36 — 45 afios y finalmente, el 7% mayores a 45

afios de edad. Lo que refleja que gran parte de los encuestados son personas adultas.

llustracion 18 Nivel de educacion

3. Nivel de educacion

5%

@ Primaria 21

34%
@ Secundaria 130
® Educacién superior 233 61%

Fuente: Elaboracion propia
En cuanto al nivel de educacion, el 61% cuentan con una educacion superior, el 34%
educacion basica superior “Secundaria” y el 5% educacion primaria. Demostrando asi, que

predomina las personas que son profesionales.

llustracién 19 Visita a cantén Portovelo

4, Ha visitado el canton Portovelo en el dltimo afo?

38%
® Si 237

& No 147
62%

Fuente: Elaboracion propia



El 62% de las personas encuestadas si han visitado el cantdn Portovelo en este ultimo

afio, mientras que el 38% no lo han visitado.

llustracién 20 Residencia de encuestados

5. En que cantdn de la provincia de El Oro reside?

@® Arenillas 28 1

® Atshualpa 2 |

@ Balsas 0

@ Chilla 0

@ El Guabo 35 —

@ Huaquillas 5 B

® Las Lajas 0

@ Machala 167

® Moraocl . - 1
@ Pifias &

® Portovelo 20 g

@ Pasaje T4 -

@ 5anta Rosa 47 I
@ Zaruma 0 I

Fuente: Elaboracion propia

De los 384 encuestados, el 43% son del canton Machala, el 19% del canton Pasaje, el 12%
del canton Santa Rosa, el 9% del canton EI Guabo, el 7% del cantdn Arenillas. Lo que
evidencia que personas de diferentes partes de la provincia de El Oro, aunque en su mayoria

sean de la cuidad de Machala.



llustracién 21 Motivo por el cual visitd Portovelo

6. Cudl es el motive por el cual visitd el canton Portovelo?

14%
’ 32%
® Estudic 122
® Trabajo 37
® Ocio 173
]

Visita a familiares 52
45% 10%

Fuente: Elaboracion propia

El motivo de visita del 45% al canton Portovelo fue por ocio, el 35% por motivo de
estudio, el 14% por visita a familiares y el 10% por trabajo. Aunque haya sido por diferentes

motivos por el cual visitaron al canton, lo cual indica que si es un lugar relevante.

llustracién 22 Compafiia

7. Cuadndo visité el lugar, lo hizo en compafia de..?

9%
‘ 24%
Familiares 91

]

@® Amigos 137 259,
@ Comparieros de trabajo 27

@ Compafiercs de estudios 96

]

Solo 33 ?°’~

36%

Fuente: Elaboracion propia

El 36% de los encuestados visitd Portovelo en compafiia de amigos, el 25% con
comparieros de estudio, el 24% con familiares, el 9% fueron solos y el 7% con comparieros

de trabajo.



llustracién 23 Pernoctacion

8. Cuantos dias a pernoctado en el canton Portovelo?

® Odias 220

® 1-3dias 144 38%

57%
® Mazde 1 semana 20

Fuente: Elaboracion propia

En base al gréfico, el 57% no ha pernoctado en el canton Portovelo, el 38% se ha
quedado de 1 a 3 dias y el 5% mas de 1 semana. Lo que indica que a pesar de que gran parte

de las personas han visitado Portovelo no todas se han quedado por mas de 1 dia.

lustracion 24 Temporada

9. En qué temporada visitd el canton?

14% %
@ Diciembre - Mayo 35 15%
@ Junio - Noviembre 56
@ Fin de semana 241
@ Lunes a Viemnes 52

63%

Fuente: Elaboracion propia

El 63% visitd Portovelo un fin de semana, el 15% entre Junio — Noviembre, el 14%
entre semana, es decir, de lunes a viernes y el 9% entre Diciembre — Mayo. La temporada en
que visitaron el canton fue dependiente de su motivo de visita, al ser por motivo de ocio

evidentemente seria los fines de semana ya que son dias en donde no se trabaja.



llustracion 25 Actividades que realizd

10. Qué tipo de actividades realizd durante su visita?

23%
140 ‘

@ Senderismo
19%
@ PRecreacion 182
@ MNatacion 118
@ Gastronomia 115
@ Ninguno 47 20%

30%

Fuente: Elaboracion propia

Recreacion con un 30% ocupa el primer lugar en cuanto a las actividades que
realizaron las personas durante su visita en Portovelo. Por otra parte, esta Senderismo con un
23%, natacion con un 20%, gastronomia con un 19% y finalmente el 47% que no realizaron

ninguna actividad en especifico.

lustracion 26 Factores que tomé en cuenta

11. Qué factores toma en cuenta para visitar Portovelo?

@ Recomendaciones 135 ]
@ Publicidad y redes sociales a0 |

@ Hospedaje 11 m

@ Ciima 44 I

@ Alimentacién 16 .

@ Seguridad del lugar 83 I

(=)
%3]
(=)

100 150

Fuente: Elaboracion propia

Para la visita a Portovelo el 35% tomo en cuenta las recomendaciones, el 24%

consider6 la publicidad en redes sociales, el 23% la seguridad del lugar, el 11% el clima,



mientras que, el 4% la alimentacion y el 3% hospedaje. Es evidente que las recomendaciones
y la publicidad en redes sociales tuvieron mayor impacto en la decision de las personas para

hacer la visita.

lHustracion 27 Presupuesto que utilizo

12, Cudl fue el presupuesto aproximado gue utilizd durante su visita?

12% 10%
® 5-10dolares 39 "~
® 11-20dalares 221
® 21 -40ddlares 63 16%

@ Mas de 40 délares 15
@ Otras 46

58%

Fuente: Elaboracion propia

El 58% durante su visita gasté entre 11 — 20 dolares, el 16% de 21 — 40 dolares, el
10% entre 5 — 10 dolares y el 4% mas de 40 ddlares. Tomando en cuenta que algunos no

realizaron actividades ni pernoctaron en el lugar.

lHustracion 28 Transporte que utilizé

13. Qué tipo de transporte utilizé para viajar a Portovelo?

5%
@ Transporte piblico 222
37%
@ Transporte privado o propio 1417
@ Alquiler de auto 21 28%

Fuente: Elaboracion propia



De acuerdo al gréfico, el 58% se moviliz6 a Portovelo en transporte pablico, mientras
que, el 37% lo hizo en transporte privado o propio y el 5% mediante el alquiler de auto.

Como es evidente, la mayoria hizo uso del transporte publico puesto que es mas flexible.

llustracion 29 Servicios prestados en el cantén Portovelo

14, Cémo calificaria los servicios prestados en el cantén? (Transporte, Alimentacién, Alojamienta)

Nivel 5 [ 51

3.33 Nivel 4 N 56
Clasificacion Nivel 3 I
promedio
* % W 17 Ty
PUSI Nivel 2 (NG 42
Nivel 1 i) 9

Fuente: Elaboracion propia

El 51% de las personas encuestadas calificd con nivel 3 los servicios de transporte,
alimentacion y alojamiento ofrecidos en Portovelo, el 22% con nivel 4, el 13% con nivel 5,
mientras que, el 11% lo calificd con nivel 2. En este sentido se puede determinar que, los
servicios ofrecidos en el cantén en su mayor parte estan bajo un nivel 3 lo cual es favorable,

aunque se tiene que hacer mejoras.

llustracién 30 Ruta Turistica

15. Estarfa de acuerdo con que se realice una ruta turistica enfocada en la cafiz de azdcar con actividades experienciales
en el cantdn Pertovelo?

30%

® 5i 268
@® Mo 1
® Tal vez 115

70%

Fuente: Elaboracion propia



En base al criterio de las personas que fueron encuestadas, un 70% estan de acuerdo
con que se realice una ruta turistica enfocada en la cafia de azucar, mientras que el 30% estan
en duda. Lo que se puede deducir, es que existe interés por parte de las personas el realizar

una ruta que incluya actividades relacionadas con el uso de la cafia como tal.

llustracion 31 Disposicion a pagar por la ruta

16. Cuanto estaria dispuesto a pagar por este tipo de ruta?

17% 1
15 -25 ddlares 138 / 36%

*®

® 26-35ddlares 170
® 36-45dalares 67
® Mas de 45 dolares 9

Fuente: Elaboracion propia

Por una ruta turistica enfocada a la cafia de azucar junto con actividades
experienciales un 44% esta dispuesto a pagar entre 26 — 35 dolares, por otro lado, un 36%
pagarian entre 15 — 25 dolares y el 17% desde 36 hasta 45 dolares. Cabe mencionar que esto

es base a estudiantes y profesionales.



llustracion 32Actividades que considera debe incluir la ruta

17, Qué actividades considera que deberia incluir la ruta?

® Participar en talleres donde los visitantes 182 I
puedan ayudar en algunas etapas del...

@& Cata de licores artesanales 161 _
Visita a espacios naturales (rios, parques, ]

® ; \ries, p ) 96
iglesias, etc)

@ Cabalgata guiada 105 |

° Paszar un dia con familias que trabajan en la 58 ]
produccion de cafia de azlcar para...

Py Conversar con agricultores y productores 70 I
para aprender sobre su trabajo y estilo de... [
Recorrer senderos que pasan por campos

L . . : =
de cafia de azticary ofrecen vistas.. —
r — S P

Py Comprar productes artesanales y derivados 170
de la cafia de azicar directamente de los... ' 0 50 100 150 200

Fuente: Elaboracion propia

El 19% considera que la ruta deberia incluir actividades como “comprar productos
artesanales y derivados de la cafia de azUcar directamente de los productores”, un 17%
manifesto el “participar en taller en donde ayuden en algunas etapas del proceso de
produccion” junto con la “cata de licores artesanales”, mientras que, con el 11% esté la

“visita a espacios naturales y cabalgata guiada”.

Por otra parte, el 10 y 8% actividades como “recorrer senderos que pasan por los
cultivos de cafia de azUcar y conversar con agricultores y productores” para aprender sobre su
trabajo y estilo de vida, finalmente con un 6% indicaron que les gustaria “pasar el dia con
familias que trabajan en la produccion de la cafia de azucar” y a su vez, conocer su vida

cotidiana.



llustracion 33 Disposicion a pernoctar en Portovelo

18. Cuanto tiempo esta dispuesto a estar en Portovelo durante esta ruta?

9%
L
30%
® 0-1dia 114
® ?-3dias 227
® 4-5dias 36
& 5o mésdias 7

59%

Fuente: Elaboracion propia

El 59% de los encuestados estarian dispuestos a estar de 2 a 3 dias durante la ruta,
mientras que, el 30% solo un dia y finalmente el 9% de 4 a 5 dias. Al ser mayor el numero de
personas que quiere estar mas de 1 dia mientras se realice la ruta, es evidente que se podria

distribuir de mejor manera las visitas y actividades.

lHustracion 34 Con quién esta dispuesto a realizar la ruta

19, Con quién esta dispuesto a realizar esta ruta?

5%

g

@ Familiares 158
@ Amigos 173 e
@® Pareja 32
@ Solo 21

45%

Fuente: Elaboracion propia



En base al gréafico el 45% esta dispuesto a realizar la ruta entre amigos, el 41% con
familiares, por otra parte, el 8% en parejas y el 5% solo. Cabe destacar que no es solo realizar

la ruta turistica, si no también convivir con otras personas que comparten el mismo interes.

llustracion 35 Servicios que deberia incluir la ruta

20. Que servicios cree que deberia incluir la ruta?

@ Actividades recreativas 113 I

& Actividades interpretativas 39 ||

@ Guia tunstico 167 ]

@ Actividades interactivas 17 ]

® Alojamiento 151 ]

@ Alimentos y bebidas 203 ]

@ Transporte 228 |
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Fuente: Elaboracion propia

En cuanto a los servicios que la ruta deberia incluir, en primer lugar, esta el transporte
con 22%, en segundo lugar, alimentos y bebidas con 20%, tercer lugar guia turistico con
16%. Tambien, el alojamiento con un 15%, las actividades recreativas e interactivas con el
11% y finalmente estan las actividades interpretativas. Todas las actividades son de gran

importancia para hacer una ruta turistica que llame la atencion de los visitantes.

3.5 Analisis y discusion de resultados

Los resultados obtenidos mediante la realizacion de la encuesta, la cual se realiz6 a
384 habitantes de Portovelo, proporcioné informacion esencial acerca del valor social que
tiene la cafia de azlcar en Portovelo, dando el punto de vista de cada uno de ellos, pudiendo
asi interpretar dicha informacién, tomando en cuenta puntos clave como lo que representa la

cafia de azUcar para la comunidad, si los jovenes de la comunidad aprenden sobre estas



practicas y técnicas ancestrales, si la cafia de azUcar es importante para las familias, si

participan en festividades relacionadas a esta.

Gracias a esto, se puede determinar que una ruta turistica temética, puede ayudar a
fomentar el uso turistico, preservar y promover los saberes y précticas ancestrales de la cafia

de azlcar como eje primordial para su puesta en valor.

De acuerdo con (Bentacourt-Constante et al., 2020) las précticas ancestrales indican lo
valioso que es un patrimonio no solo para una comunidad, sino para toda la humanidad, lo
que lo convierte en un recurso que beneficia a todas las personas. Llevando a cabo que la
importancia que se le da a las préacticas y técnicas ancestrales acerca de la cafia de aztcar

tiene una alta relevancia en la comunidad.

Segun menciona (Jaramillo & Lombo, 2023) las practicas ancestrales conllevan
conocimientos desarrollados en culturas que son importantes para las comunidades, estos
saberes se transmiten oralmente y estan influenciados por los contextos histéricos y sociales
reflejando la vision de cada pueblo. Esto demuestra que estas practicas no solo son parte de
un patrimonio cultural dentro de las familias cafiicultoras, sino que también aportan
conocimientos valiosos acerca de su cosecha, produccién y procesamiento fuera de la

comunidad y que pueden ser aprovechadas potencialmente a través de su uso turistico.

La preparacion del uso de la cafia de aztcar involucra varias etapas, comienza desde
la preparacion del suelo, hasta que se encuentra en productos que son llevados hasta la mesa,
cada uno de los procesos no solo son cruciales para la economia, sino que también tienen

impacto cultural en las comunidades donde se cultiva (Morejon & Revé, 2013).

En este contexto, se entiende que los jovenes no se sienten interesados del todo por

aprender sobre el como se lleva a cabo la cosecha, procesamiento y uso de la cafia de azUcar,



ya que hoy en dia la tecnologia ha avanzado y por ende algunos no se sienten atraidos por

realizar estas actividades de manera tradicional.

La produccién de cafia de azucar es un proceso que involucra varias fases, cada una de
estas fases es compleja y requiere de tiempo y paciencia, donde las familias caficultoras
intervienen por ciertos tiempos para obtener distintos productos (S.B. Valle et al., 2021).
Demostrando asi que la cafia de azlcar tiene el potencial de Ilamar la atencion de turistas
interesados en conocer estas costumbres, ya que las personas externas a la comunidad se
sienten potencialmente atraidas por nuevas culturas, nuevos conocimientos, pudiendo

contribuir asf al turismo.

Los valores culturales se basan en necesidades fundamentales que se ocupan de
tendencias actuales que abarcan extensas areas geogréficas o regiones, permitiendo
identificar caracteristicas comunes que promueven la cultura (Tartusi, 2002). Esto llevaa la
conclusidon de que la comunidad le da alta relevancia a la cafia de azlcar ya que la ve como
un elemento clave en su historia y tradiciones, ya que no solo es relevante en cuanto a

economia, sino también en costumbres y practicas culturales, sociales y ancestrales.

De acuerdo con (Vaca, 2023) menciona que las rutas se basan en servicios que se
presentan en diferentes tipos de espacios, lo que hace hincapié en estas rutas, es el contacto
que se hace entre los turistas y lo que se presenta, siendo esto de manera directa. Indicando
asi que el realizar una ruta tematica turistica podria contribuir a influenciar mas los saberes y
técnicas ancestrales no solo dentro de la comunidad, sino a quienes posiblemente visiten las
comunidades caficultoras, potenciando principalmente el turismo en la zona y fortaleciendo

la economia local.

Por otra parte, de acuerdo con la informacion obtenida a través de la encuesta de

“perfil del turista” se puede determinar que mayormente quienes visitan el cantén Portovelo



lo hacen por ocio y que usualmente son jovenes que rondan entre los 18 y 25 afios, esto
indica, que los jévenes son quienes disfrutan mas de las visitas que realizan a Portovelo.
Ademas, lo hacen por lo general, en compafiia de familiares y amigos, indica también el
factor que tomd en cuenta para visitar el canton fue principalmente por recomendaciones,
esto demuestra que el turismo del canton se ve influenciado por quienes ya han visitado

anteriormente Portovelo.

Por ello, la creacion de la ruta turistica “Fantaseando sabores Portovelenses” es una
excelente oportunidad para fomentar ain mas el turismo y sobre todo el interés por las

técnicas y saberes ancestrales que involucran la cafia de azUcar.

Asimismo, los encuestados han indicado que estan de acuerdo con que se realice una
ruta turistica enfocada en la cafia de azucar con actividades experienciales. Tal como lo
indica (Gleason Rodriguez & Rubio, 2020) las actividades o aprendizajes experienciales se
basan principalmente en la relacion que tienen las personas y las experiencias que van
recabando y a su vez van interactuando con el mundo real. Es por ello que, a través de
actividades experienciales, se sumergira al turista en experiencias que lograran buscar la

satisfaccion de quien realice la ruta turistica.

Los productos artesanales son aquellos que nacen en un contexto ya sea tradicional,
cultural y econémico dentro de una regién (Dominguez-Lopez et al., 2011). Esto demuestra
que el ofrecer productos/alimentos artesanales dentro de la ruta seria beneficioso no solo para
quienes realicen la ruta, sino que también para las familias cafiicultoras involucradas, ya que,
al ofrecer sus productos, denotaran la calidad artesanal que se ofrece, ofreciendo una mayor

experiencia al turista.

Asimismo, el participar en talleres en donde los visitantes puedan ayudar en algunas

etapas del proceso de produccidn, generara experiencias significativas y motivara a que se



involucren directamente en las actividades que las familias caficultoras realizan dia a dia. De
acuerdo a (Lara-Malla, 2023), los talleres interactivos son aquellos en los que las actividades
que se ejecutan tienen el fin de fomentar el aprendizaje y el intercambio de ideas y
conocimientos, permitiendo que los involucrados se relacionen con actividades de la vida

cotidiana y entre si.

CAPITULO IV

4.1 Propuesta Integradora

4.1.1 Grupo Objetivo

Tabla 2 Grupo objetivo acerca de la ruta turistica

Género Femenino: 220

Masculino: 164

Edad 18 — 25: 237
26 —35: 89
Estudio Secundaria: 130

Educacion superior: 233

Motivo de visita Ocio: 173
Compafiia Amigos: 137
Familiares: 91

Fuente: Elaboracion propia

En base a los resultados obtenidos de la encuesta “perfil del turista”, para poder
determinar el grupo objetivo de la ruta turistica “Fantaseando Sabores Portovelences” se
consideran diferentes aspectos: como el género, edad, nivel de estudio, motivo de visita y en

compaiiia de quién les gustaria realizar la ruta y cuanta estan dispuestos a pagar por ella.

Considerando dichos aspectos, la ruta va dirigida tanto para hombres como mujeres en
edades dentro del rango de 18 afios de edad, hasta los 35 afios de edad que cuenten con nivel

de secundaria o educacidn superior. Por otra parte, es evidente que los visitantes van hacia el



lugar por motivo de ocio, es por ello que se planea una ruta que cuente con actividades

interactivas e interpretativas para salir de la rutina.

Otro dato importante, es el saber que el 45% prefiere realizar esta ruta en compafiia de
amigos lo cual tiene mucho que ver con el visitar Portovelo en los fines de semana. Sin

embargo, hay quiénes solo prefieran pasar el dia y otro que les gustaria pernoctar en el lugar.

Por esa razdn, se han creado 2 productos, una ruta de 1 dia (full day) y una ruta de 2
dias 1 noche, evidentemente el costo de la ruta va a variar por los servicios y actividades

incluidas. Esto va a depender de los gustos y necesidades de los visitantes.

4.1.2 Descripcion del sitio

llustracion 36 Mapa de Portovelo
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Nota. La ilustracion muestra la division geografica de Portovelo y el nombre de sus parroquias, asi como también
el canton que lo rodea.

Fuente: Elaboracion propia



El desarrollo de una Ruta Turistica de la Cafia de Azucar en Curtincapac Portovelo
implica un enfoque integral que busca no solo promover el turismo, sino también fomentar el

desarrollo socioecondmico de la comunidad local.

Ruta turistica denominada “Cultura y Tradicion: Fantaseando sabores Portovelences"
ha sido una gran iniciativa que busca brindar una nueva perspectiva a los visitantes sobre la

historia y la importancia cultural de la cafia de azlcar en el canton Portovelo.

Sin embargo, en base a los resultados se pudo deducir que existe una estrecha relacion
social entre las parroquias Morales y Salati, debido a esto se las incorpora dentro de la ruta.
Cabe destacar que el realizar una ruta turistica en una sola parroquia no seria llamativa para
los turistas y quedaria corta para dar a conocer las técnicas y saberes ancestrales y a su vez
realizar diferentes actividades sabiendo que entre ellas hay una gran conexion y que también
se desarrollan actividades relacionadas a la cafia de azucar por ende son fundamentales para

que la ruta sea interactiva y tenga un mayor impacto.

La cafia de azUcar ha sido un cultivo fundamental en diversas regiones del Ecuador, y
su explotacion ha dado lugar a una rica tradicion de practicas y conocimientos ancestrales.
Especificamente en las parroquias Curtincapac, Morales y Salati - Portovelo, estas técnicas
han sido transmitidas de generacion en generacion, constituyendo un patrimonio cultural

invaluable que merece ser preservado, promovido y ser puesto en valor.

4.1.2.1 Problemética identificada

La problematica principal radica en la subutilizacion del potencial turistico de la cafa
de azucar en Portovelo, especificamente en parroquias como Curtincapac, Morales y Salati.
La falta de planificacion y gestion adecuada ha resultado en una escasa visibilidad de esta

posible ruta, afectando tanto a la comunidad local como a los visitantes potenciales.



1. Conservacion del Patrimonio Cultural: La produccion de cafia de azlcar en
Portovelo tiene una importancia histérica significativa. Sin embargo, la falta de iniciativas
para conservar y promover este patrimonio cultural pone en riesgo su desaparicion. Las

parroquias mencionadas pueden promover el patrimonio cultural de este potencial producto.

La conservacion del patrimonio cultural es esencial para el desarrollo del turismo

cultural y para la identidad de la comunidad (UNESCO, 2003).

2. Escasa Capacitacion de los Actores Locales: La capacitacion de los actores
locales, incluyendo guias turisticos y operarios de servicios, es crucial para ofrecer una
experiencia de calidad. La falta de programas de capacitacion limita la capacidad de la
comunidad local para gestionar y desarrollar actividades turisticas de manera efectiva y

buenas practicas de manufactura (Guaman et al., 2023).

3. Promocion Insuficiente: La promocion efectiva es clave para la atraccion de
turistas. La falta de camparias promocionales y de marketing digital limita la visibilidad de la
"Ruta Turistica de la Cafia de Azucar". Investigaciones han demostrado que el marketing
digital es esencial en la era actual para atraer turistas y crear una imagen de marca solida

(Fernandez Cueria et al., 2022)

4.1.2.2 Objetivos de la ruta

e Promover el Turismo: Fomentar la visita a Portovelo mediante la
creacion de una ruta que resalte la cultura y la historia de la cafia de azlcar en la
region.

e Desarrollo Econémico Local: Generar ingresos para la comunidad a

través del turismo, beneficiando a los productores locales y pequefios negocios.



e Conservacion Cultural y Ambiental: Proteger y promover el patrimonio
cultural gastronémico relacionado con la produccién de cafia de azucar y su

impacto en la comunidad.

4.1.2.3 Descripcion de la ruta

El canton Portovelo, ubicado en la provincia de El Oro, Ecuador, es conocido por su
rica historia minera. Sin embargo, esta region también tiene un potencial turistico
significativo que puede ser explotado a través del agroturismo. En particular, la cafia de
azucar y sus derivados ofrecen una oportunidad Unica para desarrollar una ruta turistica que
destaque la importancia cultural, econdmica y social de este cultivo en las parroquias,
Curtincapac, Morales y Salati.

A continuacion, se describe la dimensidn geogréafica especifica de cada parroquia y
cdmo se integraran en la ruta turistica propuesta.

Parroquia Curtincépac

Curtincapac, con su rica herencia cultural y agricola, es otra area clave para el
desarrollo de la ruta turistica de la cafia de azucar. Aqui, los visitantes podran explorar tanto
los campos de cafia de azUcar como las pequefias industrias artesanales que producen ron,
aguardiente y otros derivados de la cafia. Ademas, la comunidad local participara activamente
en la demostracion de técnicas tradicionales de cultivo y procesamiento.

Parroquia Morales

Morales es conocida por sus paisajes pintorescos y su cultura agricola. La cafia de
azucar es un cultivo importante en esta parroquia, y la produccion de productos derivados
como melaza y azGcar morena es significativa. En Morales, se incluira visitas a las
plantaciones de cafia y talleres donde los turistas podran aprender sobre los diferentes usos y

productos derivados de la cafia de azucar.



Parroquia Salati

Salati es conocida por sus paisajes agricolas y su comunidad acogedora. La cafia de
azucar es uno de los cultivos predominantes, y la produccion de panela y otros derivados es
una actividad economica central. La intervencidn en Salati se centrara en destacar el proceso
de cultivo y produccion de la cafia de azUcar, ofreciendo a los turistas la oportunidad de

visitar plantaciones y fabricas locales (Saltos & Calvache, 2003) .

4.1.3 Diagramacion y estructuracion de la ruta

lustracion 37 Mapa de ruta a realizarse entre Curtincapac, Morales y Salati
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Nota. La ilustracién muestra la ruta a realizarse: La primera parada sera Curtincapac, la segunda parada sera
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Fuente: Elaboracion Propia



4.1.3.1 Disefio y Planteamiento

1. Diagndstico de la Situacion Actual:

¢ Investigacion: Recopilacion de datos sobre la produccién de cafia de
azucar, historia, cultura y atractivos turisticos de Portovelo.

e Identificacion de Problemas: Evaluacion de las principales limitaciones
y desafios del turismo en la region.

2. Formulacién de Estrategias:

e Desarrollo de la Ruta: Disefio de un itinerario que incluya plantaciones
de cafa de azlcar, ingenios azucareros, mercados locales y sitios relacionados.

e Infraestructura y Servicios: Mejoramiento de caminos, sefializacion
turistica, centros de informacion y servicios basicos para turistas (Cadenillas
Albornoz et al., 2023) .

e Promocion y Marketing: Creacion de materiales promocionales,
campanas de marketing digital y alianzas con agencias de viajes (Campines

Barria, 2024) .

4.1.3.2 Dimensiones de la propuesta

1.- Impulso a la calidad de los servicios con buenas practicas:

2.- Promocion de la Gastronomia Local ancestral: Puesta en valor de conocimientos y
recetas ancestrales de los productos derivados de la cafia de azucar.

3.- Articulacion con la Planificacion Estratégica Turistica Nacional a través de Rutas
tematicas: La ruta turistica de la cafia de azUcar y sus derivados sera una ruta tematica que
incluird visitas a plantaciones de cafia, fabricas de procesamiento y comunidades locales. Esta
ruta ofrecerd a los turistas la oportunidad de aprender sobre el cultivo y la produccién de la
cafia de azUcar, asi como de experimentar la rica cultura y tradiciones de las parroquias de

Curtincapac, Morales y Salati.



La intervencion propuesta en la ruta turistica de la cafia de azlcar y sus derivados en
las parroquias Curtincapac, Morales y Salati. del canton Portovelo, provincia de El Oro,
ofrece una oportunidad Unica para desarrollar el turismo sostenible y diversificado del
territorio. Al alinearse con los programas de planificacion estratégica turistica del Ministerio
de Turismo del Ecuador, la intervencién no solo promovera la riqueza cultural y natural de
las parroquias, sino que también contribuira al desarrollo econdmico y social de las
comunidades locales, las dimensiones descritas anteriormente seran fundamentales para el
éxito de la intervencién y para garantizar que el turismo en la region sea sostenible y
beneficioso para todos.

Tabla de experiencias turisticas de la ruta:

Tabla 3Experiencias turisticas de la ruta

Producto Actividad Turistica Descripcion

Los turistas recorreran las plantaciones

Cafade | Tour de Plantaciony de cafia de azlcar, aprendiendo sobre
azucar en | Degustacion de Cafa su cultivo y cosecha. Al final del tour,
trozos Fresca podran degustar cafia de azucar fresca

en trozos, apreciando su sabor natural

y dulce.

Los visitantes participaran en la

extraccion del jugo de cafia utilizando

Jugo de Taller de Extraccion y trapiches tradicionales. Luego, podran
cafa Degustacion de Jugo de | degustar el jugo recién extraido y
Cafa aprender sobre sus beneficios y

diferentes formas de consumao.

Se realizard una demostracién del




Demostracion y Taller

proceso de elaboracion de panela,

desde la coccion del jugo de cafia

Panela de Elaboracion de hasta su solidificacion. Los turistas
Panela podran participar en la elaboraciéon y
Ilevarse muestras del producto
terminado.
Los turistas aprenderan a preparar
guarapo, una bebida fermentada a
Taller de Preparacion y base de jugo de cafia. Ademas, podran
Guarapo | Degustacion de degustar diferentes variedades de
Guarapo guarapo, con explicaciones sobre su
historia y métodos de preparacion
tradicionales.
Un experto en bebidas tradicionales
ensefiara a los visitantes como
Bebida Clase Magistral y preparar la bebida Mallorca,
Mallorca | Degustacién de Bebida destacando sus ingredientes y técnicas
Mallorca de elaboracion. La actividad culminara
con una degustacion de esta bebida
tipica.
Un portador del saber guiara a los
turistas en la creacion de cocteles
Taller de Mixologia con | utilizando productos derivados de la
Cécteles Derivados de la Cafa cafia, como jugo de cafia, guarapo y




ron de cafia, Mallorca pata de res. Los
participantes podran degustar sus

propias creaciones

Los visitantes participaran en la

Taller Interactivo de elaboracién de melcocha, un dulce

Elaboracion de tradicional hecho a base de cafa.
Melcocha | Melcochay Juegos Ademas, habra una sesion de juegos y

Tradicionales concursos relacionados con la

melcocha, promoviendo la interaccion

y el entretenimiento.

Fuente: Elaboracion propia

4.1.3.3 Tecnologias de la Informacion y la Comunicacién (TICs)

Las tecnologias de la informacion y la comunicacion han dinamizado practicamente
varias situaciones o aspectos en la vida cotidiana del ser humano. Mayoritariamente los
universitarios son quienes han aprovechado este &mbito, ya que proporcionan varias maneras
de impulsar la investigacién (Larrea Simball & Tutiven Abad, 2022). Es por ello que con
diferentes métodos como talleres interactivos se involucran a las personas y las actividades de
las cuales se ha proporcionado informacidn o incluso se ha interactuado directamente con un

espacio.

A continuacion, se muestra un taller que incluye TICs denominado “Crucigrama:

Fantaseando Sabores Portovelenses:



llustracion 38 Cddigo QR de crucigrama a realizarse

Nota. La ilustracidn fue creada a partir de una pagina web. Creada por https://es.ohmydots.com/creator-
crossword.html

Inicialmente se mostrara el codigo QR que se muestra, el cual dirigira hacia el
crucigrama. Finalmente, una vez el crucigrama sea resuelto, se obtendra las respuestas de la

siguiente manera.

lustracion 39 Crucigrama realizado

Verificar: ‘ Letra

Horizontal
2. Producto derivado de la cafia de aztcar X
4. Generalmente se pone a fermentar en este tipo de X
E recipiente de madera
5 1 1 6. Proceso de eliminacion de impurezas y cristalizacién del
A
IM l E I L Z I A I .ﬂ. jugo de cafa para obtener el aziicar mascabado
G o 9. Método utilizado para la purificacién del jugo de cafia en laX
IB A RIRI| I DIEIRIOIBIL E produccion de alcohol y etanol
Z | Vv 10. Maquina usada para extraer el jugo de la cafia de azticar X
IPIEIFIIINIAID (@) EIM A 11. Proceso quimico en el cual las levaduras transforman los X
NIE ? -P— aztcares del jugo de cafa en alcohol
DfL A 0 Vo
— ‘ertica
IDIE]s]T] 1] ]A]lc] 1 ]o]N R
0 A T 1. Residuo sélido de la cafia que se utiliza como combustible X
— en las calderas de las fabricas de azicar
[TIrR]A]P] I ]C]H]E C o _ : X
o .—l. 3. Proceso de trituracion de la caia para extraer el jugo dulce
— 5. Reduccidn de liquido para concentrar X
IFIEIRIMIEINIT A CI!IOINI .2. 7. Dulce elaborado a partir de la cafia de azlcar X
,ﬁ. 8. Principal materia prima del proceso de produccion del X

aztcar

Nota. El crucigrama fue realizado a través de una pagina web. Creado por https://es.ohmydots.com/creator-
crossword.html



También, a lo largo de la ruta se desarrollara el taller de “identificacién de bebidas
derivadas de la cana de azucar” mediante la degustacion y para hacerlo mas recreativo e

interactivo, los turistas tendran los ojos cubiertos para adivinar la bebida correspondiente.

Esto con el fin de generar un ambiente agradable y a su vez, convivir entre todos,

tendran que adivinar entre las siguientes bebidas:

e Aguardiente

e Mallorca
e Ron
e Guarapo

llustracién 40 Bebida elaborada a base de cafa de azlicar

Fuente: Elaboracion propia



llustracién 41 Bebida elaborada a base de cafa de azlicar

Fuente: Elaboracion propia

Otra manera en la que se aplicara las TICs a la ruta turistica es con la inclusion de un:

1. “Reto gastronomico con redes sociales”, este taller se basa en dividir en grupos a
los turistas y entregarles un derivado de la cafia de azucar, con estos productos, se procedera a
realizar un Tik Tok, reels de Instagram o Youtube shorts, donde se debera a grabar un video.
Con los resultados finales, se premiara a los ganadores con la obtencion del producto

entregado.

4.1.4 Itinerario

Itinerario Full Day

09:00 AM - Visita a una Finca de Cafia de Azucar en Curtincapac

10:30 AM - Salida hacia Morales

11:00 AM - Cabalgata en mula junto a caficultores.

11:30 AM - Observacion del proceso de la elaboracion del guarapo de cafia
(Participacién de los turistas).

13:00 PM — Almuerzo tipico de la zona



14:00 PM - Compra de dulces tradicionales elaborados con cafia de aztcar como la
melcocha.

14:45 PM - Visita a una destileria local que produzca ron a partir de cafa de azlcar
junto con una degustacion.

15:45 PM -Regreso a Curtincapac

17:00 PM — Final del primer dia.

Itinerario (2 dias 1 noche)

09:00 AM — Visita a una Finca de Cafia de AzUlcar en Curtincapac

Tour por una finca local para ver el cultivo de cafia de azlcar y el proceso de
extraccion del jugo en dénde los turistas participaran en la produccién del mismo.

11:00 AM — Salida hacia Morales

11:30 - Observacidn del proceso de la elaboracién del guarapo de cafia (Participacion
de los turistas).

13:00 PM — Salida hacia Salati

13:20 PM — Almuerzo libre en la parroquia

14:30 PM — Compra de dulces tradicionales elaborados con cafia de aztcar como la
melcocha

15:30 PM — Exploracion de la Elaboracion de Ron en Salati

16:00 - Visita a una destileria local que produzca ron a partir de cafia de azUcar junto
con una degustacion.

16:00 PM -Regreso a Curtincapac

17:00 PM — Final del primer dia.

Dia 2

08:00 AM — Desayuno en el Suite Hotel Curipamba.



09:30 AM — Salida hacia al recorrido por senderos que pasan por los cultivos de la

cafia de azUcar.

10:30 AM — Realizacion de actividad interactiva “crucigrama: fantaseando sabores

portovelences”

12:00 AM — Retorno al hotel y almuerzo.

14:00 PM — Visita a Don Mimito.

14:30 PM — Taller de identificacion de bebidas derivadas de la cafa de azucar

mediante la degustacion.

15:30 PM — Traslado a la parroquia Morales

15:45 PM — Cabalgata en mula junto a cafiicultores.

17:00 PM — Retorno a Machala, fin de la ruta.

4.1.5 Determinacion y seleccion de los servicios a incluir en la ruta

Tabla 4 Servicios a ofrecer durante la ruta

bus, para garantizar a los
visitantes un viaje comodo.

Servicios Descripcion Responsable
El transporte principal de la
Transporte ruta es especificamente un Luis Rodriguez

Guia

Persona profesional
encargada de dirigir a los
visitantes durante todo el
recorrido de la ruta,
brindando informacion
relevante sobre el territorio.

Diego Orellana

Alquiler de mulas

Servicio mediante el cual se
genera una experiencia
turistica para los visitantes
de manera interactiva.

Silvana Beltran

Alimentos y bebidas

En el restaurante de Suite
Hotel Curipamba los
visitantes se serviran
comidas tipicas del canton.

Efrén Hernandez

Alojamiento

Suite Hotel Curipamba,
cuenta con habitaciones

Efrén Hernandez




confortables, ideales para el
descanso de los visitantes.

Fuente: Elaboracion propia

4.1.6 Determinacion de los costos y gastos de operacion

Los costos se han llevado a cabo con diferentes porcentajes de rentabilidad, asi como
una comision, también se han determinado los costos proporcionandolos de manera directa al

usuario, asi como también a través de una agencia de viajes, incluyendo servicios esenciales

como: transporte, alimentacion, alojamiento, guia, actividades y/o servicios, esto, en conjunto

han brindado informacion como la siguiente:

La comercializacién de la ruta como tal puede realizarse de manera directa o a traves
de agencias de viajes, por ello es fundamental aplicar estrategias en base a las 4P del

marketing: producto, precio, plaza y promocion.

e Producto: El producto final es la ruta, la cual fue disefiada en base a las
necesidades y preferencias del grupo objetivo, considerando los atractivos a
visitar, actividades a realizar, servicios incluidos y las experiencias turisticas.

e Precio: La fijacion de estos es en base a costos, las posibles competencias y
cuanto esta dispuesto a pagar el consumidor. Para esto, se considera aspectos
como: establecer un precio accesible en comparacion con otras rutas tomando en

cuenta la percepcidn del cliente, ofrecer tarifas especiales por reserva anticipada o




grupales, facilitar el pago en cuotas por medio de tarjetas de crédito, dar

descuentos por pago en efectivo 0 mediante el uso de plataformas digitales.

e Plaza: La ruta se puede comercializar de manera directa (redes sociales o contacto

directo con los clientes), por medio de la asociacion entre operadores turisticos

(agencias de viaje), tener aplicaciones de reserva o puntos de venta fisicos.

e Promocion: Para que la ruta tenga mayor alcance es indispensable el implementar
estrategias como la publicidad digital por medio de anuncios o crear contenido de

viajes en colaboracion con influencers, participar en ferias y eventos turisticos e

incluso atrapar a clientes mediante descuentos para generar fidelizacion.

lustracion 42 Costos por comercializacion directa con 25% de rentabilidad

COMERCIALIZACION DIRECTA

RUTA TURISTICA FANTASEANDO SABORES PORTOVELENSES

Servicio Costo por Cantidad Total costo Rentabilidad PVP
persona 25%

Transporte $10.00 10 $100.00 $30.00 $130.00
Alimentacion $5.00 10 $50.00 $15.00 $65.00
Guia $10.00 10 $100.00 $30.00 $130.00
Actividades $5.00 10 $50.00 $15.00 $65.00
Subtotal $30.00 $300.00 $90.00 $390.00
IVA 15% $58.50
Total $448.50
Precio por persona $44.85

Fuente: Elaboracion propia

Los costos se han determinado de manera directa, con su respectivo IVA del 15% y su

rentabilidad del 25%, todo esto ha dado como resultado, que, el costo a ofrecerse por persona

es de $44,85.

lustracion 43 Costos por agencia de viaje con 17% de rentabilidad



COMERCIALIZACION AGENCIA DE VIAJES
RUTA TURISTICA FANTASEANDO SABORES PORTOVELENSES

Costo por Rentabilidad

Servicio Cantidad Total costo PVP
persona 17%

Transporte $10.00 10 $100.00 $17.00 $117.00
Alimentacion $5.00 10 $50.00 $8.50 $58.50
Guia $10.00 10 $100.00 $17.00 $117.00
Actividades $5.00 10 $50.00 $8.50 $58.50
Subtotal $30.00 $300.00 $51.00 $351.00
Comision 10% $35.10
IVA 15% $52.65
Total $438.75

Fuente: Elaboracion propia

Asi mismo, la siguiente ilustracion proporciona datos que indican el costo a través de
una agencia, con todos los servicios incluidos, como lo son: transporte, alimentacion,
alojamiento, guia y actividades, dando como como resultado, un presupuesto de $438,75, esto

seria el gasto para quien ofrece la ruta turistica, mas no para el cliente.

llustracion 44Costos por agencia de viaje con 25% de rentabilidad

COMERCIALIZACION POR AGENCIA DE VIAJES
COMERCIALIZACION DIRECTA

RUTA TURISTICA FANTASEANDO SABORES PORTOVELENSES

Servicio Costo por Cantidad Total costo Rentabilidad PVP
persona 25%

Transporte $10.00 10 $100.00 $25.00 $125.00
Alimentacion $15.00 10 $150.00 $37.50 $187.50
Guia $10.00 10 $100.00 $25.00 $125.00
Actividades $10.00 10 $100.00 $25.00 $125.00
Hospedaje $15.00 10 $150.00 $37.50 $187.50
Subtotal $750.00
IVA 15% $112.50
Total $862.50
Precio por persona $86.25

Fuente: Elaboracion propia



La siguiente ilustracion ya indica el precio por persona a través de una agencia de

viaje, ofreciendo un resultado de $86,25, esto, con una rentabilidad del 25%.

llustracién 45 Costo con agencia de viaje con 15% de rentabilidad

COMERCIALIZACION POR AGENCIA DE VIAJES
RUTA TURISTICA FANTASEANDO SABORES PORTOVELENSES

Servicio Costo por Cantidad Total costo Rentabilidad PVP
persona 15%

Transporte $10.00 10 $100.00 $15.00 $115.00
Alimentacion $15.00 10 $150.00 $22.50 $172.50
Guia $10.00 10 $100.00 $15.00 $115.00
Actividades $10.00 10 $100.00 $15.00 $115.00
Hospedaje $15.00 10 $150.00 $22.50 $172.50
Subtotal $690.00
Comision 10% $69.00
IVA 15% $103.50
Total $862.50
Precio por persona $86.25

Fuente: Elaboracion propia

Finalmente, la ilustracién mostrada, indica los costos a través de una agencia de

viajes, pero esta vez con una rentabilidad del 15%, dando como resultado $86,25 por persona.

4.1.7 Promocion y difusion

4.1.7.1 Aplicacion y Ejecucion

La aplicacion de la estrategia se llevara a cabo de la siguiente manera:

Desarrollo de materiales promocionales, como folletos, carteles y creacion de redes
sociales, para atraer turistas a la ruta. Esto incluye la creacién de un paquete turistico que

combine la visita a la ruta con otras atracciones de la zona.



La promocidn y difusion hay que tenerla en cuenta ya que la tecnologia ha avanzado
mucho y ahora se emplea mucho el contexto digital, pudiendo asi facilitar la publicacion y

acceso de este tipo de informacion en el entorno acadéemico (Calvo et al., 2018) .

4.1.7.2 Poster Promocional de la ruta turistica
Para la promocion de la ruta turistica “Fantaseando sabores Portovelenses” se ha
realizado dos flyers, el flyer correspondiente al full day y el flyer para dos dias, una noche, a

continuacion, se muestra el flyer del full day:



llustracion 46 Flyer promocional de la ruta (Full day)

Visita Portovelo y crea increibles
experiencias!!

Ruta Turistica

FANTASEANDO SABORES
PORTOVELENSES

Incluye:
BTransportacion ida y vuelta

@ Guia turistico
® Alimentacion
Q Servicios extra

Paquete full day desde
44,85

Contdctanos en:
leeminagency.05

0987329771

2

Fuente: Elaboracion propia

Y, por consiguiente, se muestra el flyer promocional correspondiente al paquete de

dos dias, una noche:



llustracion 47 Flyer promocional de la ruta (Dos dias una noche)

‘.W LeeMin Agency
4

RUTA TURISTICA

FANTASTANDO
SABORCS

- .
¥ Paquetes de dos dias una

noche desde:

$86,85

incluyen
Alojamiento, Transporte,

Alimentacion y Servicios extra

Disfruta de esta maravillosa

experiencia donde se podra

O -
leeminagency.O5 interactuar con las familias

canicultoras!
QD 0987329771

Fuente: Elaboracion propia

También se ha llevado a cabo la realizacion de un video promocional, indicando lo
que se conocera a través de la ruta, los productos que se puede obtener e incluso con esta ruta,
se puede crear muchas experiencias significativas. A continuacion, se muestra el codigo QR
que dirigira hasta el video promocional.



llustracion 48 Cédigo QR con video promocional de la ruta turistica

4.1.7.3 Creacion de red social

Las paginas o sitios web son aquellas plataformas de informacion que proporcionan
acceso masivo a la informacion proporcionada en el ciberespacio, estas plataformas son
pensadas y pueden ser subidas por cualquier persona que necesite, se haga ver lo que ofrece a

los demas (Garcia De Ledn & Garrido Diaz, 2002).

Con la creacion de una pagina web se espera llegar a mas personas con esta ruta
turistica para promocionarla ain mas, esta pagina web incluye una pagina principal como
bienvenida, los paquetes a ofrecer, las actividades que se puede hacer en la ruta y finalmente

donde podran contactar para obtener informacion.



llustracion 49 Cédigo QR pagina web

4.1.7.2 Actores Involucrados
El éxito de la Ruta Turistica de la Cafia de Azucar depende de la colaboracion de

diversos actores, como podrian ser los siguientes:

e Gobierno Autdnomo Descentralizado (GAD) de Portovelo:
Proporcionara apoyo institucional y logistico, facilitando la implementacién de la
ruta.

e Comunidad Local: Los habitantes de Portovelo y sus alrededores,
quienes seran los principales beneficiarios. Su participacion en la planificacion y
ejecucion es crucial para asegurar que la ruta refleje su cultura y tradiciones.

e Empresas Turisticas y Guias Locales: Proporcionan servicios de guiado
y promocién de la ruta, asegurando una experiencia enriquecedora para los

turistas.



5. 1 Conclusiones y recomendaciones

Este proyecto acerca de la puesta en valor de las técnicas y saberes ayudé a recabar
informacion esencial acerca de como las comunidades caficultoras han Ilevado a través de
generaciones sus procesos, pero no sus procesos realizados con maquinaria actual ni con
tecnologia avanzada, sino con aquella maquinaria tradicional como lo es el trapiche. Esto
indica que sus saberes y técnicas ancestrales estan siempre presentes y aunque las
generaciones de ahora no estan del todo interesadas en estas practicas, aun asi, se mantienen

presentes.

Con la informacion recabada a traves de las encuestas, entrevista y visitas de campo
se identifico que estas técnicas y saberes ancestrales no solo tienen que ver con la economia
que le proporciona a la comunidad, sino que también tiene un alto potencial histdrico,
ancestral y cultural, ya que las familias cafiicultoras han trabajo en ese &mbito desde muchas
generaciones atras, sus padres, sus abuelos, sus bisabuelos, toda una generacion a llevado a

cabo estas préacticas para que se sigan manteniendo en la comunidad.

La inclusién de estas préacticas basadas en el conocimiento de generacion tras
generacidn promueve la conservacion de la biodiversidad, el cuidado correcto de las tierras
para que sean sumamente fértiles, el uso eficiente de agua y la minimizacion de insumos
quimicos. Asi como la realizacién de los productos derivados, aquellos que son elaborados

estrictamente de manera artesanal sin quimicos adicionales que alteren su sabor y aroma.

La puesta en valor de la cafia de azlcar con sus técnicas y saberes se basas también en
mostrar sus festividades, aquellas que se celebran en conjunto con las fiestas de la virgen del
Perpetuo Socorro, este tipo de festividades fomenta el vinculo social, promueve la movilidad
hacia la comunidad. La pérdida de estas practicas podria ser una potencial amenaza, sin

embargo, el producto final que se ha desarrollado ha proporcionado estrategias importantes



para que estas practicas se mantengan vivas no solo en la comunidad, sino que también en las

personas que visitan y visitaran Portovelo.

La creacion de la ruta turistica fue el producto esencial que se ha creado en base a la
intension de preservas las técnicas y saberes ancestrales de la cafia de azUcar, se ha creado
estrategias de promocion y difusion esenciales para que la ruta se pueda dar a conocer y
pueda llegar a muchas personas, ya que hoy en dia la era digital es quien predomina y por
ende es una fuente esencial de promocidn de esta ruta. También la inclusion de herramientas
digitales como ARCGIS fueron importantes para la creacion de mapas para que se vea donde

se realizara la ruta.

Las herramientas TICs también cumplen una funcién importante en la ruta, ya que la
inclusion de las TICs ha colaborado en la realizacién de talleres interactivos donde los
turistas se veran involucrados en partes importantes del proceso de la cafia de azucar, donde
interactuaran entre ellos (turistas), las familias cafiicultoras y la cafia de azUcar y sus distintos

procesos.

Este proyecto ha destacado el valor que tienen dichas préacticas para Portovelo y los
demas cantones y ha demostrado que con estas practicas se puede fomentar el turismo, su
conocimiento cultural e incluso su preservacion, ademas de que puede generar oportunidades

econdmicas para todos en general.



Recomendaciones

1. Fomentar el turismo cultural: Las comunidades pueden aprovechar la cafia de
azucar ya que tiene demasiado potencial turistico, pudiendo generar ingresos a todas las
partes involucradas. La inclusion de esta ruta turistica es una estrategia primordial ya que se
permitird al turista, conocer todos los procesos acerca de la cafia de azucar, los productos
elaborados a partir de esta, interactuar con las familias cafiicultoras e incluso interactuar con

el proceso con la intervencion de los responsables.

2. Documentacién y difusion de las técnicas y saberes ancestrales: Es esencial
continuar con la recopilacién y sistematizacion de estos conocimientos, de estas practicas.
Esta tarea se puede concretar con la colaboracién de las demas comunidades, por lo que se
puede crear materiales divulgativos y educativos que permitan difundir estos saberes y

técnicas a un publico mas amplio.

3. Sensibilizacion y educacion: Sensibilizar a la sociedad involucrada y no
involucrada que es importante preservar y valorar estas practicas ya que son parte de la
identidad de una comunidad, son parte de como ven los demas lugares a Portovelo. Esto
puede llevarse a cabo a través de campafias de educacion dentro de instituciones educativas

como parte esencial, que logren resaltar su valor.
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ANEXQOS

CUESTIONARIO DE PREGUNTAS PARA CONOCER EL VALOR SOCIAL DE

PORTOVELO

1. ¢Cree usted que la educacion sobre las practicas y técnicas ancestrales

relacionadas con la cafia es importante para las nuevas generaciones?

a) Muy importante
b) Importante

¢) Poco importante



d) No es importante
2. ¢Esta de acuerdo con que las practicas ancestrales relacionadas con la cafia de
azucar deben ser preservadas?
a) Totalmente de acuerdo
b) De acuerdo
c) En desacuerdo
d) Totalmente en desacuerdo
3. ¢Con qué frecuencia los jévenes de la comunidad aprenden sobre la preparacion
y el uso de la cafia de azucar en actividades cotidianas?
a) Siempre
b) Frecuentemente
c) Raravez
d) Nunca
4. ¢De qué manera la produccion de cafia de azucar fortalece las relaciones sociales
dentro de la comunidad?
a) Fomento del comercio local
b) Con festividades relacionadas a la cosecha o procesamiento de la cafia de
azucar, fortaleciendo la identidad cultural
c) Generacion de empleo
d) A través del intercambio de conocimientos (Entre familias y particulares)
5. ¢Cree que la produccidn de cafia de azucar atrae la atencion de turistas
interesados en conocer estas costumbres?
a) Totalmente de acuerdo
b) De acuerdo

¢) Endesacuerdo



d) Totalmente en desacuerdo
6. ¢Cuanto valor cultural cree que tiene la cafia de azicar como elemento clave en
la historia y tradiciones de la comunidad?
a) Muy valioso culturalmente
b) Valioso culturalmente
c) Poco valor cultural
d) Sin valor cultural
7. ¢ Cree que seria importante realizar una ruta tematica turistica para dar a
conocer los saberes y técnicas ancestrales?
a) Muy importante
b) Importante
c) Poco importante
d) No es importante
8. ¢Piensa que la cafia de azucar representa una tradicién que une a las familias de
la comunidad?
a) Totalmente en desacuerdo
b) En desacuerdo
c) De acuerdo
d) Totalmente de acuerdo
9. ¢Qué representa para usted el cultivo de la cafia de azUcar?
a) Sentido de pertenencia
b) Tradicion
¢) Costumbre

d) Cultura



10. ¢Con qué frecuencia observa que la produccién de cafia de azucar atrae la
atencion de turistas interesados en conocer las costumbres de la comunidad?

e) Siempre
f) Frecuentemente

g) Raravez

h) Nunca

11. ¢ Qué tan importante considera que es proteger la cafia de azicar como recurso

natural para preservar la cultura de la comunidad?
a) Muy importante
b) Importante
c) Poco importante

d) No es importante

12. ¢ Con frecuencia participa en actividades relacionadas con la produccién de cafia

de azucar? (ferias, festividades, etc.).
a) Siempre
b) Frecuentemente
c) Raravez
d) Nunca
13. ¢Siente que la produccidn de cafia de azUcar es una parte importante de su
identidad cultural?
a) Totalmente de acuerdo
b) De acuerdo
¢) En desacuerdo

d) Totalmente en desacuerdo



14. ¢ Es comun que los miembros de la comunidad compartan conocimientos sobre el
cultivo y uso de la cafia?
a) Siempre
b) Frecuentemente
c) Raravez
d) Nunca
15. ¢ Como comparten conocimientos los conocimientos sobre el cultivo y uso de la
cafia de azUcar?
a) Transmision oral
b) Practica directa (Familias involucran a jovenes en actividades como la siembra, la
cosecha y elaboracion de productos)
c) Festividades tradicionales

d) Talleres o charlas comunitarias

ENCUESTA “PERFIL DEL TURISTA”
1. Género

a. Femenino

b. Masculino
2. Edad

a.18-25



b. 26 — 35

c.36-45

d. Mayor a 45

3. Nivel educacioén

a. Primaria

b. Secundaria

c. Educacion superior

4. Ha visitado el cantén Portovelo en el Gltimo afo?

a. Si

b. No

5. En qué cantdn de la provincia de El Oro reside?

a. Arenillas

b. Atahualpa

c. Balsas

d. Chilla

e. El Guabo

f. Huaquillas

g. Las Lajas

h. Machala

i. Marcabeli



J. Pifas
k. Portovelo
|. Pasaje
m. Santa Rosa
n. Zaruma
6. Cual es el motivo por el cual visité el cantén Portovelo?
Estudio
Trabajo
Ocio
Visita a familiares
7. ;Cuando visito el lugar, lo hizo en compaiiia de...?
Familiares
Amigos
Compafieros de trabajo
Compariero de estudio
Solo
8. Cuantos dias a pernoctado en el cantén Portovelo?
0 —dias
1 -3 dias

Mas de 1 semana



9. En qué temporada visitd el canton?

Diciembre — Mayo

Junio — Noviembre

Fin de semana

Lunes a Viernes

10. Que tipo de actividades realizé durante su visita?

Senderismo

Recreacion

Natacion

Gastronomia

Ninguno

11. Qué factores tomo en cuenta para visitar Portovelo?

Recomendaciones

Publicidad y redes sociales

Hospedaje

Clima

Alimentacion

Seguridad del lugar

12. Cual fue el presupuesto aproximado que utilizé durante su visita?

5—10 ddlares



11 — 20 dolares

21 — 40 dolares

Mas de 40 dolares

13. Que tipo de transporte utiliz6 para viajar a Portovelo?

Transporte publico

Transporte privado o propio

Alquiler de auto

14. Como calificaria los servicios prestados en el cantén?

Nivel 1

Nivel 2

Nivel 3

Nivel 4

Nivel 5

15. Estaria de acuerdo con que se realice una ruta turistica enfocada en la cafia de

azucar con actividades experienciales en el canton Portovelo?

Si

No

Tal vez

16. Cuanto estaria dispuesto a pagar por este tipo de ruta?

15 — 25 dolares



26 — 35 dolares
36 — 45 dolares
Mas de 45 dolares
17. Que actividades considera que deberia incluir la ruta?

Participar en talleres donde los visitantes puedan ayudar en algunas etapas del proceso

de produccion
Cata de licores artesanales
Visita a espacios naturales (rios, parques, iglesias, etc)
Cabalgata guiada

Pasar un dia con familias que trabajan en la produccién de cafia de azlcar para

aprender sobre su vida cotidiana.

Conversar con agricultores y productores para aprender sobre su trabajo y estilo de

vida.

Recorrer senderos que pasan por campos de cafia de azlcar y ofrecen vistas

panoramicas de la region.

Comprar productos artesanales y derivados de la cafia de azlcar directamente de los

productores.

18. Cuanto tiempo esta dispuesto a estar en Portovelo durante esta ruta?
0-1dia
2 — 3 dias

4 —5dias



5 0 mas dias

19. Con quién esta dispuesto a realizar esta ruta?

Familiares

Amigos

Pareja

Solo

20. Que servicios cree que deberia incluir la ruta?

Actividades recreativas

Actividades interpretativas

Guia turistico

Actividades interactivas

Alojamiento

Alimentos y bebida

Transporte

Ficha del Instituto Nacional de Patrimonio Cultural (INPC)



INSTITUTO NACIONAL DE PATRIMONIO CULTURAL DIRECCION
CIONAL; DE INVENTARIO PATRIMONIO CULTURAL INMAT;I ' \|.Npc

FICHA DE INVENTARIO way . CODIGO
A5 TECNICAS ARTESANALES TRADICIONALES

1. DATOS DE LOCALIZACION

Provincia: El Oro Cantén: Portovelo

Parroquias: Curtincapac - Morales - Salati O Urbana O Rural

Localidad: Comunidad Caiiicultora

Coordenadas WGS84 Z17S - UTM : X (Este) Y (Norte) Z (Altitud)

2. FOTOGRAFIA REFERENCIAL

Descripciéon de la fotografia: Olla utilizada para hervir el zumo de la cafia de azlicar (guarapo), se
enciende con dos trozos de lefia y el propio bagazo. También, se observa las plantaciones naturales de
cafia de azlcar en verano.

Codigo fotografico: 14eal689-9404-4b70-9739-51a74c1c8251,jpg

3. DATOS DE IDENTIFICACION

Denominacion Otra (s) denominacion (es)

D1  |gebidas Tradicionales

Productos Tradicionales Derivados de la Cafia de AzUcar
D2 |pulces Tradicionales

Grupo Social Lengua (s)

L1 Espafiol

Mestizos

L2 |n/A

Subambito Detalle del subambito

Técnicas Artesanales Tradicionales Saberes y técnicas artesanales




Breve resefia

La cafia de azicar ha sido un cultivo fundamental en diversas regiones del Ecuador, y su explotacion ha
dado lugar a una rica tradicién de practicas y conocimientos ancestrales. Especificamente en las
parroquias Curtincapac, Morales y Salati - Portovelo, estas técnicas han sido transmitidas de generacion
en generacion, constituyendo un patrimonio cultural invaluable que merece ser preservado, promovido y
ser puesto en valor.

4. DESCRIPCION

De la cafia de azlcar hay una gran variedad de platos y bebidas:

- Mallorca pata de res: aguardiente tipico ancestral que tiene pata de res, vena de toro, huevo de toro, gallina criolla y ternera lo
cocinan hasta que se haga gelatina y luego le ponen el aguardiente para que se fermente

- Cafia de azlcar en trozos: Manera bésica y tradicional de consumir la cafia de aztcar

- Jugo de cafia fresco: Su origen proviene de una tradicién ancestral en zonas cafieras, se utiliza un

trapiche tradicional para su elaboracién. La bebida se sirve en un vaso alto y transparente que

permita apreciar el color dorado claro con un toque verdoso, cubierto de una pequefia capa de

espuma blanca.

- Panela: Producto tradicional de las regiones cafieras en América latina. Es el jugo de cafia de

azlcar cocido hasta llegar a evaporar el agua y se solidifique conservando todos los nutrientes de

la cafia.

- Guarapo de cafia: Bebida alcohélica tradicional, el jugo de cafia se fermenta hasta cierto tiempo y a medida de mas tiempo en
fermentacion se obtiene un sabor mas complejo.

Ingredientes: Jugo de cafia de azlicar fermentado.

- Cocteles con aguardiente de cafia: Es una fusién de la tradicion local de destilacién con una

mezcla de frutas locales, hierbas aroméaticas para la creacion de cocteles Unicos.

- Melcocha: Dulce tradicional del Ecuador. Su preparacién consiste en hervir la panela hasta

obtener un punto de caramelo.

Fechao Detalle de la periodicidad
Anual Estos saberes y técnicas tradicionales se han mantenido hasta la actualidad, tomando en cuenta que gran
% |Continua parte de la comunidad se decida a la agricultura, es evidente que se da de manera continua. Muchas
- familias son dependientes de la cafia de azlcar tanto en su cultivo, cosecha y procesamiento.
Ocasional
Otro
Alcance Detalle del alcance
x |Local La cafia de azlcar es el principal producto de comercializacion en este sector de la patria, en la localidad
Provincial se da la venta, a nivel provincial es comln encontrar productos derivados de la cafia. Por otro lado, en la
X - region se vende a las ciudades de Machala - Pasaje y a nivel nacional en las grandes ciudades como:
x__|Regional  |cenca, Guayaquil, Loja.
x |Nacional
Internacion
Productos Descripcién del Uso Detalle del uso
P1 s duct tural Al ser productos para el
IOE prod uc oslna'uraes,t consumo del ser humano, se
e orawosltexc usgan:jen € Comestible/Bebible destaca el uso de lo
Derivados de la cafia de i)or canicu ores.l_ ando un tradicional generando asiun
azlcar 0que unico y valloso. sentido de pertenencia.
Técnica
T1 Se refiere a que ha sido transmitida de generacion a generacién y por ende tiene un gran
valor a nivel social. Gracias a su conservacion se la puede presenciar hasta en la
Ancestral . K . . o
actualidad, lo que garantiza calidad en los productos que hay derivados de la cafia de
azlcar.
Materiales Tipo Procedencia Formade
M1 |Caﬁa de azlGcar Natural Portovelences Produccién propia
Herramientas Tipo Procedencia Formade
H1 |Trapiche Tradicional Madera Produccién propia
5. PORTADORES / SOPORTES
Tipo Nombre Edad /Tiempo de Direccion | Localidad
Individuos Don Ecuador, Don Mimito, 1920 - hasta la actualidad ... Portovelo Curtincapac ,

Silvana Beltran y Don Cosme

Morales, Salati

Colectividades

Instituciones

Procedencia del saber Detalle de la procedencia

x |Padres-hijos

Maestro-aprendiz

Centro de

Otro de la materia prima como tal.

Los conocimientos vinculados a la elaboracién de productos derivados de la cafia de azticar
han sido transmitidos de generacién en generacion hasta la actualidad, lo que hace de este
saber un elemento integrador de la familia, la historia y las tradiciones. Las creencias sobre la
naturaleza son elementos vinculados a los conocimientos sobre cultivo, cosecha, procesamiento




Transmision del saber

Detalle de la transmisiéon

N Padres-hijos

Maestro-aprendiz

Centro de

Otro

La transmision de los saberes y practicas tradicionales se da al interior de los hogares a través de
la observacion e imitacién de las actividades que realizan los adultos; desde tempranas edades
los nifios/as se relacionan con la cafia de azlicar a través de la manipulacion de varias
herramientas para la elaboracion de los diferentes productos, otorgéndoles las destrezas
necesarias para que méas tarde perfeccionen la técnica de la elaboracion de aguardientes, panela,
mallorca, melcocha, etc.

6. VALORACION

Importancia para la comunidad

La elaboracion de productos derivados de la cafia de azlcar, conlleva un complejo compromiso entre las relaciones sociales y
culturales, permitiendo a la comunidad portovelence solventar sus necesidades materiales y simbolicas. Es por ello que es de
gran importancia que dichas técnicas sean preservadas y a su vez que sean conocidas a través del uso turistico que se les puede

dar de manera responsable y sostenible.

Sensibilidad al cambio

Alta

X Media

Baja

Diferentes factores como el avance tecnolégico o la migracién influencian negativamente en las nuevas
generaciones; demostrando desinterés por la continuidad de las técnicas y procedimientos de este saber.

Problematica

La produccion de cafia de azlicar en Portovelo tiene una importancia histérica significativa. Sin embargo, la falta de iniciativas
para conservar y promover este patrimonio cultural pone en riesgo su desaparicion. Las parroquias Curtincapac, Morales, Salati
pueden promover el patrimonio cultural de este potencial producto.

7. INTERLOCUTORES

Apellidos y nombres Direccién Teléfono Sexo Edad

8. ELEMENTOS RELACIONADOS
Cédigo / Nombre Ambito Subambito Detalle del
subimbito

Técnicas Artesanales

Ténicas Artesanales Tradicionales

productos derivados
de la cafia de azlicar

9. ANEXOS

Textos

Fotografias

Videos

Audio

10. OBSERVACIONES

N/A

11. DATOS DE CONTROL

Entidad Investigadora:

Inventariado por:

Fechade inventario:

Revisado por:

Fecharevisién:

Aprobado por:

Fecha aprobacion:

Registro fotografico:










