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Resumen

La concha prieta (4nadara tuberculosa) juega un rol importante en la actividad
pesquera de Puerto Bolivar, provincia de El Oro, Ecuador. La presente tiene como objetivo
realizar una evaluacion del valor de mercado considerando la calidad fisica de la concha, se
aplico el método exploratorio descriptivo. Se concluye que en el muelle Abdon Calderon se
desembarcan 18 mil conchas por dia, por lo tanto, la extraccién y comercializacion de concha
prieta, es de gran relevancia significativa en términos econdmicos, sociales y ambientales
para la economia local.

Palabras clave: Seguridad alimentaria, molusco, precio, comercializacion y manglar.
Abstracto: (Inglés)

The concha prieta (Anadara tuberculosa) plays an important role in the fishing
activity of Puerto Bolivar, province of El Oro, Ecuador. The objective of this present is to
carry out an evaluation of the market value considering the physical quality of the shell, the
descriptive exploratory method was applied. It is concluded that 18,000 shells per day are
landed at the Abdon Calderdn pier, therefore, the extraction and commercialization of concha
prieta is of great significance in economic, social and environmental terms for the local
economy.

Key words: Food safety, mollusks, price, marketing and mangrove.

Introduccion

La alimentacion y la agricultura son fundamentales para la consecucion de los
objetivos de desarrollo sostenible (ODS), y en especial el nimero 14, que hace énfasis
en conservar y utilizar sosteniblemente los océanos, los mares y los recursos



marinos para el desarrollo sostenible y la alimentacion de la poblacion que crece de forma
geométrica (Organizacion de las Naciones Unidas, 2020).

Con el transcurso del tiempo y los cambios surgidos por la globalizacion, la
produccion de alimentos ha aumentado de forma constante en especial los productos de
origen natural, la alimentacion saludable protege de multiples enfermedades, como la
diabetes, hipertension, obesidad y sobrepeso, de alli la importancia de los buenos habitos
alimenticios; se recomienda el consumo de bivalvos como una fuente de proteina animal
saludable con altos niveles de acidos grasos esenciales (Gonzalez & Hernandez, 2021).

Ramirez (2020) menciona que la demanda mundial por alimentos de origen natural, y
el acelerado crecimiento demografico ha provocado que las personas busquen otras
alternativas de alimentacion, por lo tanto, el consumo de molusco se ha incrementado en
América Latina en los ultimos afios, motivando el aumento de la captura de moluscos
bivalvos en las zonas costeras, caracterizadas por la presencia del ecosistema manglar.

La extraccion de la concha prieta (Anadara tuberculosa) es una actividad productiva
ancestral, que se realiza de manera espontdnea e intuitiva por parte de los capturadores de
concha, cuya importancia no ha sido suficientemente ponderada, destacada y reconocida en
los diversos ambitos gubernamentales, empresariales y académicos del Ecuador. Esta
actividad econdmica en las zonas costeras es culturalmente relevante, y genera fuentes de
empleo directo para las personas que viven en las zonas costeras del pais (Prado et al., 2020).

De acuerdo con Iriarte (2009) la explotacion de moluscos es de gran relevancia
comercial para las familias que habitan cominmente en las zonas costeras del Ecuador, donde
los niveles de nutrientes son altos y las aguas estan protegidas. Debido al crecimiento urbano
sin control en las ciudades costeras, estos ambientes suelen estar impactados con aguas
residuales humanas, y por eso antes de extraer y comercializar los moluscos bivalvos, se
deben evaluar las zonas donde crecen y se cosechan, especialmente su calidad
microbiologica.

Segun el Instituto Nacional de Pesca (2019) en Ecuador se comercializan 25 millones
de conchas al afo, siendo el 50% menor a la talla de 4,5 cm, mediante el acuerdo Ministerial
No. 149, publicado en el Registro Oficial No. 412, del 27 de agosto de 2008, se establece una
veda permanente de la concha prieta en las especies Anadara tuberculosa y Anadara similis
sobre su talla minima. Estd permitida la extraccion, transporte, posesion, procesamiento y
comercializacion de la concha prieta, en todo el territorio nacional, cuya talla sea de 4.5 cm
(Perdomo, 2021).

La concha negra es un molusco bivalvo que crece en las raices de los mangles en este
tipo de bosque localizados en el area costera de las provincias de Esmeraldas y El Oro.
Cuando la concha alcanza su adultez a los 12 a 18 meses, se convierte en un alimento
principal en la mesa familiar, donde 7 de cada 10 personas prefiere la presentacion en ceviche
(La Hora, 2021; Prado-Carpio, 2020).



En otro contexto, la pesca artesanal de recoleccion de bivalvos se ha llevado acabo
ancestralmente de forma manual en la zona costera de la Provincia de El Oro, en la
actualidad un pequefio grupo de concheros estan aplicando avances tecnoldgicos, como
embarcaciones motorizadas que operan en aguas poca profundas y también en alta mar,
permitiéndoles optimizar tiempo que significa reducir costos.

Las especies de conchas que con mayor frecuencia se recolectan son la prieta o
hembra (4Anadara tuberculosa), la mica o macho (Anadara similis) y la pata de mula
(Anadara grandis) (Prado-Carpio, Martinez-Soto, et al., 2021). Las especies del género
Anadara son altamente apreciadas y estan sometidas a una explotacion intensiva a lo largo
del litoral. De las tres especies mencionadas, A. tuberculosa es la mas abundante y la que mas
contribuye en términos de produccidn en las costas ecuatorianas, con grandes potencialidades
econdmicas para el sector de la pesca artesanal rural, impulsoras de empleo directo e
indirecto (Gonzalez & Solano, 2019).

Especificamente en la parroquia Puerto Bolivar, de la provincia de El Oro, la captura
y comercializacion de concha prieta es uno de los principales recursos pesqueros con alto
valor comercial. Ademas, el valor nutritivo de los bivalvos radica en su alto contenido de
minerales, vitaminas (C, B, B2, D, y niacina), también tienen una accion estimulante del
apetito (Cabeza et al., 2020). Sin embargo, la sobreexplotacion de algunas especies ha
originado que los bancos naturales disminuyan sus poblaciones considerablemente, corriendo
el peligro de la extincion.

La Concha Prieta es un molusco de comercializacion tradicional en las zonas costeras
de la provincia de El Oro y entre los principales clientes de los concheros, en esta cadena
tenemos a los intermediarios con una participacion del 52%, luego estan los clientes de
consumo final con un 28%, los restaurantes con un 14%, el intermediario recolector con un
6% (Orozco, 2019). Cabe destacar que en el muelle Abdon Calderdn, las tres cuartas partes
de los pescadores dedicados a la captura de concha, se concentran en pequefios comerciantes
que venden directamente al consumidor final.

El interés por cultivar variedades de especies de bivalvos de importancia comercial
estd aumentando entre los industriales del sector. Debido a que estos organismos se
alimentan en el primer eslabon de la cadena trofica y por lo tanto, son una fuente
relativamente econdmica de proteina animal saludable comparada con peces y crustaceos. Por
lo descrito previamente, la presente investigacion tiene como objetivo, realizar una
evaluacion del valor de mercado de Anadara tuberculosa (concha prieta) considerando su
calidad fisica.

Materiales y métodos

El presente estudio se realiz6 en la parroquia Puerto Bolivar del cantén Machala-
Provincia de El Oro- Ecuador. Para obtener la informacion se utilizé el método exploratorio
descriptivo, mientras que para la recoleccion de informacidon primaria en campo se aplicaron
fichas técnicas a los pescadores dedicados a la captura de concha en el muelle Abdon



Calderon de esta parroquia. Se realizé una exhaustiva revision bibliografica (Calle et al.,
2016), para robustecer los antecedentes y la informacidn actualizada de la concha prieta.

La parroquia Puerto Bolivar presenta como caracteristica su gran biodiversidad con
especies endémicas relevantes, aspectos que han permitido el establecimiento de 150
concheros dedicados a captura de este molusco, de estas capturas comerciales se realizaron
muestreos de manera aleatoria para identificar el tamafio, peso, precio y calidad fisica de la
concha, como se detalla en la Tabla 1, de 100 individuos de Anadara tuberculosa como
resultado de 2 visitas a la zona de estudio (Marzo y Abril 2022). Durante esta actividad, se
encontraron algunos individuos de Anadara tuberculosa, de diferentes tamafios, pesos y
precios.

Para realizar una evaluacién de valoracion de mercado es necesario conocer coOmo
funciona en realidad el entorno de comercializacion, y entender como estos interactuan entre
si, los pescadores de concha, intermediarios, mayoristas, minoristas y el consumidor final.
Ademas en la valoracion de mercado intervienen factores como la oferta, demanda y precios,
los cuales son instrumentos para medir el riesgo que tiene la actividad pesquera en la isla
Puna de la parroquia Puerto Bolivar.

Aniliziz de
Mercado
Anélisis de la Andlisis de Analisis de Andlisis de la
Oferta Demanda Precio: Comercializacion

l

Conclusiones del
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Grafico 1. Metodologia de implementacion de la evaluacion del valor mercado de dmadara
tuberculosa (Concha Prieta).

Fuente: Metodologia modificada a partir de Mondragon et al | (2016)



Resultados y Discusion

Tabla 1.
Metodologia medir 1a calidad fisica de la concha prieta
FICHA TECNICA
CONCHAFPRIETA CONCHA PRIETA CONCHA PRIETA
PEQUENA MEDIANA GRANDE
Cantidad  Pesopor Cantidad Pesopor Cantidad  Peso por
unidad (gr) unidad (gr) unidad (zr)
1 11 1 33 1 114
2 12 2 34 2 60
3 11 3 40 3 66
4 13 4 33 4 62
5 13 5 44 5 63
6 17 6 47 6 63
7 14 7 49 7 72
8 12 2 33 2 66
9 11 9 30 9 70
10 13 10 44 10 03
11 10 11 36 11 20
12 13 12 42 12 69
13 13 13 33 13 66
14 15 14 34 14 74
15 13 15 41 15 102
16 9 16 32 16 87
17 12 17 51 17 125
18 14 18 44 18 36
19 11 19 32 19 69
20 10 20 40 20 90
21 16 21 43 21 56
22 14 22 42 22 66
23 9 23 40 23 69
24 16 24 26 24 64
15 11 25 57 25 61
26 15 26 47 26 93
27 14 27 30 27 80
28 11 28 32 28 106
29 13 29 44 29 103
30 14 30 45 30 62
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Analisis de la Demanda

Segun los andlisis del comportamiento historico de la demanda de la concha prieta, se
observd que esta depende de la cantidad extraida de los manglares de la zona costera de la
region sur de la provincia de El Oro, en los cuales segin los resultados encontrados de
investigaciones sobre la explotacion de concha se concluye que cada vez se encuentran
menos conchas en los manglares debido a la acelerada deforestacion en los ultimos afios,
dado al crecimiento demografico en las zonas costeras del Ecuador.

En la ciudad de Esmeraldas se ubica la planta de produccion de concha denominada
El Pailén en la cual el 70% del producto se vende a diferentes ciudades, por otro lado el 30%
de la oferta de las conchas prietas se destina a la exportacion al mercado internacional. En



base a las estadisticas el gerente general de la pesquera estd planificando revertir los

porcentajes ya mencionados para aportar con el PIB econémico Ecuatoriano (Enriquez,
2021).

Generalmente el molusco bivalvo capta una mayor atencién en el mercado nacional
debido a su importante fuente de alimento, los restaurantes y cevicherias son los lugares con
indice alto de demanda de la concha prieta (Salazar & Burbano, 2017). Recalcando que en
Ecuador en la region Costa se da la demanda con mayor frecuencia esto se da por los turistas
los cuales tienen mas acogida en zonas playeras del pais.

La demanda de Anadara tuberculosa (concha prieta) toma un gran apogeo en dias
festivos tanto en el mes de Abril como Diciembre los cuales cuentan con una tradicion de
consumir productos provenientes del mar como lo menciona (Prado-Carpio et al., 2020), en
su trabajo de investigacion sobre la Descripcion de la Cadena de Produccion del Molusco
Bivalvo Concha Prieta. En la actualidad el molusco bivalvo no presenta un porcentaje grande
de exportacion de concha prieta a mercados internacionales la baja produccion que se extrae
cubre la demanda local existente en el pais (Enriquez, 2021).

Analisis de la oferta

En la mayoria de mercados se oferta la concha cerrada o abierta y se limpia la
suciedad de lodo, en los restaurantes, la concha negra se oferta como aperitivo, “cruda” o en
cocteles, de acuerdo a su disponibilidad por temporada, los restaurantes y cevicherias forman
parte del eslabon de la cadena de produccion de la concha prieta, lo que permite incrementar
el valor al producto vendiendo a mayor precio (procesamiento, calidad, servicio, etc.)
(Prado-Carpio, Echeverria-Espinoza, et al., 2021).

Segun Cajigas et al, (2019) es importante resaltar que la estimacion de la oferta
provee a este estudio la capacidad productiva de acuerdo a la capacidad instalada maxima de
la planta, que en este caso es el manglar; pero a diferencia de un proceso productivo normal,
el cual crece con las nuevas demandas de producto; esta capacidad va perdiendo rendimiento
debido a los siguientes factores que podemos citar tenemos:

a) El precio del producto
b) Deforestacion de los manglares
Analisis de precios

El precio es un valor monetario, siendo un elemento clave en la economia de todos
porque es una referencia y un limite monetario que impacta al presupuesto destinado por los
hogares que deben pagar a cambio de obtener un producto y servicio (Cajigas et al., 2019).

Para determinar el precio de un producto determinado se usan dos métodos por lo general:

[J Método de costos



[J Método de promedio de mercado

En la actividad de la comercializacion de concha prieta los productores usan el precio
para competir en el mercado al mayoreo y para posicionarse en el mercado al menudeo, dato
este contexto en el muelle Abdon Calderén de Puerto Bolivar la comercializacion de concha
prieta, de acuerdo al levantamiento de informacidon de campo, los comerciantes clasifican en
tres categorias el precio de la concha la Pequena a un precio de $ 15 el ciento, Mediana § 17
y la grande $20 el ciento.

Analisis de comercializacion.

El andlisis de mercado proporciona informacion sobre la actividad de explotacion del
sector de las conchas prietas, los clientes, los competidores y el alcance de un mercado.
Ademas, puede determinar la relacidon entre el producto y la demanda de concha por parte de
los consumidores locales (Mondragoén et al., 2016). La comercializacion de concha prieta en
Puerto Bolivar, es un pilar fundamental para la economia local, generando empleo directo e
indirecto.

Pascadons
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Grafico 2. Modelo de cadens da comercializacion de la concha prets
Fuemta: Cadens de comercislizacion modificado del trabajo de investizacica
(Cabeiiz, 2016)

Analisis de la calidad fisica de la concha prieta

Es de vital importancia analizar la calidad fisica de la concha prieta, ya que en
algunos puertos costeros del pais se encontraron deficiencias en el control de la calidad, que
cumple con los estdndares establecidos (Ministerio de Producciéon Comercio Exterior
Inversiones y Pesca, 2021). Los lineamientos para la caracterizacion de la concha, se orientan
a partir de la norma sanitaria que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano como lo establece el (ARCSA,
2016).

En el muelle Abdon Calderéon de Puerto Bolivar el molusco bivalvo mas capturado es
la concha Prieta, especie ampliamente estudiada y de tradicional consumo local y nacional,
constituye un recurso econémico de interés y una importante fuente de proteinas para la
poblacion, debido a su alto valor nutritivo ya que son organismos filtradores, proceso
mediante el cual se alimentan.



En otro contexto, las personas que se dedican a esta actividad de explotacion de
concha que desembarcan en el muelle Abdon Calderén estd predominada por el género
masculino en un 95%, los mismos que laboran en un promedio de 4 horas al dia capturando
en un rango de 250 a 300 conchas mismas que comprenden entre pequeias, medianas y
grandes.

Para identificar la talla comercial se procedio a realizar un muestreo aleatorio simple
de 100 conchas con el fin de conocer el peso y precio de la concha prieta (Grafico 3).
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Grafico 3. Evaluacion dal precio ¥ peso promedio de concha prieta
Fuente: Elaboracian propia

En el muelle Abdon Calderdn se desembarcaron alrededor de 18.000 conchas prietas
por dia, las cuales son capturadas en la Isla Puna, los que capturan clasifican de la siguiente
manera en pequefia, mediana y grande. De acuerdo a los datos recopilados en campo la
concha prieta pequefa pesa 13 gramos en promedio y cuesta $15 dolares el ciento, la mediana
tiene un peso promedio de 44 gr con un valor de $17 las 100 conchas y mientras que la
grande pesa en promedio 93 gr a un precio de $20 el ciento, que son comercializadas en el
muelle antes descrito.

En cuanto al tamafio de la concha prieta que se comercializa en el Muelle Abdon
Calderon de la Puerto Bolivar, de acuerdo a la informacion brindada por la Asociacion
Islefios de conchas, la que mide 4,5 cm considerado concha pequefia, se comercializa en $15
dolares, la que mide 5,3 cm concha mediana se vende un costo de $17, mientras que la que
mide 6 cm concha grande se comercializa a un valor de $20 doélares (Grafico 4), cabe
mencionar que los datos tabulados se realizaron con la muestra de 100 conchas prietas.
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Grafico 4. Tamano v precio de 1z concha prieta
Fuenta: &zociacitn Ielefios de conchas

Para robustecer la investigacion realizada en campo, se le consultdé a un miembro de la
Asociacion Islefios de conchas, que el producto capturado mediante que canales de
comercializacion venden sus compafieros, cuando estos descargan en el muelle Abdon
Calder6n, el mismo nos supo manifestar que existen alrededor de 150 concheros entre
asociados e independientes que desempefian la actividad antes descrita, de acuerdo a la
informacion brindada el 53% vende a los intermediarios con un valor promedio de $12,
mientras que el 23% comercializa al mercado mayorista, seguido por el 17% que venden al
consumidor final a un precio de $20 y que el 7% vende al mercado local a valor de $15
dolares, sus principales clientes son los restaurantes, cevicheras entre otros etc.
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Grafico 5. Canales de comercializacion de 1z conchs prista en el hiunells|
Abdon Calderon
Fuants: Asocizcion [slefios de conchas

Los bivalvos que son capturados en la Isla Pund de acuerdo a los resultados
encontrados en la presente investigacion el tamafo y peso de estos moluscos cumple con los
estandares establecidos por el Ministerio de Produccion Comercio Exterior Inversiones y
Pesca, mismo que de acuerdo a sus parametros los moluscos deben cumplir con un tamafio de
4.5 cm como minimo para ser comercializados.

De acuerdo a Muyulema et al., (2019) menciona en su investigaciéon sobre la
explotacion de concha prieta en las zonas costeras del Ecuador, quienes se dedican a este tipo
de actividad trabajan en promedio de 4.8 dias a la semana, lo que representa un promedio de



230.4 dias trabajados (63.1% del afio). La actividad extractiva de moluscos es suspendida,
principalmente cuando las condiciones climaticas no se lo permiten y/o cuando se
implementa la veda para la proteccion a la especie.

La captura y comercializacion de concha prieta juega un rol importante en la
economia de las familias que se dedican a esta actividad de subsistencia en las zonas costeras
del Ecuador, es considerado como una de las principales fuentes generadoras de empleo y
dinamismo economico de la economia local a lo largo de la historia (Orozco, 2019). Por los
problemas sociales y ambientales, durante las tltimas décadas han alterado la funcionalidad y
estabilidad del ecosistema del manglar costero.

La concha prieta es uno de los moluscos mas utilizados con fines alimentarios en la
region costa, los platos més elaborados son conchas rellenas, arroz con concha, ceviche entre
otros platos que se ofertan a los turistas en las playas de la costa ecuatoriana (Gonzalez &
Solano, 2019).

Como lo menciona Gonzélez & Hernandez (2021) para que la concha prieta no pierda
la calidad fisica y tenga un mayor valor de mercado durante la cadena de comercializacion, es
indispensable que en ese proceso se cumpla con los estindares manejo de sanidad e
inocuidad, ademas, que durante esta etapa para que el producto no pierdad su calidad y
frescura no deberd de tardar en llegar al consumidor final en no més de un rango de entre 7 a
8 dias después de la captura en temperaturas ambiente y en refrigeracion de 17 a 19 dias.

Conclusiones

La extraccion de moluscos es una actividad netamente artesanal, la cual contribuye a
la generacion de empleo y dinamismo de la economia local de 150 personas, dado este
contexto es de vital importancia conocer el rol que juega la actividad de extraccion de
conchas prietas. Con los datos recolectados se concluye que en el muelle Abdén Calderén
desembarca 18 mil conchas por dia, de las cuales se comercializan en tres categorias
diferentes, pequefia 13 gramos a un costo de $15 dolares, la mediana 44 gr con un valor de
$17 y la grande con un peso de 93 gr a un precio de $20 el ciento de conchas, mas del 50%
son destinadas al intermediario a través de los diferentes canales de comercializacion, siendo
asi la extraccion y comercializacion de concha prieta de gran relevancia significativa en
términos econdémicos, sociales y ambientales para la economia local.
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