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RESUMEN

El presente trabajo de investigacion busca mejorar los protocolos sanitarios en las
exportaciones de camaron en las empresas ecuatorianas con el fin de implementar
capacitaciones e inspecciones, a través de un enfoque con visién cualitativa, por cuanto
varias realidades subjetivas a los protocolos sanitarios, respecto a la metodologia se
utilizé un alcance descriptivo por el analisis de los protocolos y medidas sanitarias del
camarén a investigar, tanto que el disefio de estudio fue no experimental ya que se toma
en cuenta el problema en las empresas camaroneras y la necesidad de aplicar medidas
sanitarias, ademas se emplearon métodos como: inductivo-deductivo, analitico-sintético.
Los resultados que se obtuvieron demostraron que el problema en las empresas se adopta
a las necesidades de utilizar los protocolos sanitarios por falta de capacitaciones e
inspecciones. Esta investigacion se orienta en incluir las medidas de calidad tanto en el
proceso de produccion como en los contenedores,

El camarén blanco es un producto no petrolero que tiene un alto valor para las
exportaciones del pais ya que genera ingresos. La acuicultura es indispensable en la
produccién del camaron tanto que tecnifica las crianzas de las especies costeras, siendo
estos los més exportados por paises asiaticos, cabe considerar que son uno de los méas
rigurosos en el control de bioseguridad y calidad en el ingreso de crustaceos, a raiz de
aquello se deben cumplir con certificaciones originales para que el producto pueda
ingresar sin inconveniente alguno. Por otro lado, se habla de las diferentes caracteristicas
que tiene el cultivo de los camarones el cual es un proceso que permite obtener camarones
de calidad. Para concluir, los protocolos y medidas sanitarias que seran implementados
bajo estrictas reglas serviran de ayuda en todas las empresas exportadoras de camaron
ecuatorianas y asi seguir obteniendo divisas y menos probabilidades de contaminaciones
y sanciones

Palabras clave: Protocolos sanitarios, exportaciones, capacitaciones e inspecciones,

proceso de produccion.



ABSTRACT

The present research work seeks to improve the sanitary protocols in shrimp exports in
Ecuadorian companies in order to implement training and inspections, through an
approach with a qualitative vision, since several subjective realities to sanitary protocols,
regarding the methodology, a descriptive scope was used for the analysis of the protocols
and sanitary measures of the shrimp to be investigated, so much so that the study design
was non-experimental since the problem in the shrimp companies and the need to apply
sanitary measures are taken into account, in addition methods such as: inductive-
deductive, analytical-synthetic were used. The results that were obtained showed that the
problem in the companies is adopted to the needs of using the sanitary protocols due to
lack of training and inspections. This research is aimed at including quality measures both
in the production process and in the containers,

White shrimp is a non-oil product that has a high value for the country's exports since it
generates income. Aquaculture is essential in the production of shrimp so much so that it
technifies the breeding of coastal species, these being the most exported by Asian
countries, it should be considered that they are one of the most rigorous in the control of
biosafety and quality in the entry of crustaceans, As a result of that, original certifications
must be complied with so that the product can enter without any inconvenience. On the
other hand, there is talk of the different characteristics of shrimp farming, which is a
process that allows quality shrimp to be obtained. To conclude, the protocols and sanitary
measures that will be implemented under strict rules will help all Ecuadorian shrimp
exporting companies and thus continue to obtain foreign exchange and less chance of
contamination and sanctions.

Keywords: Sanitary protocols, exports, training and inspections, production process
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INTRODUCCION

El presente trabajo de investigacion tiene como principal objetivo identificar los
protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron de las empresas ecuatorianas, y
mejorarlos a través por medio de un plan de capacitaciones. Ecuador actualmente sigue
viviendo la crisis sanitaria de covid-19, lo cual ha causado grandes pérdidas en las
exportaciones, afectando de igual manera el sector camaronero. Las empresas
camaroneras han sufrido déficit a causa de dos variantes tanto por la pandemia y por el
virus de la mancha blanca ya que en el presente afio se suspendieron las exportaciones
hacia China debido a que en un contenedor que trasladaba el producto se le detect6 el
virus de la mancha y por ende las autoridades chinas decidieron negar el paso al ingreso
del camardn y por ello las exportaciones decayeron.

El camaron debe ser exportado bajo estrictos procedimientos sanitarios que incluyen
varios controles de bioseguridad y calidad tomando en cuenta desde las piscinas donde se
crian hasta los contenedores en los cuales son exportados. A raiz que se fue dando la
pandemia empresas tomaron medidas rigurosas tanto en el proceso de la produccion del
camaron como en el personal de trabajo, optando por las fumigaciones y diferentes
muestras aleatorias para el covid-19. Esta investigacion, en efecto permite analizar los
procedimientos de control sanitarios dentro de las empresas por lo cual la elaboracion de
esta investigacion se basa en implementar la gestion de capacitacién de normas sanitarias
dentro del proceso del comercio internacional del camarén y asi mismo ayudara al

mejoramiento del control de calidad y sus exportaciones.

En este proceso se utilizaron los siguientes métodos: deductivo e inductivo el cual ha sido
el proceso investigativo pertinente comenzando desde lo general al acercamiento de la
problematica en todo el desarrollo de la tesis, permitiendo identificar los hechos generales
hasta obtener las conclusiones. En el método analitico-sintético cabe resaltar que se
analiza y se sintetiza la informacién especifica ayudando a estudiar de manera amplia
cada elemento que compone el trabajo de investigacion y de este modo a la construccion

del marco tedrico en el analisis de caso.



CAPITULO I. DIAGNOSTICO Y CONCEPTUALIZACION DEL OBJETO DE
ESTUDIO

1.1. ANTECEDENTE HISTORICO

a. Evolucion del plan de la gestion de capacitacion de normas sanitarias en

relacion con el proceso de comercio internacional del camaron.

En los afios noventa se desarrollaron enfermedades en el camarén por varios factores ya
que los laboratorios no contaban con las debidas precauciones y medidas sanitarias
adecuadas para su produccion, desafortunadamente no existia un avance tecnoldgico para
Ilevar a cabo los respectivos cuidados en los camarones por lo cual de no ser sometidos a
un control de calidad apropiado estos son propensos a la aparicion del virus de la mancha
blanca, al mismo tiempo varios laboratorios desarrollaron el TSV (Virus del Sindrome de
Taura) con el intento de que el camaron resista a este virus, con este proceso despertaron

un mayor interés y asi ajustar los protocolos sanitarios en las producciones.

“La resiliencia en el sector camaronero es la capacidad que tienen los laboratorios
de larvas, los productores, las plantas procesadoras, los distribuidores de camarén, y las
exportadoras” (Gomez et al., 2020, p. 289). En los centros de crias del camaron
comenzaron a utilizar a animales de los estanques para evitar cualquier clase de virus en
ellos en lo cual dieron resultados favorecidos, los llevaron a piscinas de engorde para
lograr producir cultivos favorables en lo cual dio mas resistencia al camarédn y asi producir

a animales que tengan supervivencia positiva a cualquier clase de enfermedad.

1.2. ANTECEDENTE CONCEPTUAL

b. Caracterizar gnoseologica y administrativa el proceso de comercio

internacional del camaron.

“La estrategia de las empresas en este ambito se refleja en la innovacion de
procesos, sistemas de inocuidad, acciones que finalmente se concretan en certificaciones
internacionales de prestigio en los mercados” (Moncada et al., 2020, p. 123). Las
exportaciones de camaron tienen un alto pedido por el pais asiatico China, debido a que
se solicita buenas certificaciones sanitarias para que lo puedan importar, en lo cual nuestro

pais lo tiene y por ende tiene un alto crecimiento econdmico las empresas camaroneras.

-10 -



c. Caracterizar gnoseoldgica y metodoldégica del plan de la gestion de
capacitacion de normas sanitarias
“Después de cada cosecha se recomienda la desinfeccion de las herramientas
usadas en el periodo de produccién y cosecha, asi como la renovacién del agua para
proceder a la limpieza y desinfeccion de los fondos y paredes de los estanques” (Tenecota
et al., 2018, p. 97). Al implementar lo dicho por Tenecota, Mite y Alcivar la cosecha del
camarén seria de mucho mas beneficio, ya que haciendo la respectiva capacitacion se lo

pone en practica y no habria inconvenientes al momento de ser exportados.

“En el sector acuicola, la actividad que se destaca es la produccién y exportacion
de camardn, siendo este un producto que tiene una muy buena participacién en el PIB
Nacional” ( Ullsco et al., 2021, p. 117). El sector camaronero es posicionado como
namero uno en Ecuador a comparacion con afos anteriores, cabe resaltar que el afio 2021

ha sido beneficiado con las exportaciones del crustaceo.
Juicio Critico
Clasico:

“Con la extension del intercambio mercantil, sefialaba, Smith en La Riqueza de las
Naciones, el hombre se convierte en un mercader y la sociedad en una sociedad comercial.

Su universalizacion es un proceso inexorable” (Piqué, 2018, p. 119).

“De acuerdo con Schumpeter, los distintos ciclos econdémicos producen subidas y bajadas

en los precios, en el interés o en el empleo” (Fragio, 2020, p. 147).

“Segun Ricardo, la regla que rige el valor relativo de los bienes al interior de un pais, no
es la misma que regula el valor relativo de los productos intercambiados entre dos 0 mas

paises” (Izquierdo et al., 2018, p. 4).

Los tres autores nos hacen énfasis sobre el comercio internacional ya que nos
indica que el comercio es un negocio rentable y mas cuando es un intercambio entre uno
0 MAs paises, por eso Smith nos comenta que la sociedad es una sociedad comercial y que
el hombre se convierte en un mercader. Ademas, también el comercio tiene otra cara ya

que puede ver descensos y ascensos en los precios segun nos indica el autor Fragio.
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Internacional:

“Por otro lado, la acuicultura, enfrenta riesgos biologicos en forma de enfermedades, que
atacan la produccién de camardn de granja, en diferentes épocas, diversos virus como el

de la cabeza amarilla y el sindrome de muerte temprana” (Beltran, 2017, p. 351).

“La acuicultura es uno de los sistemas de produccién de alimentos de mdas rapido
crecimiento en el mundo, debido a que contribuye con proteina animal para una poblacion

que aumenta dia con dia” (Parajales et al., 2018, p. 49).

“La gran cantidad de materia organica que se produce en los estanques, es transformada
por medio de biotecnologia microbiana (simbiotica) en alimento natural del camarén; esto

nos permite: Disminuir el consumo de balanceado hasta en un 30%” (Romero, 2020, p.

1328).

Segun Beltran y Romero nos indica que las enfermedades biologicas en los
camarones atacan en diversas épocas, ademas de que influye mucho de no llevar un
protocolo sanitario durante su produccion, y Parajales nos dice que la acuicultura es uno

de los sistemas mas rapidos en la cual contribuye muchas propiedades.
Nacional:

“Durante la emergencia sanitaria en el Ecuador los principales productos para la
exportacion se vieron afectada, por lo tanto, existen empresas que no suspendieron sus
actividades, pero sin embargo tuvieron decrecimiento en las exportaciones de sus
productos” (Lidia et al., 2020, p. 97).

“Actualmente la produccion camaronera ha tenido un aumento significativo, ubicindose
en el tercer puesto de productos de exportacion en el Ecuador después del banano vy el
petroleo” (Ruiz et al., 2019, p. 303).

“Manabi mantiene una produccion de camardn que genera un alto impacto econémico y
social a muchas familias, principalmente de los cantones Pedernales y Sucre, a través de
sus empresas empacadoras, donde procesan el camardn para ser exportado” (Rodriguez
et al., 2020, p. 924).

Los autores Ruiz, Narvaez, Erazo nos hacen referencia el aumento de exportacion
del camardn ecuatoriano ademas de ser el tercer producto con mas acogida y exportada

lo cual es lo mismo que nos hacen conocer los autores Rodriguez, Chaparro & Valdivieso
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ya que ellos nos indican que muchas familias son beneficiadas por la produccion del
camardn y su exportacion. A su vez los autores Lidia, Mero, Montalvan & Granoble nos
estan haciendo referencia a la crisis sanitaria que estamos viviendo actualmente a nivel

mundial y por ello se ha visto afectado el sector camaronero.
1.3. ANTECEDENTES CONTEXTUALES.

Ecuador es uno de los paises con méas exportaciones de camaron blanco a los paises
Asiaticos exactamente China, debido al virus de la mancha blanca que se detectd hace un
tiempo en un contenedor, aquel pais opto por establecer medidas mas fuertes en el ingreso
de productos acuicolas mas en el camarén, por lo cual las medidas tomadas por Ecuador
para evitar impedimento alguno dispusieron que granjas acuicolas, plantas de
procesamientos y buques de carga debes estar registrado en la GACC (General
Administration of Customs China) y los que no se encuentren registrados no podran

exportar el producto.

Cada lote de camardn debe tener una certificacion original en lo cual certifique
que todos los productos cumplan con las disposiciones y reglamentos adecuados
pertinentes, si se llegase a modificar se debe notificar al Ministerio de Produccion,
Comercio Exterior, Inversiones y Pesca (MPCEIP) luego informar al GACC los debidos

cambios que entren en vigor con al menos un mes de anticipo.

Las problematicas principales en el afio 2021 fueron a partir de dos variantes ya
que algunas empresas fueron suspendidas tras la deteccion del virus de la mancha blanca
y por el covid-19, por lo cual fue una gran baja en las exportaciones de las empresas por
su suspension, las exportaciones hacia China representan el 62% del total de la oferta por
lo cual esto también afecta a Ecuador ya que el camarén es uno de los principales

productos no petroleros.

“China es uno de los tres paises de principal destino de las exportaciones de
camar6n que hasta el afio 2019 estaban en ascenso” (Alvarez et al., 2021, p. 136). En al
afio 2020 a causa de la pandemia por Covid-19 China aumento los controles sanitarios en
el ingreso del camardn, lo cual ocasiond varios problemas en las exportadoras
ecuatorianas y en los trabajadores internos y externos ya que algunas empresas al ser
suspendidas los ingresos para aquellas bajaron y esto generd inquietud, por lo tanto,

estaban a la espera de soluciones para poder laborar en sus areas respectivas.
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Al comienzo del afio 2021, Ecuador logro revertir la suspension por parte de
China, a dos de los tres establecimientos procesadores de camardn, cuyas exportaciones
fueron interrumpidas por las autoridades aduaneras de ese pais. La tercera firma afectada,
una vez finalizada la revision de su documentacién correctiva, podria recuperar el registro

para exportar.

La acuicultura se ha ido dando por afios de manera artesanal ya que con ello se ha
ido reciclando residuos utilizando también los nutrientes que no son consumidos
directamente por los humanos. EI consumo del camardn ha ido teniendo un constante
crecimiento a lo largo de muchos afios lo cual su demanda es abastecida, es por ello que
es importante desarrollar nuevas alternativas tanto en las granjas de produccién como en
las exportadoras para prevenir sanciones y que los ingresos en las exportaciones sigan
creciendo ya que el sector camaronero se representa no solo por grandes empresas sino
por micro y pequefias empresas de camaron.

JUSTIFICACION E IMPORTANCIA DEL TEMA
A nivel mundial el camarén se ha ido cultivando durante afios y en la actualidad hay
produccién en mas de 50 paises, en lo cual la industria se centra en América Latina y
Asia. El camaron blanco es la especie mas cultivada en el mundo y la mas importante
comercialmente lo cual se ha ido expandiendo a paises industrializados debido a su alta
capacidad de ingresos. Ecuador es un pais con excelente produccion de camaron en
cautiverio que permite ofertar 410 millones de libras tanto en su estado natural como en
valor agregado, esto quiere decir que logra satisfacer la demanda del producto. Ademas,
una de las ventajas comparativas en cuanto al pais es el clima ya que nos permite obtener

tres cosechas en comparacion con otros competidores.

El cultivo del camardn tiene tres etapas las cuales son la siembra, el crecimiento
y la cosecha en lo cual es importante analizar cada una de esas etapas y Sus procesos
biologicos logrando una mejor calidad en el crustaceo. Es por ello que se plantea como
objetivo principal identificar los protocolos sanitarios garantizando las condiciones de

higiene en las exportaciones de camaron en las empresas del afio 2021.

“Mas alla de no tener reportes de brotes de enfermedades en una zona, es
imperativo que los gerentes de granjas conozcan, de manera detallada y fidedigna, la
condicion sanitaria de los camarones que crian” (Figueredo et al., 2020, p. 6). Asi mismo

es importante realizar controles sanitarios de los cultivos en todos sus niveles ya sea en
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los laboratorios de larvas y en las camaroneras, tanto asi que se debe invertir en nuevas

magquinarias y potenciar la especializacion en los laboratorios y sus empleados.

Es por ello que se va a implementar estrategias para mejorar los protocolos
sanitarios aplicando capacitaciones dentro de las empresas exportadoras de camaron y
sobre el manejo adecuado en cada una de ellas tanto en el &rea de produccion como en el
de calidad.

PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Tema: Los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaroén en el afio 2021.

Las exportadoras de camardén mas grandes del Ecuador estan ubicadas en su mayoria en
la provincia del Guayas, estas se dedican exclusivamente al proceso y exportacion de
camaron, aquellas organizaciones se dedican a procesar y comercializar camarones de
acuacultura de una manera sostenible con el medio ambiente y con la sociedad, dirigida
por profesionales calificados que aplican las mejores técnicas de calidad y control en los
procesos. Exportan camardn de calidad a nivel mundial, y venden directamente a

supermercados en Asia, USA (Estados Unidos), Europa y Latinoamérica.

En el afio 2021 varias empresas fueron suspendidas tras deteccion del virus de la
mancha blanca y por covid-19, en uno de los contenedores que se trasladaba el producto,
en lo cual fue una gran baja en las exportaciones de las empresas, los envios de camardn
hacia China representan el 65% del total de la oferta, es por ello que al no poder realizar
exportaciones por un tiempo establecido afecta a Ecuador ya que el camaron es uno de
los principales productos tradicionales y mas consumidos por aquel pais y por muchos
mas tanto asi que su demanda con el transcurso de los afios ha ido creciendo

favorablemente.

1.3.1. DESCRIPCION DEL CAMARON

El camardn blanco es el crustdceo con mayor exportacién como a paises asiaticos, estos
son de agua dulce, su tamafio va entre los 10 a 15 centimetros de longitud, sus patas son
chicas, sus mandibulas son fibrosas, el cuerpo es reducido, su cola es muy amplia, ellos
son de color gris. Asi mismo son faciles de poder encontrar ya sea en América Latina,
Asia o Europa, los camarones son normalmente mas pequefios que los langostinos. por lo
general aquellos pueden habitar en las costas ya que también se encuentran distribuidos

en varias partes del mundo e incluso los que son de agua salada pueden sobrevivir hasta
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unos 5.000 metros de profundidad, normalmente se alimentan de componente vegetal y

animal.

Los camarones se encuentran en diferentes especies ya que son crustaceos que se
pueden encontrar muy facilmente, son muy exuberantes ya que no solo pueden ser
encontrados en agua dulce sino también en agua salada. Cada pais tiene su forma para
preparar los camarones, muchos de ellos les quitan las cabezas para que puedan ser
consumidos, también le quitan su coraza corporal debido a que los consumidores
prefieren degustar sin ello. De igual modo destripan antes de consumirlo debido que se
puede observar con facilidad sus intestinos, ya que es una linea oscura encima de su
cuerpo y cola. Las tallas mas frecuentes en los camarones y las que méas son vendidas son
entre 31/35, 36/40 y 41/50 ya que son las tallas medianas casi grandes demandadas por

los mercados del exterior.

1.3.2. CARACTERISTICAS DEL CULTIVO

“En la Gltima década, la produccion de camaron de cultivo, en particular de la especie
Litopenaeus Vannamei, se ha posicionado como una actividad con altos indices de
crecimiento” (Ledn et al., 2020, p. 10). Los camarones son animales que corresponden al
conjunto de los crustaceos puesto que tienen un largo periodo de vida, estos crustaceos
decadopodos normalmente se van produciendo en estanques muy grandes que usualmente
son de un metro de fondo. Para que los camarones tengan un buen crecimiento se necesita

de piscinas situadas cerca de la costa asegurando tener agua salada para que su cultivo
Las principales etapas del camardn son:

v" Maduracion
v Cria de huevo a postlarva

v Engorde hasta el tamafio de comercializacion

1.3.3. METODOS DEL CULTIVO

Respecto a las diferentes etapas que tiene el camardn estas se pueden resolver de
diferentes maneras ya sea por la inversion que se desea formar o la especie de camarén
que se quiera cultivar. En relacion con el alimento de las postlarvas, se van capturando
cerca a las costas y luego estos son llevados a los estanques para la realizacion de su
debido proceso de engorde. En Ecuador usualmente se capturan las larvas Penaeus y
Vannamei ya sea con las manos o también con redes y asi evitar la captura de algun otro

predador. Los métodos de cultivos que normalmente se utilizan para la respectiva cria del
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camarén son la madurez y reproduccion, nacimiento del huevo hasta que se logre obtener

la postlarva y por ultimo el debido engorde para que pueda ser comercializado.

1.3.4. CONDICIONES DEL AREA DE LA GRANJA CAMARONERA

En las granjas se debe utilizar agua dulce y agua salada y que aquellas tengan una buena
calidad para poder insertar las larvas, las granjas se deben encontrar en lugares muy
cercanos para poder obtener las debidas crias hembras, y si s6lo respecta al método de
engorde, deben encontrarse cerca de las zonas en las que se pueda obtener las postlarvas.
En lo que respecta al ambiente para poder cultivar las larvas la temperatura y el agua
deben ser adecuadas para que la especie del camardn se vaya produciendo de manera
efectiva, asi mismo el suelo tiene que estar en buenas condiciones para que se pueda

edificar los estanques sin ningun problema.

1.3.5. (POTENCIAL HIDROGENO) PH DEL SUELO

Antes de poder construir los estanques para insertar las larvas de camaron, el pH del suelo
es también otro tema importante para poder cultivar de una forma efectiva, normalmente
la tierra tiene acidos y en su mayoria se encuentran en las zonas costeras, para ser mas
especifico donde se sitian los manglares, estos suelos suelen oxidarse y resecarse a
descenso de 4, tanto asi que se debe estudiar cada parte del suelo en el cual se requiera
insertar o cultivar a los camarones logrando una produccion de cria efectiva sin
contaminante alguno, y asi evitar alguna clase de infeccidbn maligna tanto para el
crustaceo como para el consumidor. EIl pH del suelo es sumamente importante ya que
calidad debe ser tomado en cuenta con prioridad y es por ende que no se debe pasar por

alto la respectiva revision de aquello.
Esta disminucién de pH produce los siguientes problemas:

+ La muerte de los camarones
+ En el estanque no se logra la productividad adecuada

+ Se necesita fertilizar mucho mas de lo que es debido
Pruebas para determinar la acidez del suelo:

+ Hurtar una poco de suelo que esté hiimedo y luego colocarlo en una funda plastica
para poder establecer el pH en el que se encuentra

+ Las muestras deben quedar secandose a temperatura del ambiente
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+ Después que se ha logrado tomar las respectivas muestras de tres semanas, se debe
combinar con agua Y si sobresalta un menor de 4 entonces indica que es suelo
acido.

1.3.6. SIEMBRA

Al hablar del proceso de siembra del camardn, primero se debe saber que se cultiva la
postlarva ya que esta debe ser principalmente evaluada y estar seguros de que no contenga
ninguna clase de enfermedad, antes se procede a climatizarlas para que asi puedan ser
sembradas. La climatizacién es importante al momento de crear las condiciones de
temperaturas correspondientes de modo que para poder sembrar las postlarva reside en
emparejar las medidas fisicoquimicas de las bolsas en lo cual contiene agua con los
estanques donde van a ser sembrados y asi se va monitoreando el transcurso de
climatizacion de aquella como la salinizacion, temperatura y oxigeno disuelto, es decir
que este oxigeno ayuda a que las postlarvas puedan sobrevivir de los diferentes

organismos acuaticos que existen y no causen enfermedad alguna.

1.3.7. CONTROL RIGUROSO EN LOS CAMARONES

A finales del afio 2021 se tomaron estrictas medidas para tener un mejor control en los
protocolos del camaron puesto que van desde la inspeccidn de calidad y bioseguridad de
las piscinas hasta las debidas plantas y contenedores donde se exporte el camaron.
Tomaron medidas de control en los proveedores y varios procedimientos ajustados de
higiene para mantener las condiciones de los protocolos en las empresas exportadoras,
China el mayor importador de camaron de nuestro pais tomo medidas mas estrictas al
momento que ingresen productos acuicolas a su territorio, ya que no han permitido la
entrada con el minimo rastro de covid-19 y en lo cual son sancionados por ellos mismo y
se tiende a analizar con rigurosidad cada proceso del camardn para evitar sanciones

nuevamente y que las empresas ecuatorianas no pierdan prestigio.

1.3.8. ENFERMEDADES DEL CAMARON

El camaron esta muy expuesto a llenarse de enfermedades causadas por diferentes grupos

contagiosos.
Principales grupos de enfermedades del camardn blanco:

e Mancha Blanca
e Sindrome de Taura

e Cabeza Amarilla
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e Mionecrosis

Las bacterias que abarcan el camardn son patdgenas que pueden causar
infecciones e incluso hasta mortalidad en el crustaceo ya que con ello hay menor
produccion del camarén. Es efectivo implementar un manejo de bioseguridad para las
diferentes enfermedades que se logran captar en el camarén, también es importante tomar
en cuenta que en dias lluviosos no se debe sembrar dicho crustaceo por los motivos de las
enfermedades que aparecen en ello. Es por aquel motivo que se debe estudiar con
precautelacion cada parte del camar6n para evitar enfermedades y estos no afecten a la

secuencia de la produccién.

1.3.8.1.ENFERMEDADES INFECCIOSAS

Estas enfermedades normalmente son producidas por los hongos en lo que se va
reproduciendo el camardn, especificamente en las larvas ya que alli es mas comdn que se
vayan insertando porque al no tomar las medidas necesarias la descomposicion va
aumentando rapidamente y se va perdiendo la produccion. Como se ha mencionado una
de las enfermedades por lo cual el camardn es infectado es la mancha blanca, es una
enfermedad muy infecciosa ya sea que se contaminen los camarones de cultivos o
silvestres y no solo en ellos, también se infectan de este virus otra clase de crustaceos,
incluso produce la mortalidad en varias areas del camaron en el que se encuentran mas

poblados ya sea en aguas dulces o aguas saladas.

1.3.8.2.ENFERMEDADES NO INFECCIOSAS

Originalmente estas son causadas con el agua, la calidad que tiene y por los escases
nutricionales que no son causadas por agentes organicos. Debido a que no causa tanto
dafio en los camarones de igual manera se debe tomar las debidas precauciones, utilizando
los correspondientes controles 0 medidas del agua, asi mismo en la camaronicultura la
representacion del agua es la base mas importante, logrando asi conseguir que el camarén
sea un producto de gran calidad, es por ende que se debe tomar en cuenta el cuidado del
agua ya sea por mantener las diferentes medidas de pH, la temperatura debe estar bien
medida y las debidas agrupaciones de minerales ya que aquello permite que el camaron
se mantenga libre de enfermedades y logre estar estable, por lo tanto esto reduce o
minimiza el estrés en la produccién, es decir permite alcanzar mejor rentabilidad e

ingresos en las empresas exportadoras de camaron.
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1.3.8.3.CONTROL DE ENFERMEDADES Y PLAGAS

“Los probioticos ejercen su efecto beneficioso mediante multiples mecanismos, no solo
sobre el organismo de interés sino también sobre el ambiente que le rodea” (Toledo et al.,
2018, p. 60). Los probioticos en lo camarones son de gran ayuda cumpliendo asi varias
funciones y logran reproducirse satisfactoriamente ya que este control del probioticos
hace sobresalir los patégenos que contienen los camarones y aumenta la capacidad
inmune en ellos, tanto asi evita la aparicién del virus de la mancha blanca, en la
acuicultura se viene implementando este control para obtener menos pérdidas en la

produccion del camaron.

A medida que se va realizando el control de las enfermedades y plagas en los
camarones utilizando los probioticos como un control necesario, también se debe ir
fortaleciendo estas medidas a traves de pruebas efectivas e incluso informar a los
productores las correctas aplicaciones de dosis en los camarones. Es necesario realizar el
debido control de las enfermedades en todas las areas que se involucra el sistema de
cultivo del camaron para poder obtener medidas mas exactas, y lograr que el camaron
tenga una mejor supervivencia con su crecimiento apropiado, cabe resaltar que
obteniendo buenos resultados controlando las enfermedades en ellos su tamafio seré el

adecuado para su comercializacion.

“Los probioticos funcionan de acuerdo con mecanismos de exclusion competitiva
por los cuales los patdgenos son reemplazados o excluidos por el desarrollo de una
poblacion microbiana beneficiosa en la superficie intestinal” (Trujillo et al., 2017, p. 319).
Al implementar los probidticos en los camarones mejora a que se mantengan fuera de
patdgenos infecciosos y asi se evita cualquier tipo de enfermedad o virus para que puedan
ser factibles en cada proceso de su produccion, asi mismo estos perfeccionan su sistema
inmune, incluso se logra obtener una mejor genética en los camarones y van creciendo de
una manera uniforme y con una textura adecuada.
1.3.8.4.MEDIDAS DE PREVENCION
Los camarones no tienen un método inmunitario en el cual se puedan utilizar alguna clase
de vacuna es por ello que si el cultivo se contamina de un virus infeccioso ya sea en los
estanques o alimentos no existe en si un medicamento que logré recuperar esos cultivos,
ya que para evitar cualquier clase de enfermedad en los camarones se los cria con su

misma reproduccion que estén libres de patdgenos infecciosos.
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Otras medidas de prevencion pueden ser:
= Usar semillas certificadas exento de afeccion
= En cada periodo de produccidn del camaron secar cada espacio de los estanques
= Utilizar mallas o redes para evitar el acercamiento de las aves
= Instalar barreras alrededor de las piscinas de crias
= Procedimiento de bioseguridad o sanitario
1.3.8.5.ESTRATEGIAS DE CONTROL DE ENFERMEDADES
Una de las primeras estrategias para evitar las enfermedades en los camarones es evitar
la entrada de estos patdgenos a las granjas o piscinas de cria, en lo cual se debe contar
también con su debido monitoreo que conlleva los diferentes procesos de produccién del
camarén, controlando también las piscinas y estanques en los que son insertados los
huevos o larvas ya que desde esos puntos de cultivo es necesaria las debidas inspecciones
verificando el tipo de agua y suelo que se esta utilizado antes de ser llevado a las areas
correspondientes de su produccion, por lo que es necesario proceder con las siguientes
recomendaciones:
1. Contar con el debido certificado sanitario realizado por el laboratorio en el cual
se realizo el andlisis y aceptado por el Instituto Nacional de Pesca.
2. El area de produccion debe contar con una vigilancia en las larvas para lograr
saber si existe alguna enfermedad potencial.
3. Evitar el traspaso de organismos entre las areas de produccion, como prestacion
de insumos entre las camaroneras. 2.3.9
1.3.9. COSECHA DEL CAMARON
“La acuicultura como sector estratégico en la economia ecuatoriana se enfoca en el cultivo
de camarodn en cautiverio” (Eras, 2021, p. 45). Las camaroneras tienen colectas entre los
98 a 120 dias y mejor aun en los momentos de aguajes permitiendo obtener una mejor
textura y talla en ellos, el producto se lo obtiene en las piscinas y estos son luego
instalados en tinas con agua y hielo para mantener su frescura y calidad, luego estos son
llevados al area de procesos en lo cual se los selecciona por su talla y textura.
De tal manera se lleva a cabo varios procedimientos sanitarios para que la cosecha del
camaron sea de una buena calidad, estos son:
e Se debe suministrar con precaucion el agua dulce a utilizar durante la cosecha
e Contar con todo el equipo y maquinaria correspondiente para que se lleve a cabo

la cosecha
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e Los materiales o recipientes que son utilizados para su limpieza deben ser facil al
momento de higienizar para que asi no haya bacterias que puedan quedar en ellos.

e Utilizar la debida desinfeccion en todo material que se utilice en su cosecha ya
que al momento de ser almacenado debe estar en perfectas condiciones.

e Cerca de donde son cosechados los camarones se debe evitar algin material
contaminante ya que peligra que se contaminen los estanques o0 piscinas.

e Los animales domésticos no deben estar en la cosecha o cultivos ya que peligra a
enfermedades o bacterias.

1.3.9.1.CRECIMIENTO

El camardn se va produciendo mediante la adaptacion de fertilizantes, quimicos y dietas
de engorde, lo cual se lo alimenta también por un debido balanceado y el cuidado del
agua para evadir las contaminaciones y lograr tamafios y tallas pertinentes para la
produccién. Ademas, para que los camarones tengan un crecimiento adecuado al tamafio
que se espera conseguir se debe tomar en cuenta el cuidado que se les realiza desde las
piscinas 0 estanques que son criados ya que se ha verificado que al ser alimentado y
cuidado con todas las medidas adecuadas el camardn va creciendo con el debido tamafio

correspondiente y la talla adecuada para que pueda ser procesado.

“El crecimiento de la produccion responde a mejoras en los procesos como: uso
de larvas de laboratorio, alimentacion organica, buen manejo de suelo, sistematizacion de
la alimentacion, entre otros” (Varas et al., 2017, p. 449). Para que el crecimiento del
camaron sea satisfactorio se necesita de los manejos mencionados para lograr con ello
una buena evolucion con el pasar de los dias, manteniéndose en una buena calidad,
obteniendo texturas adecuadas para sus respectivos procesos gue se llevan a cabo, tanto
para que obtenga un sabor agradable y pueda ser comercializado de manera efectiva a los

mercados internacionales.

1.3.10. GESTION DE CERTIFICADOS

Los certificados son técnicas establecidas que requieren de identificacion y caracteristicas
fijadas de los productos, ademas existen muchas organizaciones oficiales dedicadas a dar
las adecuadas certificaciones para sus debidos fines, algunas de ellas pueden ser: de
origen, calidad, organico, etc. Es un sistema que realiza las respectivas particularidades
de los productos en lo cual ayuda a verificar la procedencia de ellos, el proceso de

elaboracién incluso la calidad, de tal modo que estos deben estar acordes a los estandares

-22 -



sugeridos por otros paises, buscando mejorar la productividad de todo aquel producto

procesados ya sea el camardn u otros.

“A pesar de que la certificacion y los sistemas de rastreabilidad son instrumentos
consolidados, que se utilizan para verificar la integridad de las cadenas de suministros de
los productos” (Gonzalez, 2020, p. 147). Las certificaciones son procedimientos
consignados por diferentes organizaciones en lo cual su objetivo es declarar que los
productos sigan con el cumplimiento y los requisitos de los mismos verificando si
cumplen o no con el respectivo modelo de certificacién que solicitan para el ingreso de
la mercancia al pais solicitado que garantiza por escrito que las empresas si cumplen con

las normas establecidas para su obtencion.

1.3.10.1. DOCUMENTACION REQUERIDA PARA EXPORTAR
CERTIFICADO DE ORIGEN

El certificado de origen es un documento cuya funcion permite saber de qué pais
provienen dichos productos o donde ha sido producido, este documento garantiza la
originalidad de los productos para muchas empresas exportadoras, en lo cual también
sirve para que un pais pueda ingresar sus productos a otros paises sin ningun
inconveniente alguno, obteniendo asi un logro fructifero favoreciendo algunos beneficios
para el comercio exterior, de tal modo que se logre particularidades arancelarias o también
obtener mas acuerdos comerciales con otros paises y que el camardn ecuatoriano logre
ser reconocido en todo el mundo, incluso es necesario que aquel producto cumpla con
todas las normativas y requerimientos establecidos para su debida autenticacion de
origen.

Esta clase de documento normalmente debe estar incluida en toda empresa que
quiera hacer su debida exportacion ya que sin ello no hay ingresos a mercados exteriores
y por lo tanto no podra operar de manera correcta, ademas para evitar malos entendidos
0 generar problema alguno en los envios de sus productos ya sea por aduana o las demoras
de envios. Los certificados de origen son emitidos por la Camara de Comercio y el
Ministerio de Comercio Exterior, de la misma forma son presentados por el pais de origen
al momento que se hace la respectiva exportacion. Otra funcion que cumple este
certificado es que designa una preferencia arancelaria pero que el pais tenga un acuerdo

comercial con los paises el cual va ser exportado su producto.
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1.3.10.2. REQUISITOS PARA LA OBTENCION DEL CERTIFICADO DE

ORIGEN

e Registro en el ECUAPASS: Lo primero que debe realizar el exportador para
poder obtener su certificado de origen es ingresar a la plataforma ECUAPASS
en la eleccion solicitud de uso

e Generar en el ECUAPASS la declaracion juramentada de origen: Segun
el debido destino de los productos a exportar el usuario podra escoger a la
organizacion que le certifique y que se encuentre autorizada por el Ministerio
de Produccion, Comercio Exterior y Pesca para la obtencion del certificado de
origen.

e Crear el certificado de origen: El exportador debe ingresar a la opcion
ventanilla tnica y marcar elaboracion de CO, asi mismo debe llenar todo el
formulario respectivo para que sea examinada y aceptada por el funcionario
de la entidad.

1.3.10.3. CERTIFICADO DE CALIDAD

“Hay muchos certificados de calidad pero no todos son aplicables a una misma empresa,
los certificados de calidad tiene su funcion de hacer ver a una organizacion que esta
trabajando con calidad” (Villacis, 2018, p. 87). Estos certificados se basan en la
evaluacion respectiva de los productos que estén elaborados de acuerdo a las normas
determinadas, estos Gnicamente se asientan a los correspondientes controles emitidos por
los diferentes organismos de certificacion ya que asi mismo los productos a exportar no
causen algun dafio al medio ambiente, estos son el resultado conclusivo o final del debido
proceso que las empresas avalan el correspondiente proceso de produccion o fabricacion

con las debidas normas establecidas.

1.3.10.4. CERTIFICADO SANITARIO

El documento de certificacion sanitario es el que legaliza que todos los productos
ecuatorianos se los puede consumir o usar sin ningun impedimento alguno ya que este
certificado es elaborado por organizaciones que afirman la calidad en cada uno de ellos,
ademas certifican que los productos gque son exportados pueden ser consumidos con toda
la seguridad y calidad adecuada, este certificado usualmente lo utilizan para mercancias
alimenticias que en lo esencial son para el consumo humano ya que se cumple los

reglamentos y normativas del pais de origen como el pais de destino, asi mismo, cada

=24 -



producto es sometido a diferentes controles para poder obtener aquel documento para

exportar.

Tréamite para la obtencion del certificado sanitario:

El duefio de dicho producto debera inscribirse en ARCSA y emitir un oficio por
el alimento que sera exportado

Debe ser firmada por el titular en cual conste lo siguiente:

Marca del producto

Manifestacién comercial

Material del envase a utilizar tanto el primario como el secundario
Contenido neto

Razon social del productor

Direccion del titular

Correo electronico del titular

Numero de RUC

Numero de autorizacion de trabajo

Nombre del pais al cual va ser exportado su producto

Cantidad a exportar y representacion de lote

Tiempo de duracion del producto

Condiciones de almacenaje

Tramite:

¢Como realizar el tramite?

Descargar la disposicion de pago de la pagina en linea de ARCSA

El plazo de pago es de cinco dias

El titular de ingresar la solicitud mediante un oficio en ARCSA

Al recibir la solicitud del certificado sanitario se procede a un estudio técnico
documental

El certificado se otorgara en cinco dias laborables en lo cual el titular tiene que

retirarlo en la Agencia

1.3.10.5. PROTOCOLOS SANITARIOS

“Los protocolos son acuerdos no normativos en los que se detallan las condiciones y

requisitos técnicos y sanitarios que impone el tercer pais para aceptar las exportaciones”

(Juérez y Martinez , 2019, p. 35). Al implementar protocolos sanitarios en los productos

se debe tomar en cuenta las caracteristicas que tiene cada producto y la respectiva

normativa del pais correspondiente, los protocolos puntualizan las condiciones en las que
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debe estar cada producto a exportar incluso las diferentes garantias que cada pais debe
contribuir, asi como las certificaciones y demas documentaciones que verifiquen que se

encuentran en buen estado y son dignos del ingreso factible a los paises exteriores.

1.3.11. CAPACITACIONES EN EMPRESAS CAMARONERAS

Las capacitaciones en las empresas exportadoras de camardn hoy en dia son de gran
importancia ya que no se permite que haya mas errores en el proceso de produccién del
camaron y evitar que sean exportados con algin virus incluido en ellos. Como se ha
mencionado el camaron es uno de los principales productos del sector no petrolero con
mayor ingreso en nuestro pais y es por ello que es necesario tomar en cuenta las
capacitaciones en todas las empresas ecuatorianas. Asi mismo se deben establecer
rigurosos protocolos en cada area de trabajo y que el personal tenga el suficiente

conocimiento adecuado para cada proceso que lleva el camaron en las granjas.

Los colaboradores de las empresas al tomar cada capacitacion se estan centrado
en varios puntos especificos de como llevar cada proceso de bioseguridad o protocolo
sanitario, es decir que cada uno de ellos debe cumplir con un registro para que el gerente
o0 responsables de las camaroneras pueda darles seguimiento y verificar que cada proceso
es llevado de manera responsable y adecuada. Por otro lado, como se ha ido viviendo el
tema de la pandemia por covid-19 tambien se deben realizar capacitaciones respecto a ese
tema el cual fue el motivo de suspensién de muchas empresas exportadoras, en otras
palabras, se debe ejecutar al personal de trabajo capacitaciones referentes a la prevencion
y contagios del virus sefialado, de igual forma efectuar la prevencién en buenos

conocimientos de aquel virus en los productos ya sean procesados o terminados.

1.3.11.1. CAPACITACIONES EN GERENCIA, OPERARIOS Y
RESPONSABLES DE GRANJAS
Para que las medidas de bioseguridad y protocolos sanitarios funcionen de manera
positiva se debe realizar capacitaciones en aquellas areas y en los trabajadores ya que asi
se logra mejorar el proceso de produccion del camaron. Al implementar las
capacitaciones en las empresas de camarén no solamente se enfocan en los trabajadores
sino también en la gerencia y en cada una de las areas respectivas de las empresas ya que
si no hay colaboracién entre todas las solicitudes de apoyo no seran positivas y tampoco

los operarios no podran lograr su respectivo trabajo ya que estan falta de conocimiento.
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Se debe tomar en cuenta muchos aspectos en las areas de trabajo que se efectla
en las empresas camaroneras ya que al momento de implementar las capacitaciones en
ellos se esta logrando que se obtengan mas conocimiento respecto a los protocolos
sanitarios, cabe resaltar que la ejecucion de capacitaciones en las empresas de camardn
debe ser primordial, debido que permite lograr un alto progreso en la economia del pais

de tal modo que no se debe pasar por alto este tema.

1.3.12. EXPORTACION DE CAMARON

“El Ecuador se caracteriza por su exportacion de productos primarios y su moneda
dolarizada donde se posiciona con mayor influencia para el mejoramiento de nuevas
técnicas en el mercado internacional” (Cedefo y Cedefio, 2020, p. 23). El camar6on
ecuatoriano es uno de los principales productos no petroleros méas exportados, en lo cual
ha logrado posicionarse como uno de lo mas exclusivos en otros paises ya sea por su
calidad y sus caracteristicas que posee ya que son camarones de tallas grandes que

satisfacen a los consumidores de otros paises, como por ejemplo China y Estados Unidos.

La exportacion del camaron ecuatoriano ha logrado un gran protagonismo dentro
de los ingresos del pais, segun la Camara Nacional de Acuicultura; Ecuador es el méas
grande exportador de camaron a nivel mundial, cabe decir entonces que el crustaceo es
importado por otros paises y su demanda es de un alto incremento. Por otra parte, también
se ha ido tecnificando los procesos del camarén con mucha rigurosidad para que asi se
obtenga una buena calidad, textura, color incluso sabor basandose en los nutrientes que
son aplicados en ellos, en lo cual se va obteniendo una buena genética ya que asi se logra
conseguir que los camarones sean de tallas agradables para que los paises importadores

tengan la necesidad de comprarlo.

Los principales paises el cual es exportado de primera mano se encuentran Asia
que es el que mayor demanda y asi mismo el que exige muchas precauciones en ellos,
Estados Unidos también compra en altas cantidades el camaron en lo cual a base de las
investigaciones realizadas la poblacion estadounidense consume con mucha frecuencia el
camaron ecuatoriano. Respecto a la pandemia Ecuador se ha ido adecuando a los debidos
requerimientos impuestos, ahora bien, se ha evidenciado de que antes que llegase la
pandemia no existia estos problemas al momento de enviar productos acuicolas y

tampoco solicitaba altas restricciones.
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De esta forma para no dejar de producir el camardn se utilizaron estrategias para
continuar con las exportaciones balanceando sus gastos de produccion y los valores de
venta. China es el pais asiatico con mayor importacién del camarén ecuatoriano, siendo
este un potencial en su mercado y Ecuador le provee enormes cantidades de camarén, en
el cual India también es un gran competidor y es un pais mas cercano. Ecuador tiene la
necesidad de ser competitivo ya que quiere lograr un acuerdo comercial con ese pais
asiatico y enfocarse en que se consiga establecer su oferta exportable sin cobrar arancel
alguno.

BALANZA COMERCIAL

Balanza Comercial del Ecuador (Millones de USD)

Importaciones (FOB) Balanza
No No

ortacio
P T Petrol Total Total
elroleras patrolerss etroleras petroleras otales Petrolera patrolers ofales

4 33¢ 1414

2019 8.680 3 22.37 4.159 3 21.509 4.57 -3.700
Ene-Mar 2019 1.999 3.245 5245 978 4310 5288 1.021 -1.064 3
Ene-Mar 2020 1502 3.815 537 913 380 4714 530 14 €04

llustracion 1 Balanza Comercial

Fuente: Banco Central del Ecuador

La dificultad sanitaria que se ha vivido afecto la comercializacion a nivel internacional
de hecho también impresiono a toda aquella materia prima de la cual los paises que se
encuentran en desarrollo son su mayor principio de ingresos para aquellos. En el afio 2020
las exportaciones de los productos no petroleros en el total acumulado crecieron hasta el

mes de marzo.
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Exportaciones No petroleras del Ecuador ene - abr 2021
Millones de USD - Valores FOB

Ene - Abr 2020 Ene-Abr 2021 Crecimiento Participacion

No Petroleras 4.835 5221 8,0% 100,0%
Tradicionales 3.027 2.965 -2,1% 56,8%
Camaroén 1270 1.335 52% 45,0%
Banano y Platano 1.373 1229 -10,5% 415%
Cacao y elaborados 248 260 47% 88%
Atun y pescado nz 122 4.3% 4%
Café y elaborados 18 18 -2,0% 0,6%
No Tradicionales 1.808 2256 24,8% 43.2%
Productos mineros 185 421 127,.4% 18,7%
Enlatados de pescado 338 406 20,1% 18,0%
Flores Naturales 318 329 3.7% 14,6%
Otras Manufacturas de metal 88 155 75,7% 6,9%
Madera 134 m -17.2% 4,9%
Los demas 746 834 1.8% 37,0%

[lustracion 2 Exportaciones no petroleras

Fuente: Banco Central del Ecuador

En el afio 2021 las exportaciones no petroleras proyectaron un cambio positivo de 8,0%
entre los meses de enero a abril, en lo cual el camardn fue el principal producto que mas
ingresos obtuvo respecto al afio 2020 ya que su participacion total en el 2021 se centr6 en
el 45,0%. De tal modo, el camard6n crecié en general un 5,2%. Respecto a las suspensiones
de las exportaciones hacia China el camardn tuvo un decrecimiento de -37,3% por lo cual

sobresalta el valor total de las ventas tradicionales.
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CAPITULO Il: METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION
2.1. OBJETIVOS DE LA INVESTIGACION

2.1.1. GENERAL
Mejorar los protocolos sanitarios en las exportaciones de camardn en las empresas en el

afio 2021, por medio de un plan de capacitacién e inspecciones.

2.1.2. ESPECIFICOS

v Determinar la evolucion del plan de la gestién de capacitacion de normas
sanitarias en relacion con el proceso de comercio internacional del camaron.

v Valoracion de la situacién actual de los protocolos sanitarios en las exportaciones
de camarén en el 2021,

v" Fundamentar teéricamente el proceso de la gestion de capacitacion de normas
sanitarias.

v Aplicar las medidas de prevencion en las exportaciones de camarén de las

empresas en el afio 2021.

2.2. DELIMITACION DEL OBJETO DE ESTUDIO

Objeto de estudio de la investigacion.

¢Como mejorar los protocolos sanitarios en las exportaciones de camardn en el afio 20217
Objeto: Proceso de comercio internacional del camaron.

a. Causas que originan el problema cientifico.

1. Falta de inspeccion sanitaria en el proceso de los camarones

2. Falta de capacitacion en los empleados

3. Falta de normas y directrices en las empresas exportadoras de camaron

b. Objetivo de la investigacion.

Identificar los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron en las empresas en

el afio 2021, por medio de un plan de capacitacion e inspecciones

Si por medio de un plan de capacitacion e inspecciones, entonces se mejoran los
protocolos sanitarios en las exportaciones de camardn de las empresas en el afio 2021.

c. Campo de accion de la investigacion

v’ La gestién de capacitacion de normas sanitarias
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d. Hipdtesis cientifica o preguntas cientificas o ideas a defender o premisas de
investigacion.

v Hipétesis de suposicion

Si se implementa un plan de la gestion de capacitacion de normas sanitarias, entonces se
mejoran los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron de las empresas en el
afio 2021.

v' Variables Dependiente:

Se mejoran los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron de las empresas

en el afio 2021.

Dimensiones Indicadores

Objetivos de protocolo sanitario en las | 1. Informe de las exportaciones.
exportaciones de camarén 2. Ventas a nivel internacional

3. Numero de certificaciones

Tabla 1 Variable Dependiente

v" Variable Independiente:

Gestidn de capacitacion de normas sanitarias

Es un programa en el cual se lleva a cabo la induccion del control de calidad en los
camarones con el correcto manejo de las normativas sanitarias para la exportacion

del producto.

2.3. TIPO DE DISENO DE INVESTIGACION

El tipo de investigacion relacionada con los protocolos sanitarios en las exportaciones de
camaron de las empresas en el afio 2021 segun su finalidad es aplicado, segin su objetivo
gnoseoldgico es explicativa, segun su contexto es de campo, segun el control de las
variables es experimental, seguin orientacién temporal es transversal, y segin su nivel de

generalidad estudia una situacién especifica.

2.4. PARADIGMA O PERSPECTIVA GENERAL.

Se desarrolla desde una perspectiva cualitativa porque se da mediante recopilacién de

datos estadisticos, datos tedricos y observacion.
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2.5. Poblacion y muestra.
Poblacion: 54 empresas exportadoras de camaron en Ecuador

N = 34600
Z=95%
e =5%
p = 50%
g= 50%
2.5.1. Poblaczic’)n finita
N*Z=*p*
N L P
e2*(N-1)+Z§*p*q
(54) *(1.96)2 *(0.5) *(0.5)
"~ (0.5)2*(54-1) + (1.96)2* (0.5) *(0.5)
(54) *(3.84) *(0.25)
" (0.25) *(53) + (3.84) * (0.25)
207.36*0.25
- 13.25+ 0.96
51.84
N~ — =364 = 4
14.21

2.6. METODOS TEORICOS.

Para el cumplimiento de las actividades de investigacion se utilizaron materiales como:
laptop, celulares, articulos de revista y articulos cientificos. Asi mismo se aplicé un
enfoque cualitativo en este proyecto ya que se analizaron varias investigaciones sobre la
falta de capacitaciones y las debidas medidas sanitarias en los camarones, es decir se
indag6 en fuentes bibliograficas muy amplias y las apropiadas variables para implementar

y evaluar los protocolos sanitarias en las empresas camaroneras.

El disefio de estudio que se aplicé fue el no experimental ya que se tomo en cuenta

la falta de protocolos y medidas sanitarias en los camarones, dicho de otra manera, no se
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alterd el fendmeno a estudiar, por otro lado, abarcd un alcance descriptivo por la
aplicacion de protocolos y medidas sanitarias en las exportaciones de camarén en lo cual

se determina la informacion respectiva de las variables que la caracteriza.

Dentro del marco fue necesario usar los métodos inductivo-deductivos ya que fue
utilizado en todo el proceso de investigacion, iniciando desde lo general hasta el
acercamiento del problema en todo el progreso de la investigacion de tesis, del mismo
modo para conocimiento de los hechos generales hasta crear las conclusiones.

+ EL histérico-16gico
Para determinar la evolucion de la gestion de capacitacion de normas sanitarias
en relacion con el proceso de comercio internacional del camarén.

+ El analitico-sintético
Para caracterizar gnoseoldgica y administrativa el proceso de comercio
internacional del camaron, para caracterizar gnoseoldgica y metodologica la
gestion de capacitacion de normas sanitarias, para valorar la situacion actual de
los protocolos sanitarios en las exportaciones de camardn de las empresas en el
afio 2021 y para valorar la incidencia de la gestion de capacitacion de normas
sanitarias para mejorar los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron
de las empresas en el afio 2021.

+ El inductivo-deductivo
Para la para la caracterizar gnoseoldgica y metodoldgica la gestion de
capacitacion de normas sanitarias, caracterizar gnoseologica y administrativa el
proceso de comercio internacional del camaron; para valorar la situacion actual
de los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron de las empresas en
el afio 2021; para la valorar la incidencia de la gestion de capacitacion de normas
sanitarias para mejorar los protocolos sanitarios en las exportaciones de camarén
de las empresas en el afio 2021 y para fundamentar técnicamente el plan de la
gestion de capacitacion de normas sanitarias.

+ El hipotético-deductivo
Para el desarrollo de toda la investigacion, desde la identificacion de las posibles
causas que interfiere en el problema cientifico de la investigacién relacionada con
la mejora de los protocolos sanitarios en las exportaciones de camardn de las
empresas en el afio 2021, hasta la comprobacién de la incidencia del plan de

capacitacion de normas sanitarias
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+ EIl método abstraccion-concrecion
Interviene desde la valoracion de la situacién actual de los protocolos sanitarios
en las exportaciones de camaron de las empresas en el afio 2021, la construccion
del marco tedrico sobre el plan de capacitaciéon de normas sanitarias hasta
fundamentar y elaborar el aporte préctico de la investigacion.

+ EIl método de modelacién
Se utiliza para fundamentar técnicamente el plan de la gestion de capacitacion de

normas sanitarias

2.6.1. METODOS EMPIRICOS

Se utiliza la entrevista y el estudio de documentos para valorar la situacion actual de los
protocolos sanitarios en las exportaciones de camardn de las empresas en el afio 2021.
Respecto a las entrevistas realizadas se recopilé informacion sobre cada proceso que

utilizan las empresas para llevar el respectivo control y proceso en los camarones.

El analisis de estudio de documentos se obtuvo informacion precisa con el objetivo de
valorar la situacion actual de los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron
en el 2021 y valorar la incidencia del plan de la gestion de capacitacion de normas
sanitarias para mejorar los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron de las

empresas en el afio 2021.

2.6.2. METODOS ESTADISTICOS

De la misma forma se utilizara los respectivos graficos de la informacién obtenida por
parte de los encuestados con la finalidad de conocer la situacién actual que estan llevando
las empresas exportadoras de camardn, interpretando la informacion de la mejor manera
posible.

2.7.CRONOGRAMA DE LA INVESTIGACION

Acciones detalladas a realizar por el investigador para el cumplimiento de las tareas de

investigacion o los objetivos especificos.
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N | Actividades | Fechade | Fecha de Participant | Responsab | Observacion
0 Inicio culminacié | es le es
n

1 | Redaccion | 04/06/202 | 05/06/202 | Juleysi Juleysi
de la 1 1 Castro Castro
situacion Dayana
Problémica Méndez

2 | Seleccion 08/06/202 | 08/06/202 | Juleysi Dayana
deltemade |1 1 Castro Méndez
investigacio Dayana
n Méndez

3 | Formular el | 14/06/202 | 15/06/202 | Juleysi Juleysi
problema 1 1 Castro Castro
cientifico Dayana

Méndez

4 | Ejecutar el | 15/06/202 | 16/06/202 | Juleysi
objetodela |1 1 Castro Dayana
investigacio Dayana Méndez
n Méndez

5 | Causas que | 16/06/202 | 17/06/202 | Juleysi Juleysi
generanel |1 1 Castro Castro
problema Dayana
de Méndez
investigacio
n

6 | Formular el | 17/06/202 | 18/06/202 | Juleysi Dayana
objetivode |1 1 Castro Méndez
la Dayana
investigacio Méndez
n

7 | Determinar | 18/06/202 | 19/06/202 | Juleysi Juleysi
el campo de | 1 1 Castro Castro
accion de la Dayana
investigacio Méndez
n

8 | Realizacion | 21/06/202 | 27/06/202 | Juleysi Dayana
del marco 1 1 Castro Méndez
teorico Dayana

Méndez

9 | Investigaci | 28/06/202 | 04/07/202 | Juleysi Juleysi
on de los 1 1 Castro Castro
antecedente Dayana
s historicos Méndez

10 | Investigaci | 05/07/202 | 11/07/202 | Juleysi Dayana
on de los 1 1 Castro Méndez
antecedente Dayana
S Méndez
conceptuale
Sy
referenciale
S

11 | Investigaci | 12/07/202 | 18/07/202 | Juleysi Juleysi
on de los 1 1 Castro Castro
antecedente Dayana
S Méndez
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contextuale
S

12 | Realizacién | 19/07/202 | 25/07/202 | Juleysi Dayana
de la 1 1 Castro Méndez
hipotesis Dayana

Méndez

13 | Seleccion 19/07/202 | 25/07/202 | Juleysi Juleysi
de las 1 1 Castro Castro
variables Dayana

Méndez

14 | Formulacié | 19/07/202 | 25/07/202 | Juleysi
n de los 1 1 Castro Dayana
objetivos Dayana Méndez
especificos Méndez

15 | Disefio de | 26/07/202 | 30/07/202 | Juleysi Juleysi
la 1 1 Castro Castro
investigacio Dayana
n Méndez

16 | Seleccion 26/07/202 | 30/07/202 | Juleysi
deltipode |1 1 Castro Dayana
investigacio Dayana Méndez
n Méndez

17 | Seleccion 26/07/202 | 30/07/202 | Juleysi Juleysi
del 1 1 Castro Castro
paradigma Dayana
de Méndez
investigacio
n

18 | Delimitacio | 31/07/202 | 10/08/202 | Juleysi
nde la 1 1 Castro Dayana
poblacion y Dayana Méndez
muestra Méndez

19 | Seleccidn 23/08/202 | 29/08/202 | Juleysi Juleysi
de los 1 1 Castro Castro
métodos Dayana
cientificos Méndez

Tabla 2 Cronograma de la investigacion

-36 -




CAPITULO Il11: DESCRIPCION Y ANALISIS DE RESULTADOS

Tecnoldgico

» Aplicar un sistema tecnoldgico para un plan de capacitacion de normas sanitarias

que permitan disminuir los riesgos patol6gicos en el camaron.

Social

> Al aplicar estrategias al implementar un plan de capacitacion de normas sanitarias,
evitard enfermedades en la salud de los clientes
> El plan de capacitacién de normas sanitarias ayudara a los trabajadores a mejorar

su nivel de profesionalismo y la eficiencia en su desempefio de labor diario.
Ambiental

» El plan de capacitacion de normas sanitarias ayudara de una manera responsable
en las operaciones de cultivo y esto disminuird un impacto negativo en el medio

ambiente
Econdmico
> Implementar un plan de gestion de capacitacion de normas sanitarias para mejorar

los protocolos sanitarios en las exportaciones de camaron de la empresa en el afio
2021.

3.1. PROYECCION DE RESULTADOS ESPERADOS
Analisis de entrevista aplicada a ingenieros acuicolas de empresas exportadoras de

camaron

1. ¢Cuales son los aspectos que evaltan al momento de aceptar el camardn para asegurar

la calidad e inocuidad?

Cuadro N° 1

Aspectos que evaltian en el camaroén

Aspecto Frecuencia %
Talla 3 30,00%
Color 3 30,00%
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Frescura 2 20,00%
Olor 2 20,00%
Total 10 100,00%

Tabla 3 Aspectos del camardn en calidad e inocuidad

Fuente: Entrevista.

GréaficoN° 1

ASPECTOS QUE EVALUAN EN EL
CAMARON

10

B~ O o

N

Talla Color

Frescura

Olor

Ll.i.i.l

Total

H Aspectos que evaltan en el camaroén Frecuencia

B Aspectos que evaltan en el camardon %

Grafico 1 Aspectos del camaron en calidad e inocuidad

Analisis

El cuadro 1 trata de los numeros de los ingenieros acuicolas entrevistados,

correspondiendo a la respuesta talla el 30,00%, color el 30,00%, frescura el 20,00%, olor

el 20,00%. Por tal motivo, se indica que para algunos ingenieros acuicolas entrevistados

es mas importante la talla y color en los aspectos del camaron.

2. ¢Qué tipo de equipo y maquinaria utilizan durante todo el proceso?

Cuadro N° 2
Equipo y maquinaria que utilizan en el proceso
Equipo y maquinaria Frecuencia %
Desvanadores 4 40,00%
Maquinaria de hielo 3 30,00%
Molienda 1 10,00%
Empacadora 2 20,00%
Total 10 100,00%
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Tabla 4 Equipo y maquinaria
Fuente: Entrevista.
Anélisis
El cuadro 2 se observa lo siguiente, correspondiendo a la respuesta desvanadores el
40,00%, maquinaria de hielo el 30,00%, molienda el 10,00% y empacadora el 20,00%.
Es por ello que se explica entonces que en su mayoria utilizan con méas frecuencia los

desvanadores para el proceso del camaron.
Gréfico N° 2

EQUIPO Y MAQUINARIA QUE UTILIZAN
EN EL PROCESO

P
1
|'
L
=

B Equipo y maquinaria que utilizan en el proceso Frecuencia

M Equipo y maquinaria que utilizan en el proceso %

Grafico 2 Equipo y maquinaria

3. ¢Como realiza el manejo de residuos y desechos resultantes del procesamiento del
camaron?

Cuadro N° 3

Manejo de desechos y residuos resultantes del procesamiento

Desechos y residuos Frecuencia %
Congelar en cuartos frios 1 10,00%
Desechar cada dos dias 4 40,00%
Desechar cada tres dias 3 30,00%
Congelar hasta cierto tiempo 2 20,00%
Total 10 100,00%

Tabla 5 Manejo de desechos y residuos

Fuente: Entrevista.
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GraficoN° 3

MANEJO DE DESECHOS Y RESIDUQOS
RESULTANTES DEL
PROCESAMIENTO
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cuartos frios  cada dos cadatres hasta cierto
dias dias tiempo

Manejo de desechos y residuos resultantes del procesamiento Frecuencia

Manejo de desechos y residuos resultantes del procesamiento %
Grafico 3 Manejo de desechos y residuos
Anélisis
En el cuadro 3 respecto a la siguiente informacion de manejo de desechos y residuos
resultantes en el procesamiento del camardn, el 10,00% prefieren congelar en cuartos
frios, el 40,00% prefieren desechar cada dos dias, el 30,00% desechar cada tres dias y el

20,00% congelar hasta cierto tiempo. Dicho esto, en su mayoria realizan el desecho cada

dos dias para el procesamiento del camaron.

4. ;Qué insumos se utilizan para la limpieza de las piscinas luego de su cosecha?

Cuadro N° 4
Insumos para limpieza de piscinas
Insumos Frecuencia %
Mangueras 4 40,00%
Aspiradora industrial 2 20,00%
Cepillo de nylon 2 20,00%
Aspiradora estandar 2 20,00%
Total 10 100,00%

Tabla 6 Insumos para limpieza de piscinas

Fuente: Entrevista.
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Analisis

Gréafico N° 4

INSUMO PARA LIMPIEZA
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Grafico 4 Insumos para la limpieza de piscinas

En el cuadro 4 nos indica que respecto a la informacion de insumos para la limpieza de

piscinas que el 40,00% utilizan mangueras, el 20.00% utilizan aspiradoras industriales,

el 20,00% utilizan cepillo de nylon y el 20,00% utilizan aspiradoras estandar. Entonces

se observa que prefieren la utilizacion de mangueras para limpiar las piscinas de

camaroneras.

5. ¢Qué insumos utilizan para la cria del camaron?

Cuadro N° 5
Insumos para la cria del camardén
Respuesta Frecuencia %
Biool 1 10,00%
Plumistarplu 3 30,00%
Biobac 2 20,00%
Espartoc 4 40,00%
Total 10 100,00%
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Tabla 7 Insumos para la cria de camarén

Fuente: Entrevista.
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Grafico 5 Insumos para la cria del camarén
Anélisis
En el cuadro 5 respecto a los insumos para la cria de camardn se dieron las siguientes
respuestas, utilizan Biool el 10,00%, Plumistarplu el 30,00%, Biobac 20,00% y Espartoc

el 40,00%. Entonces se explica que el insumo mayor utilizado es Espartoc para poder

llevar la cria del camaron en buena produccion.

6 ¢Cuales son los muestreos que afectan a los camarones?

Cuadro N° 6
Muestreos que afectan a los camarones
Muestreos Frecuencia %
Fondos de las piscinas 3 30,00%
Calidad de agua 3 30,00%
Densidad del camarén 4 40,00%
Total 10 100,00%

Tabla 8 Muestreos

Fuente: Entrevista.
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Gréfico 6 Muestreos

Analisis

De acuerdo al cuadro 6 nos sefiala que en los muestreos que afectan a los camarones se
obtuvo lo siguiente, el 30,00% les afecta el fondo de las piscinas, el 30,00% les afecta la

calidad de agua y el 40,00% les afecta la densidad del agua. De este modo se analiza que

el problema en los muestreos para los camarones sobresalta en la calidad del agua.

7. Durante la emergencia sanitaria ¢Qué instrucciones aplicaron en el area de produccion

del camaron?

Cuadro N° 7

Instrucciones aplicadas en el area de produccion

Procedimientos Frecuencia %
Desinfeccidn en las maquinarias 4 40,00%
Desinfeccidn en los trabajadores 3 30,00%
Desinfeccidn del material con agua y yodo 2 20,00%
El ma:[erlal del &rea de produccién no se debe mover a 1 10.00%
otras areas
Total 10 100,00%

Tabla 9 Instrucciones aplicadas en el area de produccion
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Fuente: Entrevista.
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Grafico 7 Instrucciones aplicadas en el area de produccion
Anélisis
En el cuadro 7 se observa que el 40,00% utiliza la desinfeccion en las maquinarias,
30,00% utiliza desinfeccidn en los trabajadores, 20,00% utilizé desinfeccion del material
con agua y yodo y el 10,00% dijeron que el material del rea de produccion no se debe

mover a otras areas. Se plantea entonces que la instruccion mas favorecida ha sido la

desinfeccidn en las maquinarias en el area de produccion.
8 ¢Qué variables utilizan para controlar el proceso de cosecha del camardn?

Cuadro N° 8

Variables a utilizar en la cosecha del camarén

Variables Frecuencia %
Se mide la temperatura antes de la cosecha 6 60,00%
Se mide la temperatura después de la cosecha 4 40,00%
Total 10 100,00%

Tabla 10 Variables a utilizar en la cosecha del camarén
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Fuente: Entrevista.
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Gréfico 8 Variables a utilizar en la cosecha del camardn
Anélisis
En el cuadro 8 se observa que el 60,00% miden la temperatura del camaron antes de la
cosecha y que el 40,00% mide la temperatura del camaron durante la cosecha del

camaron. En otras palabras, primero prefieren realizar la medida de temperatura del

camarén antes de cosechar.

9 ¢Cual es el tiempo de demora de la limpieza en las piscinas?

Cuadro N° 9
Tiempo de demora en la limpieza de piscinas
Tiempo Frecuencia %
Entre 8 a 10 dias 4 40,00%
Una semana 2 20,00%
Entre 5 a 6 dias 1 10,00%
Entre 12 dias 3 30,00%
Total 10 100,00%

Tabla 11 Tiempo de demora en la limpieza de piscinas

Fuente: Entrevista.
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Grafico 9 Tiempo de demora en las limpiezas de piscinas
Anélisis
El cuadro 9 nos especifica lo siguiente; 40,00% limpian las piscinas en 8 a 10 dias,
20,00% en una semana, 10,00% en 5 a 6 dias y el 30,00% en 12 dias. Por lo cual se llega

a una conclusion que el tiempo estimado para poder realizar las respectivas limpiezas de

las piscinas camaroneras se realiza durante en su mayoria entre los 8 a 10 dias.

10 ¢(Con qué estandares de calidad se procesa el camaron?
Cuadro N° 10

Estandares de calidad en el proceso del camaron
Estandares de calidad Frecuencia %
Buenas Précticas de Acuicultura (BAP) 2 20,00%
Buenas Practicas Agricolas (GLOBAL G.A.P) 2 20,00%
Seguridad Alimentaria (BRC) 3 30,00%
Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control 0
(HACCP) 3 30,00%
Total 10 100,00%

Tabla 12 Estandares de calidad en el proceso del camarén
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Fuente: Entrevista.
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Grafico 10 Estandares de calidad en el proceso del camarén

Analisis

En el cuadro 10 se observa que el 20,00% utiliza estandares de calidad de Buenas
Practicas de Acuicultura, 20,00% utiliza Buenas Practicas Agricolas, 30,00% utiliza
Seguridad Alimentaria y el 30,00% utiliza Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control. Entonces cabe resaltar que en su mayoria las Buenas Practicas de Agricolas y

Seguridad Alimentaria son los estandares de calidad mas usado.
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CAPITULO IV: DISCUSION

Los resultados del presente proyecto de investigacion a base de datos cualitativos han
logrado permitir analizar y demostrar como es la implementacion de protocolos y medidas
sanitarias en las exportaciones de camardn ya que dicho problema se identifico en un
contenedor que se trasladaba hacia China con camarones expuestos con rastros de covid-
19. Es por ello que es de importancia realizar los respectivos controles tanto en el area de
produccién como en el area de calidad para evitar sanciones y déficit en las empresas
exportadoras de camaron, con esto quiere decir que se determiné como resultado que al

aplicar protocolos y medidas sanitarias mejora el proceso de las exportaciones.

Profundizar mas el tema de los protocolos sanitarios en las empresas exportadoras
de camardn resulta beneficioso puesto que aquellos proporcionan mayor seguridad, en
efecto surge la necesidad de implementar capacitaciones, medidas y protocolos en ellas,
obteniendo asi mejores reconocimientos por varios paises no sélo con los que tienen

acuerdos comerciales.

Finalmente, la implementacion de protocolos y medidas sanitarias en las
exportaciones de camaron permitio concretar qué logrando las respectivas medidas de
bioseguridad en las diferentes areas de produccion y calidad se logra mejor la calidad en
los camarones Yy evitar virus en ellos, obteniendo asi un propésito el cual las empresas

exportadoras de camardn ecuatorianas ingresen sin ninguna restriccion.

De acuerdo a los resultados en el presente trabajo de investigacion, se obtiene la
posibilidad que puedan ser aplicados en todas las empresas ecuatorianas, mediante las
capacitaciones planificadas, logrando asi mejores ingresos y reconocimientos puesto que
Ecuador es el mayor exportador de camardn en el mundo, tanto asi que pueda ser un pais

muy competitivo a nivel mundial.

4.1.SECCION ECONOMICA: INFRAESTRUCTURA DISPONIBLE Y
PRESUPUESTO

Materiales Servicios Recursos Humanos
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e Dispositivos * Accesosa Personal_ fie
electrénicos Internet produccién
e Materiales de e Luz Investigador
oficina Gerente
e Saldnde Personas de
conferencia apoyo externa
Tabla 13 Infraestructura disponible
PRESUPUESTO
Viaticos $ 500
Laptop y Proyector $1.000
Servicio técnico $50
Hospedaje $100
Comida $50
Impresiones $30
TOTAL $1.730

Tabla 14 Presupuesto
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CONCLUSIONES

Acorde a las investigaciones bibliograficas y los resultados obtenidos de las
instrucciones aplicadas en las areas de produccién el plan de la gestion de
capacitacion de normas sanitarias en relacion con el proceso de comercio
internacional ejecut6 al personal de trabajo capacitaciones para efectuar los
procedimientos adecuados en sus areas de trabajo.

Mediante la informacion acorde a los estandares de calidad en el proceso del
camarén se demostré que las situaciones actuales de los protocolos sanitarios en
las exportaciones deben constar con certificaciones apropiadas y con garantia de
su productividad siendo estos factibles para su ingreso al exterior.

Se corroboro que en el proceso de la gestion de capacitacion de normas sanitarias
en gerencia, operarios y responsables de granjas obtuvieron pertinentes cuidados
con los materiales a utilizar en la produccion del camaron.

Finalmente se aplicd las medidas de prevencidn y estrategias correspondientes en
las exportaciones de camaron dando como resultado la reduccion de enfermedades

y patdgenos infecciosos para una mejor produccion.
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RECOMENDACIONES
Mejorar el plan de la gestion de capacitacion de normas sanitarias en las diferentes
areas de las empresas exportadoras de camaron para abstenerse a sanciones.
Las empresas exportadoras de camardn se deben comprometer a utilizar
certificaciones de altos estdndares y realizar inspecciones cada mes y estar
informados respecto a la situacion actual de los protocolos sanitarios en las
exportaciones de camaron, puesto que en funcion de aquello se logrard que la
calidad de aquel crustdceo alcance mejores expectativas en los mercados
exteriores.
Las exportadoras de camaron deben tomar en cuenta el debido proceso de la
gestion de capacitacion de normas sanitarias que se llevaran a cabo dentro de sus
instalaciones, mejorando la calidad en ellos.
Utilizar las respectivas medidas de prevencion en las exportaciones de camardn
de las empresas para evitar riesgos de contagios tanto en los contenedores o en los
empaques que seran enviados al exterior, con el propdsito de alcanzar la mejor

calidad e inocuidad del producto ecuatoriano.
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ANEXOS
CICLO DE PRODUCCION DEL CAMARON

Progenitores silvestres o aclimatados (SPF/SPR)
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CICLO DE DESARROLLO
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