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RESUMEN

En el sector agricola nacional el cacao ocupa un lugar muy importante en la produccion nacional,
aportando ingresos significantes en el PIB agricola, ya que se representa como el sexto producto
de exportacion y constituye el 3,2% del total de las exportaciones, siendo su produccion anual de
maés de 300 toneladas, aportando ingresos significantes en el PIB agricola, y en la creacion de
nuevas fuentes de empleo, haciendo de Ecuador el mayor exportador de cacao en Latinoaméricay
el cuarto pais con mayores exportaciones en el mundo siendo superado solamente por Costa de
Marfil, Ghana e Indonesia. Considerado internacionalmente como el mejor cacao fino de aroma,
teniendo como demanda principal a paises como Indonesia, Estados Unidos, Holanda y Malasia,
Ecuador no logra posicionarse en primer lugar en cuanto a produccion y exportacion de cacao. Por
tal motivo el presente trabajo es el resultado de un estudio que como objetivo fundamental es
analizar el mercado del cacao en grano a nivel mundial, identificar los principales productores y
exportadores y comparar con la produccién nacional, para que de esa manera poder identificar si
el cacao en grano del Ecuador presenta ventaja comparativa frente al resto de competidores y asi
sacar provecho y tomar decisiones que afecten positivamente en el progreso de la produccién y

exportacién de esta fruta.

Palabras clave: Cacao, exportaciones, produccion, ventaja comparativa.



ABSTRAC

In the national agricultural sector, cocoa occupies a very important place in national production,
providing significant income in agricultural GDP, since it is represented as the sixth export product
and constitutes 3.2% of total exports, being its annual production of more than 300 tons,
contributing significant income in agricultural GDP, and in the creation of new sources of
employment, making Ecuador the largest exporter of cocoa in Latin America and the fourth
country with the largest exports in the world, being surpassed only by Ivory Coast, Ghana and
Indonesia. Considered internationally as the best fine aroma cocoa, with countries such as
Indonesia, the United States, the Netherlands and Malaysia as its main demand, Ecuador has not
managed to position itself in the first place in terms of cocoa production and exports. For this
reason, the present work is the result of a study whose fundamental objective is to analyze the
cocoa bean market worldwide, identify the main producers and exporters and compare with the
national production, so that in this way we can identify if the cocoa beans from Ecuador have a
comparative advantage over other competitors and thus take advantage and make decisions that

positively affect the progress of the production and export of this fruit.

Keywords: Cocoa, exports, production, comparative advantage.
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INTRODUCCION

El cacao es un arbol tropical que fue descubierto en la Amazonia de América del sury las
selvas tropicales de América central, corresponde al género Theobroma de la familia de las
Esterculiaceaes, la cual comprende unas 20 especies, de las cuales destaca el Theobroma cacao
debido a su gran importancia social y economica en el mundo. A lo largo de los afios se han venido
realizando estudios de esta especie y con el avance de la tecnologia se han desarrollado nuevas
variedades de la planta, con la finalidad de mejorar la calidad de su fruto y obtener mayor
resistencia frente a plagas y enfermedades.

Segun mencionan, Arvelo et al., (2017) el cacao en grano es considerado en el mercado
global como uno de los productos primarios debido a su importancia en la produccion y
comercializacion en paises subdesarrollados, pues se considera como base en la economia nacional
de la mayoria de estos paises. Cabe destacar que el nimero de variedades de cacao que se
comercializa en el mundo es bastante amplio, a pesar de ello todas forman parte de alguna de las
dos variedades mas importantes; Criollo y Forastero. La variedad Criollo presenta sus frutos con
una cascara suave con semillas blancas o violetas y de un sabor dulce agradable, mientras que la
variedad Forastero tiene un fruto con cascara dura, semillas de color morado y un sabor amargo.
Mundialmente en el mercado de cacao fino se distinguen dos categorias, el cacao en grano fino o
de aroma que proviene de la variedad criollo y el cacao en grano corriente u ordinario que deriva
de la variedad Forastero.

Actualmente en Ecuador se cultivan dos variedades de cacao; el criollo o Nacional y el
CNN5L1, el cacao Nacional se caracteriza por un distinguido aroma y por su buen sabor, mientras
que la variedad CNN51 se distingue por su menor calidad en cuanto al aroma y sabor, pero en
cuanto a los niveles de produccién esta variedad supera dos veces la produccion del cacao
Nacional.

De acuerdo a Cobos, (2021) en el rango de exportaciones, Latinoamérica produce el 40%
del cacao en grano que se exporta a nivel global, dentro de estos paises, Ecuador en el 2019 fue el
mayor exportador de cacao en América y actualmente ocupa el cuarto puesto en el mundo. En el
afio 2018 Ecuador exporto 315 toneladas de cacao, incluyendo el cacao procesado y en polvo, lo
que significd 710 millones de dblares en ingresos. Cabe destacar que el cacao en grano constituye
el 86% del total de estas exportaciones. Durante varias décadas, Ecuador ha sido un pais que cultiva

y exporta el cacao en grano y actualmente sigue siendo el mas importante de América, es asi que



el mercado internacional de Ecuador en el 2019 lo conforman principalmente cuatro paises;
Indonesia que importd 26% de la produccion, Estados Unidos el 17,1 %, Holanda el 15,4 y Malasia
el 11%. Es importante considerar que el precio del cacao para exportacién fluctta entre los 2400
y 3000 ddlares.

La exportacion de cacao en Ecuador constituye un aporte importante a la produccion
mundial de este producto, pese a ello ain se encuentra en un nivel inferior en comparacién con
otros paises exportadores, por ejemplo, lo paises africanos como Costa de Marfil, Ghana o
Indonesia abarcan un porcentaje mucho mayor en cuanto a produccion y exportaciones, en este
sentido comparando a Ecuador, se encuentra en desventaja. Pero en realidad, la ventaja
comparativa radica en la calidad de su producto, pues ocupa el primer lugar como proveedor de
cacao fino y de aroma en el mundo, constituyendo mas de la mitad de la produccion global de esta
variedad de cacao.

El objetivo del presente trabajo es realizar un diagnéstico del mercado del cacao en grano
a nivel mundial, determinar los principales productores y exportadores, indagar acerca de la
situacion actual del mercado de cacao en Ecuador y su importancia a nivel internacional; asi como

también describir la ventaja comparativa que Ecuador posee y la forma en que puede aprovecharse.



DESARROLLO

El mercado de cacao a nivel internacional

Segun un informe emitido por el Banco de desarrollo de América Latina CAF, (2017) el
cultivo de cacao beneficia de forma directa a 329.607 productores y promueve indirectamente el
desarrollo econémico, mejorando significativamente la calida de vida de millones de
latinoamericanos.

Bajo este contexto, cabe mencionar el evento catastrofico ocurrido en el 2020 con la
aparicion del nuevo virus Covid — 19 y sus efectos en la produccién mundial de cacao, pues como
manifiestan Coronel & Jaramillo, (2021) durante la pandemia se vieron afectadas tanto las
exportaciones como las importaciones, hubo un declive total en la economia de los paises. No
obstante, la actividad agricola no tuvo un impacto significativo en la produccion durante la
pandemia, debido a que los trabajos de campo continuaron su labor pese a las medidas impuestas
a otros sectores productivos.

Para Quintero & Morales, (2004) “desde la perspectiva comercial e industrial, en el
mercado mundial se dividen los granos de cacao generalmente en dos categorias, el cacao ordinario
y el cacao fino o de aroma” (pag.48).

Segun afirma, Sanchez et al., (2019) en lo concerniente al mercado mundial de cacao, desde
el afio 1961 hasta el 2016 se comercializé un promedio de 3.17 millones de toneladas, sin embargo,
los datos de exportaciones a partir del aflo 2000 demuestran un incremento significativo de
alrededor de 5.8 millones de toneladas de cacao en grano y procesado en forma de pasta, polvo y
manteca. La mayoria de exportaciones en el mundo son provenientes de paises africanos, pero hay
que tener en cuenta que Ameérica Latina en las ultimas décadas ha dado un salto importante en la
produccion y exportacion de este producto.

Carrera y Pérez, (2012) manifiestan, “la produccion de cacao varia de acuerdo al area de
cultivo, el tiempo de vida de la plantacion, las enfermedades, las condiciones climéticas y las
estrategias para incursionar en nuevos mercados” (pag. 22).

En relacion al contexto global, algunos paises tradicionales como Costa de Marfil
disminuyeron sus exportaciones debido a que no renovaron sus plantaciones a causa de falta de
apoyo del gobierno y por el uso de tecnologia ineficiente, esta es una oportunidad para que Ecuador
aumente su produccién y logre escalar considerablemente en la demanda de cacao a nivel

internacional.



Principales productores y exportadores en el mundo

En el marco global, el cacao se cultiva principalmente en las regiones del Oeste de Africa,
Asia, Sudamérica y en Centro América. De estas regiones, América Latina produce la mayor
cantidad de variedad de cacao fino, con alrededor del 80% de la produccién mundial, esto es por
la ventaja que tiene en cuanto a su diversidad genética. Segun datos de la Organizacion
Internacional de Cacao (ICCO), entre un 70% y 100% del total de exportaciones de cacao
provenientes de paises como Ecuador, Bolivia, Pert, Colombia, Costa Rica y México corresponde
a variedades de cacao “prime” o fino.

Barajas et al., (2018) menciona, “cerca del 80 al 90% del cacao que se produce a nivel
mundial es proveniente de familias productoras, por lo que de acuerdo a los registros existen
alrededor de 5 a 6 millones de cacaocultores en el mundo” (pag. 245).

Asi mismo, Alcivar et al., (2021) manifiesta, “la demanda de cacao en grano a nivel
internacional ha incrementado en mas del 35% anual conforme estaba pronosticado para el afio
2019 y coincide justamente con la reactivacion de mercados para cacaos especiales como el
organico” (pag.2434).

Un informe del sitio web NetNews, (2021) describe, “El cacao es un arbol tropical que se
cultiva en las regiones ecuatoriales de América, pero que actualmente ha ganado terreno en algunos
paises con un clima tropical calido, con mayor porcentaje de cultivos en Africa Occidental”
(pag.1).

A continuacion, se presenta la posicion de los paises productores de cacao a nivel mundial,

de acuerdo al valor de la produccion en el afio 2019:



llustracién 1. Productores de cacao a nivel mundial por valor de la produccién - 2019

Principlaes productores de granos de cacao por valor de la produccioén, en
2019
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El grano de cacao es uno de los productos més demandados a nivel mundial, si bien es
cierto se origin6 en Ameérica, los paises africanos son los principales productores en la actualidad,
tal es asi que 4 de las 6 naciones con mayor produccidn de cacao pertenecen al continente africano.

Segun Zabala, (2019) “Ecuador ocupa el cuarto lugar en produccién mundial de cacao y el
primero en Latinoamérica, el grano de cacao tiene gran importancia para el pais ya que se
representa como el sexto producto de exportacion y constituye el 3,2% del total de las
exportaciones” (pag.1).

A continuacion, en la siguiente tabla se describen los paises con mayor produccion de cacao

en el mundo:



Tabla 1. Principales productores de cacao a nivel mundial.

Produccion Mundial De Cacao 2016 - 2017
1 Costa de Marfil 2.020 Tm
2 Ghana 970 Tm
3 Indonesia 290 Tm
4 Ecuador 270 Tm
5 Camerun 246 Tm
6 Nigeria 245 Tm
7 Brasil 174 Tm
8 Peru 115Tm
9 Republica 57 Tm

Dominicana

10 Colombia 55Tm

Fuente: Revista Ekos

Elaboracién: La autora

Como se puede observar en la tabla 1, entre los paises con mayor exportacion de grano de
cacao, Ecuador ocupa el cuarto lugar con un total de 270 toneladas métricas de produccion,

mientras que los paises mas productores son Costa de Marfil, Ghana e Indonesia.

Situacion actual del mercado de cacao en Ecuador

Para Intriago et al, (2018) “el cacao ecuatoriano ha sido un cultivo tradicional desde hace
varias décadas, podria decirse que desde la época colonial y ha sido fuente de ingresos econdmicos
de miles de familias que tienen como Unico sostén esta actividad agricola” (pag.64).

En Ecuador, las plantaciones de cacao por lo general tienen dos floraciones al afio, la mas
importantes es entre diciembre y enero, posteriormente la maduracién del fruto se produce en un
lapso de 4 a 6 meses. Los meses donde se presenta el mayor volumen de cosecha de cacao son,
abril, mayo y junio. Asi mismo cabe destacar que la produccion del grano de cacao esta muy
relacionada con las condiciones donde se cultiva, lo que determina un rendimiento distinto en otros

paises productores.

El cacao ecuatoriano es utilizado principalmente para preparar chocolates seleccionados y

gourmets en el ambito nacional e internacional, llegando a recibir la nominacion como el mejor



del mundo. Debido a este nombramiento el grano de cacao ecuatoriano es apetecido y tiene una
buena demanda en los mercados internacionales. Es un producto que genera importantes ingresos

y es requerido no solamente por su sabor sino también por sus propiedades nutritivas.

De acuerdo a un informe de la Corporacion Financiera Nacional CFN, (2021) “en el afio
2019 el 55% de la produccion de cacao se concentré en las provincias de Guayas (31%) y Los Rios
(24%)” (pag. 10).

El mismo informe indica el rendimiento y produccién de cacao en las provincias del

Ecuador, tal como se presenta en la tabla 1.

Tabla 2. Superficie, produccion y rendimiento del cultivo de cacao por provincia. Afio 2019

S, Superficie Produccion Rendimiento
cosechada (ha) (Tm) (Tm/ha)
Guayas 115,933 88,879 0.8
Los Rios 116,898 66,969 0.6
Manabi 110,446 39,884 0.4
Esmeraldas 54,597 23,082 0.4
Resto de las provincias 127,561 64,865 0.5
Total 525,435 283,680 0.5

Fuente: Corporacién Financiera Nacional
Elaboracion: La autora

Como se puede apreciar en la tabla 2, las provincias con mayor produccién de cacao son
Guayas y Los Rios, ambas provincias superan el rendimiento del resto de provincias donde existen
plantaciones de este cultivo. En la llustracion 1 se puede apreciar el porcentaje de produccién por

provincia.



llustracién 2. Produccidn de cacao en Ecuador - Afio 2019

PRODUCCION DE CACAO A NIVEL NACIONAL
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Para Villamar et al., (2016) “actualmente Ecuador esta catalogado como el mayor
proveedor de cacao fino de aroma en el mundo con alrededor de 60 mil a 70 mil toneladas en
exportaciones de esta variedad, es decir un 75%, mas de la mitad de la producciéon mundial”
(pag.47).

Solis y Estrella, (2015) manifiestan, “en el pais existen alrededor de 490 mil hectareas de
produccion de cacao que se encuentran distribuidas en cinco provincias, Guayas, Los Rios,
Manabi, Esmeraldas y EI Oro” (pag.108).

De acuerdo a Gutiérrez y Cordero, (2021) “Ecuador es uno de los principales exportadores
por excelencia de cacao fino que proviene de la variedad criollo o Nacional y que su sabor ha sido

reconocido internacionalmente” (pag. 2).

Ventaja comparativa de Ecuador frente a otros Paises

En Ecuador la ventaja comparativa se encuentra en la calidad de su producto, ya que es el
principal proveedor de cacao fino y de aroma en el mundo, el cual c América Latinay el Caribe
provee el 80% del cacao fino y de aroma del mundo, Ecuador es el duefio del 50% de esta

produccion, seguido por Asia y Oceania los cuales cuentan con el 18% y por Gltimo Africa con el



2%. El cacao ecuatoriano desde sus inicios es reconocido a nivel mundial por su “sabor y
aroma”, lo que dio lugar a un trato preferencial en el ambito internacional. Este reconocimiento
se plasmo en el Anexo “C” del Convenio Internacional del Cacao el cual reconocia a Ecuador

como productor 100% del “cacao fino y de aroma” (Rosero 2002).

Segun Borja et al., (2021) a lo largo del tiempo, el precio del cacao fino de aroma ha tenido
una tendencia de alza y a baja tanto para mayoristas como para minoristas, siendo este cambio
debido a factores externos e internos que ocurren en la economia. En el afio 2010, el precio del
quintal de cacao al por mayor fue de $81,12, mientras que para el productor minorista fue de
$79,14. En el afio 2014, el precio del quintal de cacao fue el mas alto de la Gltima década con
$123,9 para mayoristas y $11,53 para pequefios productores. En el 2016 el precio del cacao fue de
$77,51 por un factor externo que paises de Africa comenzaron a cosechar y expandir las
plantaciones de cacao al mercado europeo; mientras que, como factor interno ese afio, Ecuador
sufrié un fuerte terremoto, lo que provocé que la economia decaiga y por ende las exportaciones,
ya que al subir el VA al 14% se desincentivé la inversién en la agricultura. En el afio 2019, el

precio del quintal de cacao fue de $99,52 para mayoristas y $96,45 para minoristas.

Abad et al., (2019) afirma que, en la actualidad, Ecuador lidera la produccién mundial del
cacao fino y de aroma, con mas del 70% del volumen total, situacion que ha permitido al pais
mantener su estatus como uno de los mayores exportadores, y que a su vez ha generado una serie

de fortalezas para la implementacion de emprendimientos coligados a este producto agricola.

El cacao ecuatoriano se destaca por la calidad del grano, por su aroma y sabor que es un
factor importante para mantenerse en el mercado internacional, el cual le ha permitido tener una
ventaja comparativa ante los otros competidores, obteniendo exportaciones en el afio 2018 de 315
toneladas lo que significd un ingreso en doélares FOB 710 millones, ademas es reconocido a nivel
mundial por ser productor del mejor cacao, en la cual se utiliza la elaboracion de chocolate y sus
derivados. Adicionalmente se cuenta con ricos suelos y condiciones climéaticas que favorece a la

produccidn del cultivo del cacao (Borja et al., 2021)



CONCLUSIONES
El arbol de cacao, originario de América central y Sudamérica, es la materia prima del denominado
"chocolate"”, en la actualidad ha llegado a cultivarse alrededor de todo el mundo, pero son pocos
los paises donde la produccion y comercializacion ha ganado terreno, especialmente en los ultimos
afnos. Hoy por hoy el cacao es considerado como uno de los productos primarios, debido al uso y

consumo de sus derivados, como por ejemplo el cacao en polvo, manteca o en grano mismo.

El cacao en grano es uno de los principales productos de exportacion de los paises en vias de
desarrollo, su importancia radica en el sustento de millones de familias que se dedican a este
cultivo y el ingreso de divisas que deja la comercializacion del producto en el ambito global. Asi
mismo, en cuanto a produccion y exportacion de cacao a nivel mundial domina la region africana,
tal es asi que el pais con mas exportaciones es Costa de Marfil, seguido por Ghana e Indonesia, en
este contexto Ecuador ocupa el cuarto lugar; sin embargo, en Latinoamérica es el mayor exportador

de esta materia prima.

En lo referente al ambito Nacional, en Ecuador se cultivan dos variedades de cacao, el Nacional y
el CCN-51. El Nacional o criollo se caracteriza por su aroma y sabor llegando a ser considerado
el mas fino del mundo, pero con poca produccion, en cambio la variedad CCN-51 de menor calidad
y mayor produccién. Las provincias donde se concentra la mayor produccion de cacao, son
Guayas, Los Rios, Manabi y Esmeraldas, sin embargo, en algunas otras provincias se desarrolla

también este cultivo, aunque en menor proporcion.

Es importante hacer énfasis en la produccién del cacao ecuatoriano y su calidad reconocida
mundialmente, la cual representa un punto clave para la superioridad frente a otros paises
exportadores, esto es debido a varios factores, entre ellos, las condiciones climéticas favorables,
calidad del suelo y un bajo indice de enfermedades o plagas. Por ello el cacao ecuatoriano destaca
globalmente en base a la calidad del grano, su aroma y sabor, lo cual le ha permitido tener una
importante ventaja frente a otros competidores. Bajo este contexto, es importante la participacion
de los gobiernos locales y ONG’s, buscando la manera de incentivar a un incremento de la
produccion de cacao Nacional, no solamente con bonos o créditos econdmicos sino también con

infraestructura y desarrollo tecnoldgico, mejorando la cadena de produccidn y ganando terreno en



otros mercados a nivel internacional, es como Ecuador le sacaria ventaja a los demas exportadores

y productores de cacao.
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