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RESUMEN 

El presente trabajo de investigación tiene la finalidad de poder analizar la productividad 

del sector cacaotero en la provincia de El Oro durante el periodo 2017 – 2021, siendo así 

que, los cantones que cuentan con la mayor zona de producción son Arenillas, Machala, 

Pasaje, Santa Rosa, y El Guabo. 

Dentro de la investigación se utilizó el método exploratorio descriptivo, que consistió en 

utilizar información proveniente de artículos científicos, tesis y documentos similares, 

con la finalidad de analizar las variaciones de productividad, variedades de cacao, la 

superficie cosechada, producción y el año de mayor rendimiento que se obtuvo en toda la 

provincia. Además, se detalla información general del Ecuador con relación al cacao, en 

el cual se menciona que, en todo el territorio ecuatoriano, hay una superficie alrededor de 

601.000 hectáreas de cacao, en donde el 77% son procedentes de la costa, 13% en la sierra 

y 10% en el oriente o región amazónica. De acuerdo a los datos analizados dentro del 

periodo 2017 al 2021, la variedad que tuvo mayor comercialización fue el CCN51. 
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ABSTRACT 

The present research work has the purpose of being able to analyze the productivity of 

the cocoa sector in the province of El Oro during the period 2017 - 2021, being that, in 

the cantons that have the largest production area are Arenillas, Machala, Pasaje, Santa 

Rosa, and El Guabo. 

Within the investigation, the descriptive exploratory method was used, which consisted 

of using information from scientific articles, theses and similar documents, in order to 

analyze the variations in productivity, cocoa varieties, harvested area, production and the 

year of greatest performance that was obtained throughout the province. In addition, 

general information about Ecuador in relation to cocoa is detailed, in which it is 

mentioned that, throughout the Ecuadorian territory, there is an area of around 601,000 

hectares of cocoa, where 77% are from the coast, 13% in the sierra and 10% in the east 

or Amazon region. According to the data analyzed within the period 2017 to 2021, the 

variety that had the greatest commercialization was CCN51. 

 

Keywords: Cocoa, productivity, surface, production, variety, yield. 
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1. INTRODUCCIÓN 

El árbol del cacao es un cultivo tropical resistente a la sombra, el cual se desarrolla en los 

trópicos húmedos con latitudes al norte y sur de 10°, en el continente asiático, oceánico, 

americano y africano. (García, Pico y Jaimez 2021) En algunos datos históricos 

registrados en el Ecuador detallan que, dentro del país, la producción del cacao empezó 

aproximadamente en el año 1780, pero el país llegó a ser reconocido a nivel mundial 

como uno de los principales y grandes exportadores de cacao en el año 1911. (Guerrero 

s.f.) 

La producción mundial de cacao fue de 4,7 millones de toneladas entre el periodo 2019 

y 2020. Se estima que la producción de cacao abarca aproximadamente entre 5 y 6 

millones de agricultores en todo el mundo. De la producción anual mencionada, el 18,4% 

equivalentes a 0,9 millones de toneladas, se produjo en América Latina. (García, Pico y 

Jaimez 2021) 

En la economía ecuatoriana, el cacao es de gran importancia desde hace muchas décadas 

atrás, ya que, a lo largo de la historia, logró convertirse entre uno de los motores más 

importantes de la economía ecuatoriana, registrando de esta forma crecimientos 

importantes que ayudan a la economía del país. (Alcívar 2021) 

El cultivo de cacao en el Ecuador es muy importante en cuanto a producción, logrando 

así posicionarse como el segundo rubro económico más importante del país, dentro del 

mercado internacional, la competitividad se la debe principalmente a la calidad de 

producción. Las dos variedades que se producen dentro del país son CCN51 y el cacao 

nacional o también conocido como fino de aroma. (Palacios, Quevedo y Rodríguez 2021) 

En Ecuador, el cacao también es uno de los productos más importantes en cuanto 

exportación a los distintos mercados internacionales, exportando las dos variedades de 

cacao que se cultivan en este país, en donde las provincias con mayor producción son, 

Manabí, Los Ríos Manabí, Esmeraldas y Guayas. (Cedeño y Dilas 2022) 

Los 14 cantones pertenecientes a la provincia de El Oro, se los puede distinguir por su 

calidad de producción, esto se debe a que en la zona donde se encuentra ubicada la 

provincia, cuenta con una zona alta distinguida por la producción de café y así mismo por 

el aprovechamiento que se les da a los metales. (Cabrera, Naguas y Ollague 2021) 



 En la zona baja de la provincia, su fuente principal de producción es en la dedicación de 

cultivos de banano, cacao, camarón, distintos tipos de frutas tropicales y así mismo a su 

comercialización. (Cabrera, Naguas y Ollague 2021) 

Con referente al cacao, en cuanto a semielaborados y comercialización, no tiene un gran 

efecto económico dentro de la provincia, esto se debe a que los productores de dicha fruta 

se enfocan más en poder vender los granos o semillas del cacao para la exportación a 

distintos países y solo un número pequeño de emprendedores se dedican a la venta de 

estos derivados realizadas cuando existen celebraciones anuales en las ferias de la 

provincia (Cabrera, Naguas y Ollague 2021).  

Durante el avance de la investigación se utilizó el método exploratorio descriptivo, el cual 

obtiene información mediante el análisis de documentos provenientes de artículos 

científicos tesis y fuentes similares, teniendo consigo información teórica qué serán 

utilizados para el desarrollo del presente documento. 

El objetivo de la presente investigación es analizar la productividad del sector cacaotero 

en la provincia de El Oro durante el periodo 2017 – 2021, conocer las variaciones de 

productividad, además saber la superficie de producción de cacao en la provincia de El 

Oro, definir cuál es la variedad de cacao de mayor producción en la provincia y 

determinar el año en el cual se obtuvo mayor rendimiento de cacao en el territorio orense 

en el periodo 2017 – 2021.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2. DESARROLLO 

El cacao es considerado como uno de los productos dedicados a la actividad agrícola más 

importantes del mundo, ya que su valor nutricional se considera como un alimento 

superior por su capacidad de compuestos que son beneficiosos para el ser humano. 

(Almeida y Bohórquez 2022) 

De la información obtenida de Vallejo y otros (2018), el cacao nacional lo define como 

un grano totalmente orgánico que son libres de agentes tóxicos brindándonos a su vez 

propiedades organolépticas y en sí, estos tipos de cultivo producen fragancias que son 

únicos de la planta. 

La variedad de cacao fino de aroma, además de ser un producto que tiene gran demanda 

no solo en el Ecuador sino en distintas partes del mundo, se la distingue por sus grandes 

propiedades nutritivas a diferencia de la otra variedad, logrando ser de fácil acceso a los 

consumidores y demás tipos de personas. (González, Moreira y Dueñas 2022) En la 

investigación de Abad, Acuña y Naranjo (2020) no menciona que el cacao fino de aroma 

se lo considera como un grupo genético único, de la cual logró que el Ecuador sea 

reconocido en los distintos mercados del mundo, esta variedad se diferencia el resto 

debido a su aroma y sabor, las características del cacao nacional se deben a las zonas 

geográficas y climas en donde se produce este tipo de variedad, es por eso que se lo 

denomina como cacao fino y de aroma. 

En cambio, el cacao CCN51 es una variedad de clonación, creada dentro del Ecuador, 

cuya finalidad principal se basa en tener una gran productividad, logrando tener consigo 

una sostenibilidad dentro del sistema agrícola productivo ya que este tipo de variedad 

tiene mayor resistencia en cuanto a plagas y enfermedades que pueden ser perjudiciales 

para el cultivo y de esta forma tratan de poder tener mayor adquisición de exportación y 

gran comercialización dentro de este sector cacaotero. (Chávez, Olaya y Maza 2018)  

Ecuador se ha convertido en el productor y exportador de cacao más importante de 

América, el cuarto productor mundial de granos en 2019, con más de 270.000 toneladas, 

lo que representa el 6,8% de las exportaciones totales del mundo.  

La información obtenida de Cobos (2021), nos menciona que los principales socios 

comerciales de Ecuador representaron el 69,5% de las exportaciones totales en 2019, en 



primer lugar, se encuentra ubicado Indonesia con un 26%, le sigue estados unidos con 

17,1%, Holanda con el 15,4% y finalmente Malasia con el 11%. 

El Ministerio de Agricultura y Ganadería, (MAG 2021) nos menciona que en el Ecuador 

se siembran unas 601.000 ha de cacao, de las cuales, el 77% del sector se localizan en la 

costa, en la sierra se encuentra el 13% y el 10% en el oriente.  

La producción de cacao en el Ecuador es de gran magnitud, entre ellas las dos variedades 

que produce son el CCN51 y cacao nacional o también conocido como fino de aroma. 

Estas dos variedades son producidas en mayor volumen, pero la variedad que más 

predomina en el país es el CCN51. Esto es posible debido a que la variedad CCN51 es 

más resistente que otras variedades a plagas que pueden surgir dentro del cultivo, se puede 

obtener grandes cosechas con una productividad aproximada de 60 a 70 quintales por 

hectárea en el año debido a que el crecimiento del cultivo es más rápido en comparación 

de otras variedades.  

En cuanto a la productividad, el productor del cacao tiende a poder vender el cacao en el 

año por distintas ocasiones, sin embargo, la cantidad total del fruto por productor, variará 

su comercialización según el número de hectáreas que posee cada productor. (Castro, y 

otros 2022, 8) 

De acuerdo la investigación obtenida de (Fontalvo, De La Hoz y Morelos 2018), nos 

menciona que la productividad se la conoce como la cantidad existente de producción 

total y los recursos que se van a utilizar, de esta forma se podrá alcanzar el nivel de 

producción, además la productividad nos sirve para poder obtener resultados de los cuales 

se obtienen de los procesos que intervienen en distintos tipos de elementos y actividades. 

(Tarazona y García 2016) nos mencionan que los indicadores de productividad son 

utilizados con la finalidad de poder medir el rendimiento, el desempeño, la disponibilidad 

y la calidad que se pueden obtener dentro del transcurso fructuosos en la empresa, con la 

finalidad de poder determinar la eficacia que se puede obtener dentro de la empresa en el 

logro de los objetivos y el uso de sus recursos. 

2.1. Zona de producción de cacao de El Oro.  

La provincia de El Oro se puede distinguir por la producción de cacao, de la cual el 40% 

forma parte al cacao nacional y el 60% corresponde al cacao CCN51. Los principales 

cantones productores de cacao son Machala, Arenillas, Santa Rosa, Pasaje y El Guabo, 



debido a esto, el cacao del país crece con un sabor único y apto para los consumidores 

globales, ampliando el área de cultivo de la provincia e incluso por selección monopólica 

en el mercado, ha ido sustituyendo tierras que antes se dedicaban al sector bananero. 

(Cabrera, Naguas y Ollague 2021) 

2.2.Comercialización del cacao en la provincia de El Oro. 

El tipo de cacao más comercial dentro de la provincia de El Oro es el cacao CCN51 con 

alrededor del 53%, en segundo lugar, se encuentra el cacao nacional con el 47%, que es 

considerado el mejor cacao a pesar de la baja producción. 

Aunque el cacao nacional sea menor producido en la provincia y el país, es conocido 

como uno de los mejores cacaos en cuanto a sabor y aroma, por eso entidades que se 

dedican a la producción de semiacabados, optan por seleccionar el cacao nacional. 

(Cabrera, Naguas y Ollague 2021) 

 

Figura 1: Variedad de cacao con mayor comercialización en la provincia de El Oro. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FUENTE: (Cabrera, Naguas y Ollague 2021) 
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2.3.Finalidad de la cosecha de cacao en la provincia de El Oro. 

De acuerdo a la información de Cabrera, Márquez y Ollague (2021) nos muestra que, en 

la provincia de El Oro, la mayoría de los productores distribuyen sus productos para la 

venta directa del grano del cacao, que alcanza aproximadamente el 68%, en cambio, el 

6% van destinados a productos semielaborados, y el 26% para la distribución de parte de 

su producción, uno para la venta de semillas y el otro para producir productos. 

 

Figura 2: Usos de la cosecha de cacao. 

  

 

FUENTE: (Cabrera, Naguas y Ollague 2021) 
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2.4.Superficie, producción y rendimiento del cacao. 

2.4.1. Superficie Sembrada y cosechada. 

En la tabla 1 nos indica que, en la provincia de El Oro, durante el año 2017 obtuvo una 

superficie sembrada de 19.457 ha, donde la superficie cosechada fue de 14.974 ha. Para 

el año 2018, la superficie sembrada fue menor que el año 2017, con un hectareaje de 

14.620 ha, teniendo consigo una superficie cosechada de 11.534 ha. (SIPA 2021) 

En la información del (SIPA 2021), nos menciona que en el año 2019 la superficie 

sembrada volvió a disminuir a 11.316 ha (3.304ha menos que el año 2018), logrando tener 

una cosecha de 8.999 ha. En el año 2020 la superficie sembrada fue de 9.043 ha (menos 

2,273ha entre 2019 - 2020), en donde se cosechó 8.404ha. Finalmente, para el año 2021 

la superficie sembrada fue de 9.945 ha (aumentando 618ha entre 2020 y 2021) de la cual 

se obtuvo una cosecha de 8.993 ha.  

 

Tabla 1: Superficie sembrada y cosechada del cacao en la provincia de El Oro. 

Año 
Superficie 

sembrada (ha) 
 

Superficie 

cosechada (ha) 

2017 19.457 14.974 

2018 14.620 11.534 

2019 11.316 8.999 

2020 9.043 8.404 

2021 9.945 8.993 

 

FUENTE: (SIPA - MAG 2021) 

ELABORACIÓN: Autor 

 

 

 

 



2.4.2. Producción y rendimiento. (variedad CCN51 y cacao nacional) 

(SIPA 2021) indica que, en el año 2017, se obtuvo una producción total de 6.871 

toneladas por hectárea, en donde la variedad CCN51 logró alcanzar un rendimiento de 

0,56 t/ha y el cacao nacional fino de aroma 0,35 t/ha, dando así un rendimiento total de 

0,91 t/ha.  

Alexandra Valencia (2018) nos menciona que, durante el año 2018 en todo el territorio 

ecuatoriano hubo una producción total de 315.000t de cacao, en dónde se obtuvo 

alrededor del 75% de cacao fino de aroma. Cómo se sabe, está variedad es conocida en 

distintas partes del mundo principalmente por su olor y su sabor. En la información de 

SIPA, nos dice que, durante el año 2018, la producción fue superior logrando obtener 

8.770 toneladas, logrando producir una diferencia de 1.899 toneladas. En el mismo año, 

el cacao CCN51 tuvo un rendimiento de 0,75 t/ha y el cacao nacional fino de aroma un 

0,77 t/ha. En ese año, las cosechas de las dos variedades de cacao dieron un rendimiento 

total de 1,52 t/ha. (SIPA 2021) 

Durante el año 2019 se puede observar en la tabla que, la producción en toneladas llegó 

hasta las 6.977, donde la variedad CCN51 tuvo un rendimiento de 0,93 t/ha y el cacao 

nacional 0,54 t/ha. De las dos variedades, el rendimiento total fue de 1,47 t/ha. (SIPA 

2021) 

En el año 2020, la tabla 1 nos indica que, la producción en toneladas fue de 4.366t, donde 

la variedad CCN51 obtuvo 0,64 t/ha y el nacional 0,33, dando un rendimiento total de 

0,87 t/ha. (SIPA 2021) 

Por último, durante el periodo 2021, se obtuvo una producción en toneladas de 4.777t, 

donde el CCN51 tuvo como rendimiento 0,68 t/ha y el nacional fino de aroma 0,30 t/ha, 

de esta forma, entre las dos variedades de cacao se reflejó un rendimiento total de 0,98 

t/ha. (SIPA 2021) En la investigación de Mendoza, Boza y Manjarrez (2021) nos 

menciona que las exportaciones dentro del Ecuador, han ido mostrando crecimientos a 

través de los años en relación al cultivo de cacao, de esta forma ha dado apertura al país 

en poder exportar granos y materias primas de este producto. Además, mencionan que las 

entidades gubernamentales tienen que dar soluciones y mejoras a la producción de cacao, 

con la finalidad de obtener mejor producción y rendimiento, de esta forma se cumplirían 

con los distintos estándares de calidad que se establecen hoy en día en distintas partes del 

mundo. 



Tabla 2: Producción y rendimiento del cacao en la provincia de El Oro. 

Año Producción 

(t) 

Rendimiento 

CCN51 

Rendimiento 

Nacional Fino 

de Aroma 

Rendimiento 

total 

(t/ha) (t/ha) (t/ha) 

2017 6.871 0,56 0,35 0,91 

2018 8.770 0,75 0,77 1,52 

2019 6.977 0,93 0,54 1,47 

2020 4.366 0,64 0,33 0,87 

2021 4.777 0,68 0,3 0,98 

FUENTE: (SIPA - MAG 2021) 

ELABORACIÓN: Autor 

 

Eduardo Cobos (2021) nos menciona que dentro de la provincia de El Oro existe una 

superficie de 11.315 hectáreas cultivadas de cacao, en donde a través de los años se ha 

ido perdiendo una cierta parte de superficie sembrada de cacao.  

Estas pérdidas se deben principalmente a plagas y enfermedades que representan un 41%, 

le sigue las sequías y heladas un 6%, las inundaciones (3%) y otras causas 49%. (INEC y 

ESPA 2021) 

2.5.Precios promedio del cacao CCN51 y fino de aroma.  

Las variaciones de los precios se deben principalmente a la demanda del cacao, porque si 

la demanda de dicho producto es alta, el precio disminuirá debido a la competencia que 

existen en los distintos mercados, en cambio si el cacao está escaso, su precio subirá ya 

que la competencia será menor. (MAG) 

Para los autores (Navas, y otros 2021) mencionan que, entre uno de los problemas que se 

presentan para los pequeños productores de cacao dentro del territorio ecuatoriano es la 

comercialización, para ello el Ecuador ha creado distintos tipos de asociaciones, para 

poder afrontar los problemas que puedan surgir. Además, (Navas, y otros 2021) 

mencionan que el país debe implementar distintas estrategias que logren controlar los 



costos de las producciones, para así tener un mejor análisis de los precios en el mercado 

y poder tomar una decisión más eficiente. 

Tabla 3: Variaciones de los precios del cacao CCN51 y fino de aroma, desde el año 

2017 hasta el 2021. 

PRECIOS PROMEDIO. (CACAO EN ALMENDRA SECA) 

AÑO CCN51 FINO DE AROMA 

2017 $ 72,40 $ 72,99 

2018 $ 87,05 $ 88,12 

2019 $ 91,00 $ 92,51 

2020 $ 79,02 $ 95,30 

2021 $ 90,16 $ 92,59 

FUENTE (MAG 2021):  

ELABORACIÓN: Autor 

 

De acuerdo a los datos obtenidos del (Boletín Nacional Precios Productor 2021), 

correspondiente a los precios del cacao, el CCN51 en almendra seca (qq) en el año 2017 

fue de $ 72,40. En cuanto al cacao Fino de Aroma en almendra seca (qq), su precio fue 

de $72,99. De la misma forma, en el año 2018, el CCN51 en almendra seca, cerró con un 

precio de $ 87,05 el quintal, y en Fino de Aroma $ 88,12 el quintal.  

Durante el año 2019, el CCN51 alcanzo un precio del quintal en $ 91,00, y el cacao Fino 

de Aroma $ 92,51 el quintal. Cabe destacar que el precio del cacao en el año 2019 ha sido 

el más alto, en comparación de los dos años anteriores. (MAG)  

En el año 2020, comparándolo con el año anterior, el precio del CCN21 (qq) bajó a $ 

79,02, en cambio el Fino de aroma, subió a $ 95,30 el quintal. Con respecto al año 2021, 

el precio del cacao CCN51 correspondiente al mes de diciembre, fue de $ 90,16 el quintal, 

y el cacao Fino de Aroma el quintal fue de $ 92,59. (Boletín Nacional Precios Productor 

2021) 

 



Figura 3: Variación del precio. (CCN51.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FUENTE: (MAG 2021) 

ELABORACIÓN: Autor 

 

Figura 4: Variación del precio. (fino de aroma.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

FUENTE: (MAG 2021) 

ELABORACIÓN: Autor 
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3. CONCLUSIÓN 

La producción de cacao se considera muy importante en la provincia de El Oro, ya que 

forma parte de los cinco productos que aportan económicamente al país. Los cantones de 

la provincia dónde se da la mayor producción de cacao son, Arenillas, Machala, Santa 

Rosa, El Guabo y el cantón Pasaje. 

Las variaciones de la productividad del cacao durante el periodo 2017-2021 fueron 

diversas. El cacao en sus dos variedades, tanto fino de aroma y CCN51 aportan al 

rendimiento nacional en toneladas por hectárea. Además, durante los periodos 

mencionados se pudo observar que el rendimiento del cacao no se mantiene estable, por 

ende, en algunos años su rendimiento se eleva y en otros baja un pequeño porcentaje.  

La provincia de El Oro, cuenta con una superficie de producción de 9.945 hectáreas entre 

las dos variedades del cacao que son CCN51 y fino de aroma. Las dos variedades 

mencionadas son las que predominan dentro de la provincia de El Oro.  

La variedad CCN51 es la que tiene una mayor producción en la provincia de El Oro, con 

alrededor del 60%, mientras que la variedad nacional cuenta con el 40% restante de la 

producción total de cacao en el territorio orense.   

En el año 2018, se reflejó el mayor rendimiento, con un total de 1,52 t/ha, donde la 

variedad CCN51 obtuvo 0,75 t/ha y la variedad nacional 0,77 t/ha.  
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