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RESUMEN

El cultivo de café es una planta perenne que se produce principalmente por semillas, es
por ello que es indispensable tener un material vegetal que garantice calidad fisica y
fitosanitaria, que ademas permita al productor obtener plantulas sanas y vigorosas, que
tengan una minima mortalidad cuando se lleven a la plantacion definitiva, por tanto, se
debe tener en cuenta los factores ambientales, los cuales agrupan condiciones bidticas y
abioticas. En el establecimiento del vivero se debe implementar una serie de actividades
que proporcionen una plantacion potencialmente productiva. Las plantaciones de café son
muy importantes para Ecuador, debido a que se involucran millones de personas, en que
la mayoria dependen de su produccion y la otra parte de la comercializacion. Actualmente
la produccidn de café en Ecuador es baja; sin embargo, debido a su ubicacidn geografica,
el café de Ecuador es uno de los mejores de América del Sur y de los mas demandados
en Europa y Estados Unidos. Este trabajo de titulacion se realiz6 con la finalidad de
obtener informacién sobre la preparacion de un vivero de café, con los requerimientos
indispensables para obtener posturas de buena calidad y asi lograr plantaciones mas
productivas. La informacion que se presenta en la realizacion del mismo, se obtuvo
mediante una revision e investigacion bibliogréfica, de trabajos publicados y realizados

en otros lugares y Ecuador sobre viveros de café.

Palabras Clave: vivero, plantulas, café.

ABSTRACT

Coffee cultivation is a perennial plant that is produced mainly by seeds, which is why it
is essential to have a plant material that guarantees physical and phytosanitary quality,
which also allows the producer to obtain healthy and vigorous seedlings, which have a
minimum mortality when grown. Lead to the final plantation, therefore, environmental
factors must be taken into account, which group biotic and abiotic conditions. In the
establishment of the nursery, a series of activities must be implemented that provide a
potentially productive plantation. Coffee plantations are very important for Ecuador,
because millions of people are involved, most of whom depend on their production and
the other part on marketing. Currently coffee production in Ecuador is low; however, due

to its geographical location, Ecuadorian coffee is one of the best in South America and



one of the most demanded in Europe and the United States. This titling work was carried
out with the purpose of obtaining information on the preparation of a coffee nursery, with
the essential requirements to obtain good quality seedlings and thus achieve more
productive plantations. The information that is presented in the realization of the same,
was obtained through a review and bibliographical research, of works published and

carried out in other places and Ecuador on coffee nurseries.

Keywords: nursery, seedlings, coffee.



INTRODUCCION

El cultivo de café es una planta perenne que se produce principalmente por semillas, es
por ello que es indispensable tener un material vegetal que garantice calidad fisica y
fitosanitaria. Para tener una plantacion productiva, el productor debe obtener plantulas
sanas y vigorosas que tengan una minima mortalidad de plantulas sembradas (Venegas

Sanchez, Orellana Bueno, & Pérez Jara, 2018).

En el Ecuador se cultivan dos tipos de café, ardbica y robusta, sin embargo, su produccion
es muy baja desde hace afios, aun en la actualidad no se ha podido recuperar. Debido a su
ubicacion geografica, el café de Ecuador es uno de los mejores de América del Sur y de
los mas demandados en Europa y Estados Unidos (Venegas Sanchez, Orellana Bueno, &
Pérez Jara, 2018).

Las plantaciones de café son muy importantes para Ecuador, debido a que se involucran
millones de personas, en que la mayoria dependen de su produccion y la otra parte de la
comercializacion. Para un desarrollo adecuado de las plantas cultivadas se debe tener en
cuenta los factores ambientales los cuales agrupan condiciones bidticas como abidticas.
En el establecimiento del semillero se debe implementar una serie de actividades que

proporcionen una plantacion potencialmente productiva (INIAP, 2014).

Objetivo General.

Evidenciar los principales elementos para la preparacion de un vivero en el cultivo de
café, mediante una investigacién bibliografica para la obtencién de plantulas de buena

calidad.

Objetivos especificos.
e Describir las actividades correspondientes para implementar un vivero de café.

e Proporcionar informacion sobre la preparacion de un vivero de plantulas de cafe.



DESARROLLO

Produccion mundial de café.

El 85 % del café que se consume a nivel mundial se produce en Latinoamérica, abarcando
el 85 % de la variedad Arabica; el 10% en Asia y 5% en Africa. Con un area de 2.3
millones de hectareas Brasil es uno de los productores mas grandes con 2.2 millones de
toneladas producidas, seguido de Vietnam, Colombia e Indonesia, cada uno produce entre
0.6 y 1 millon de toneladas (Yara, 2017) Figura 1.

Produccion de Cafe, verde: los 10 productores principales
Promedio 1994 - 2020
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Figura 1. Produccion mundial de café.
Fuente: FAO, 2022.

Produccién de café en ecuador.

La produccion de café en el pais ha disminuido paulatinamente, segun el 1l Censo
Agropecuario realizado en 1983 existieron 346.971 hectareas de café, mientras que en el
afio 2002 disminuyeron a 260.528 hectareas y segun datos de La Asociacién Nacional de
Exportadores de Café - ANECAFE para el afio 2019 la produccion se dio Gnicamente en
60.000 hectareas (Jiménez Torres & Massa Sanchez, 2015). Figura 2.




Produccion/Rendimiento de Café, verde en Ecuador
1994 - 2020
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Figura 2. Produccién de Ecuador.
Fuente: FAO, 2022

Historia del café en Ecuador.

Segln Salazar & Khalajabadi, 2016 En 1860 se comienza a cultivar café en Jipijapa,
Manabi, lugar donde se cultiva mas que en todo el pais. Desde ese entonces se descubre
un nuevo comercio al exterior dando mas lugares de trabajo para el desarrollo de la
nacién, aumentaron las plantaciones y el crecimiento del pais. Comenzando desde el
puerto de manta, Ecuador logré ser unos de los grandes exportadores de café, alcanzando

a enviar casi dos millones de sacos de café a inicios de la década de los noventa.

A causa de la sobre oferta del café de Vietnam, este producto entrd en crisis, bajé su
precio, haciendo que las personas que lo cultivaban dejaran de hacerlo, por lo cual el café
se hizo insostenible, quedando solos aquellos quienes cultivaban por cultura o por
devocion. Cuando aparecen nuevos descubrimientos en el café, sobre su especialidad,
seleccionados y de origenes Ecuador pudo superar las expectativas y lograr proporcionar
café de buena calidad, tanto asi que para el 2009 y 2010 se vendio a 300 dolares el quintal.
Hoy en dia se encuentra en su mayor auge debido a su buena calidad y poca cantidad que

existe a nivel mundial (Salazar & Khalajabadi, 2016)




Generalidades del cultivo de café.

El café pertenece a la familia Rubiaceae, integrada por 500 géneros y mas de 600 especies,
la gran parte de estos arboles son tropicales y arbustivos que se encuentran en las partes
bajas de los bosques. Dentro de la familia Rubiaceae se encuentran las gardenias y plantas
que generan quinina y otras sustancias Utiles, el género Coffea es uno de los mas

importantes de la familia desde el punto de vista econémico (Valencia Sandoval, 2016).

La planta de café tiene hojas prolongadas y brillosas, flores con gran parecido al jazmin,
fragiles y bonitas. Después de seis meses de la floracion se producen los frutos de color
verde intenso, que van cambiando en el proceso de maduracién hasta alcanzar el color

rojo (Valencia Sandoval, 2016).

Morfologia.

Raiz.

La planta de café tiene una raiz principal que es larga y gruesa va de forma vertical desde
el final del tallo hasta la cofia, tiene como funcion sostener a la planta pudiendo alcanzar
hasta los 50 centimetros de profundidad, ahora bien, también esta conformada por raices
secundarias o ramificaciones; estas son las encargadas de absorber los nutrientes y el agua
del suelo (Blanco Navarro, Haggar, Moraga, del Carmen Madriz, & Pavon, 2003). Figura
3.
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Figura 3. Raices de café.
Fuente: Google.

Tallo.
El tallo se divide en nudos, ramas, yema terminal, yema axilar y entrenudos. Los nudos

del tallo son los encargados de iniciar el proceso de crecimiento de las nuevas ramas, en



todo este proceso los nudos deben mantener la rama en su lugar y rigidas. En cambio la
yema terminal es la que marca el final del tallo y el inicio de un nuevo crecimiento; esta
es la encargada del desarrollo de nuevas ramas durante toda la vida de la planta (Blanco

Navarro, Haggar, Moraga, del Carmen Madriz, & Pavén, 2003). Figura 4.

Figura 4. Tallo de café.
Fuente: Google.

Hojas.
Las hojas son las que le dan forma y estructura a la planta, varian su color de acuerdo a
su etapa de crecimiento, al inicio son verde claro, pero al transcurrir el tiempo se

oscurecen (Blanco Navarro, Haggar, Moraga, del Carmen Madriz, & Pavén, 2003).
La hoja estd compuesta por 5 partes importantes:

e Estipulas: tienen como funcion proteger la base de la hoja, y a la vez indican el
lugar donde se encontré la yema.

e Peciolo: es aquel conector entre las hojas y las ramas.

e Nervio central: es el encargado de transportar los nutrientes.

e El margen: como su nombre lo indica es el borde de la hoja.

e Limbo: Es en donde se lleva a cabo el proceso de la fotosintesis. Figura 5.



Figura 5. Hoja de café.
Fuente: Google.

La flor.

La flor es el 6rgano méas importante de la planta en el que se lleva a cabo la reproduccién,
lo que dard como resultado los frutos que en su interior llevan los granos de café. Las
flores brotan en grupos de cuatro sobre un pequefio tallo en forma de glomérulo. Este
tallo se encuentra en los nudos de las ramas y cerca de la base de las hojas; la cantidad de
flores se sujeta a la cantidad de nudos, el proceso de floracion, puede durar entre 4 a 5
meses (Blanco Navarro, Haggar, Moraga, del Carmen Madriz, & Pavon, 2003). Figura
6.

Figura 6. Flor de café.
Fuente: Google.



El fruto.

El fruto de café es el que garantiza la supervivencia y la reproduccion de la especie, tiene
dos semillas unidas por el pergamino, una membrana transparente de composicion natural
que es el encargado de brindar ese sabor dulce del café; ahora bien cada semilla tiene un
nucleo que es portador del embrion, el cual dara el desarrollo de la nueva planta (Blanco

Navarro, Haggar, Moraga, del Carmen Madriz, & Pavon, 2003).

El fruto del café posee una capa protectora llamada pulpa, la pulpa es la parte carnosa del
fruto encargada de proteger a la semilla de factores externos. Por otro lado la piel o
epicarpio se encarga de resguardar al fruto de bacterias y otros factores bioldgicos. La
epidermis o piel gruesa es la que cubre y protege la semilla del fruto de los jugos gastricos
de los animales que se la coman, y al ser expulsadas se pueda preservar la viabilidad de
la semilla (Blanco Navarro, Haggar, Moraga, del Carmen Madriz, & Pavon, 2003).

Figura 7.

Figura 7. Frutos de café.
Fuente: Google.



Cultivares de cafe.
En Ecuador se encuentran varios cultivares de café ardbigo como: Pache, Tipica, Caturra,
Bourbon, Pacas, Catuai, Catimor y Sarchimor (Zapata & Jiménez, 2016).

Mejoramiento genético del café arabigo en Ecuador.

El Departamento de Horticultura del Servicio Cooperativo Interamericano de Agricultura
(SCIA) en Ecuador formo el subprograma de café, con el fin de efectuar investigaciones
en el cultivo en el afio 1951. En 1963 INIAP introduce germoplasma de café para la
evaluacion y seleccion de variedades. Este germoplasma en su mayoria corresponde a
cultivares con potencial para ser desarrollados como variedades comerciales, incluso
cultivares con resistencia a roya. Todo esto se llevo a cabo en la Estacion Experimental
Pichilingue (Zona de Quevedo) (Fernandez, De Guglielm, & Menéndez, 2010). Figura
8.

Material genético | Aiio de Introduccion | Procedencia

Coffea arabica variedad Tipica 1.830 No definido
Coffea canephora 1.951 CATIE-Costa Rica
Variedades: Caturra rojo, Bourbén y Villalobos 1.953 CATIE-Costa Rica
Germoplasma de cafes etiopes (Kent, KP) 1.965 CATIE-Costa Rica

resistente a | : §.795, H. Timor 4387, s
ﬁeT’ng(')aj”G‘Z';ﬁez%g S e e 1971 CATIE-Costa Rica
Clones diferenciales de roya 1.973 Glend Dale-USA
Coffea canephora 1.977 CATIE-Costa Rica
Lineas del hibrido Catimor y Sarchimor 1.981-1986 g‘F %(?;23;&)9;?&5 Eg?:st?l)Rlca) <
Lineas de Catuai y Mundo novo 1.984 IAC (Brasil)
Lineas del hibrido Cavimor 1.984-1.986 CIFC-Portugal
Catuai, Bourbon, Pache, Villa Sarchi y Costa Rica 95 1.996 Nestle ﬁ

Figura 8. Introduccion de germoplasma de café al Ecuador. INIAP - COFE NAC —-PROMSA.
Fuente: Fernandez, De Guglielm, & Menéndez, 2010.

Principales plagas del cultivo de café.

Enfermedad del vivero o damping off

El damping off es una enfermedad muy comun en vivero, es ocasionada por un complejo
de hongos: Rhizoctonia, Pythium, Fusarium y Phytophthora. Esta enfermedad se presenta
por la contaminacion del sustrato, exceso de humedad y sombra en el vivero. Surge a los
pocos dias de la germinacion, afectando el estado fenoldgico de fosforito o de chapola y
presenta lesiones necroticas de color café rojizo en el tejido tierno de la base del tallo que

se va extendiendo y estrangulandolo, con estas condiciones se puede observar marchitez



en las hojas, desprendimiento de la corteza y desintegracion del tejido, el tallo se dobla,
lo que provoca la muerte de la plantula (Castro Toro, Rivillas Osorio, Villavicencio, &
Chinching, 2005). Figura 9.

Figura 9. Enfermedad de Damping off.
Fuente: Google.

A continuacién se muestra las plagas mas importantes cuando las plantas ya se encuentran
en campo.

Broca del café (Hypothenemus hampei).

Este insecto es uno de los mas importantes a nivel mundial, tanto la hembra como las
larvas ocasionan demasiado dafio en el fruto, llegando a dafiar hasta un 90% de los frutos,
dejando como resultado una pérdida de rendimiento que puede llegar hasta un 40%.

A comienzos del siglo XX esta especie fue introducida al continente Americano, desde
Africa y sin sus enemigos naturales, quienes podian controlar sus avances, estos enemigos

son cuatro parasitos y el hongo Beauveria Bassian (Pardey, 2005). Figura 10.



Figura 10. Broca del cafeé.
Fuente: Google.

Roya de café.

La roya es causada por el hongo Hemileia Vastatrix, es posible que el hongo haya
coevolucionado con las plantas del género Coffea en Africa Oriental. Este hongo se
desarrolla dentro del tejido de las hojas y crea pustulas anaranjadas en la superficie de la
hoja. En estas pustulas crecen las esporas que a su debido momento son diseminadas por
efectos del viento, la lluvia, transportados por los insectos, animales y las personas. Estas
esporas se depositan en la superficie inferior de otras hojas de café, donde germinan con

ayuda del agua y asi empieza el ciclo nuevamente.

La caida prematura de las hojas de café trae como consecuencia un bajo rendimiento en
el afio siguiente, todo esto se produce cuando la infeccion de la roya es grave. Sujeta a las
condiciones biologicas se puede perder casi toda la cosecha, sobre todo con la temperatura
y la humedad; ahora bien la roya no causa la muerte de la planta solo la debilita, por lo
que muchos la tildan como “malaria del café” (Céspedes, 2010). Figura 11.



Figura 11. Roya de café.
Fuente: Google.

Ademas de las plagas mencionadas anteriormente existen otras plagas que ocasionan
dafo a la plantacion de café, insectos como: Gallina ciega (Phyllophaga spp.), cochinillas
de la raiz o piojo blanco de la raiz, barrenador del tallo (Plagiohammus colombiensis
Constantino), pulgones, escamas, minador de la hoja, y enfermedades como: mal del
talluelo, mancha de hierro, antracnosis, mal de hilachas, ojo de gallo, fumagina (Pico, y
otros, 2018).

Seleccién de semilla.

Cuando el Caficultor no puede comprar o conseguir semillas certificadas, tiene que
seleccionar semillas de su finca. La semilla es muy importante, porque nos permite
propagar nuevas plantas de café, para la seleccion se tiene que tomar las caracteristicas

fisicas, y de produccién de la planta madre o progenitora (Walle, 2003).



e Seleccion de plantas madres.
Se debe escoger plantas que sean jovenes, de buena produccion, resistentes a plagas y
enfermedades y de la variedad deseada, con poco porcentaje de granos vanos (Walle,
2003). Figura 12.

Figura 12. Seleccion de planta madre.
Fuente: SAGARPA, 2014.

e Recoleccion del fruto.
Cosechar frutos sanos que hayan alcanzado su completa madurez fisioldgica, teniendo un
tamafio adecuado y de la variedad deseada. Debemos separar los frutos diminutos y vacios
(Walle, 2003). Figura 13.

Figura 13. Cosecha del fruto.
Fuente: SAGARPA, 2014.



e Beneficio.
En este proceso se lleva a cabo el despulpado, fermentacién, lavado y secado de la

semilla.

e Despulpado.
Es necesario realizar este proceso a mano y en el mismo dia que se realiza la cosecha, si
las semillas recolectadas es de gran cantidad podemos utilizar una despulpadora manual,

teniendo en cuenta de no dafiar el pergamino (Walle, 2003). Figura 14.

Figura 14. Despulpado.
Fuente: SAGARPA, 2014.

e Fermentacion.
Los granos despulpados se deben fermentar en envases idoneos (baldes, tinas, sacos de
yute, etc.) dependiendo de la temperatura deben permanecer 18-36 horas. La
fermentacion puede durar 14 horas con altas temperaturas, mientras con bajas

temperaturas 27 horas, es de suma importancia no sobre fermentar el grano, podria afectar

el embrién (Walle, 2003). Figura 15.



Figura 15. Fermentacion de los granos de café.
Fuente: SAGARPA, 2014,

e Lavado.
Una vez terminado el proceso de fermentacion se debe de lavar la semilla, esto hace que
se desprenda facilmente el mucilago, el lavado se debe hacer en 3 ocasiones con agua
limpia. La retencion del mucilago en el pergamino puede atraer el desarrollo de hongos
(Walle, 2003). Figura 16.

Figura 16. Lavado del grano de café.
Fuente: SAGARPA, 2014.

e Secado.

Colocamos la semilla al sol en tiempo de 45 minutos para eliminar todo residuo de agua.
Después las ubicamos en sitios sombreados y con una buena ventilacion, sobre costales
de yute, tablas, etc., hasta obtener una humedad del 14%, lo cual se logra revolviendo las

semillas constantemente (Walle, 2003). Figura 17.



Figura 17. Secado del grano de café.
Fuente: SAGARPA, 2014.

e Seleccion de semilla en pergamino.
El proceso de seleccion de la semilla se realiza de forma manual, se debe separar los

granos mal formados (caracoles, monstruos y triangulos) (Walle, 2003). Figura 18.

Monstruo

Figura 18. Seleccion de semilla de café en pergamino.
Fuente: Sotomayor Herrera 1988.

Asi solo se debe seleccionar semillas bien desarrolladas y formadas con punta redonda y
ranura recta (Walle, 2003).



Ubicacion del vivero, planificacion y condiciones generales.

Un vivero es el lugar donde se cultivan todo tipo de plantas, o la planta la cual se desea
tener en la plantacion, es decir el lugar acondicionado para la germinacion, crecimiento y
cuidado de las plantulas o posturas, hasta que tengan la edad y el tamafio adecuado para

ser trasplantadas en el lugar definitivo (Andagoya, 2014).

En el vivero se implementan las semillas y plantulas para suministrar un ambiente
comodo, que les permita poco a poco adaptarse. EI adecuado mantenimiento que se les
ofrece a las plantas permite que ellas puedan asegurar su buen desenvolvimiento,

obteniendo plantulas de calidad para la plantacion definitiva en el campo (Walle, 2003).

e Ubicacion.
Segun Walle, 2003 En el vivero se debe tener condiciones que son muy importantes: agua,
sombra, nutrientes y proteccion, todo esto debe presentar el lugar seleccionado durante la

época de produccion.

El vivero debe ubicarse cerca de la plantacion, para cuando las plantulas estén listas se
haga facil su traslado, ademas de estar cerca de una fuente de agua de buena calidad, y
capacidad de riego, segun las dimensiones del area. El terreno debe ser plano 0 mas o
menos plano y sin ninguna dificultad, de esta manera se hace mejor el trabajo de
mantenimiento, asi mismo el vivero debe estar protegido con una cerca perimetral, para
evitar la entrada de animales y personas ajenas, desde el momento de germinacion de la
semilla hasta la salida de las plantulas a la plantacion definitiva (Walle, 2003). Figura
19.
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Figura 19. Vivero temporal construido con materiales
Fuente: COFENAC, 2014.




Materiales y herramientas de un vivero.
Herramientas

e Zaranda.
La mezcla que se va a utilizar debe ser homogénea, es por ello que si el sustrato tiene
terrones se debe pasar por la zaranda. Existen diferentes medidas de los orificios de las

zarandas, pero los mas utilizados son delx1 cm.

e Regadera.
En el vivero la forma méas adecuada para realizar el riego es de forma manual, porque

permite un mejor manejo y control del area.

e Palas.
Esta herramienta es utilizada para la remocion del sustrato, y la excavacion que se pueda

Ilegar hacer en el area.

e Barriles.
La mayoria de fincas de café tienen pozos para realizar el riego, es por ello que estos
barriles son de suma importancia cuando exista una escasez de agua, y de esta manera se

puede reservar el mismo.

e Picosy barras.

Estas herramientas se utilizan en la excavacion y la construccion del vivero.

e Baldes plasticos.
Es una herramienta utilizada para el transporte tanto de agua, como de sustratos, abonos,

etc.
e Alambrado.

Sirve para marcar el area del terreno, y evitar la entrada de diferentes animales que puedan

dafar o afectar el vivero.

e Carretilla.
Sirve para transportar las plantulas del vivero a la plantacion definitiva, evitando

cualquier estropeo de las mismas. Figura 20.

Materiales.

e Suelo.



e Compost

e Cal, material quimico plastico.

e Pléastico para cubrir la mezcla y solarizacion de la misma.
e Semillas.

e Fertilizantes.

e Productos para controlar plagas y enfermedades.

e Cinta métrica, estacas.

En la Figura 20 se puede apreciar los materiales y herramientas fundamentales

necesarias para la implementacion de un vivero de café.
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Figura 20. Materiales y herramientas del vivero.
Fuente: COFENAC, 2014.

Preparacion del sustrato.

e Mezcla o suelo del vivero.
La mezcla que se puede utilizar en el vivero puede ser excavada de la parte superficial
del suelo en campo, su uso esta sujeto a su cualidad y calidad, ya que se pueden tener
causas limitantes, como principal el drenaje y la compactacién que dificultaran su utilidad

en las bolsas pléasticas.



Con un suelo de clase textural franco o franco arenosa se puede mejorar las condiciones
de las plantas, permitiendo la preparacion de la mezcla para el vivero. La mezcla debe
ubicarse donde se estableceré el vivero para hacer el proceso de tamizado y
desinfeccion (Walle, 2003). Figura 21.

Figura 21. Preparacion del suelo.
Fuente: COFECAN, 2014.

e Materia organica
La materia organica ayuda a que la mezcla tenga una mejor estructura y se pueda utilizar
mejor en las fundas, ademas de brindarle nutrientes a las plantulas. Cabe indicar que en
Nicaragua se han encontrado resultados satisfactorios mediante el uso de cascarilla de

arroz, estiércol bien descompuesto y suelo franco- franco arenosa.

No es adecuado utilizar aserrin como materia organica porque su descomposicion es

muy lenta, y puede provocar efectos negativos a las plantulas (Walle, 2003). Figura 22.
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Figura 22. Compost.
Fuente: COFENAC, 2014.




e Preparacion de la mezcla.

El orificio de la zaranda sera 1x1cm de tamafio, se deben pasar todos los componentes de
la mezcla por una zaranda con orificios de 1x1 cm, colocando una mezcla de partes
iguales de los diferentes compuestos que forman el sustrato: cascarilla de arroz, sueloy
compost. Todo este proceso de zarandeo es muy importante ya que nos ayuda eliminar
impurezas de la mezcla y asi evitar futuras deformaciones en las raices (Walle, 2003).

Figura 23.

Figura 23. Zaranda.
Fuente: COFENAC, 2014.

e Desinfeccion del sustrato
Si se va a utilizar cantidades pequefas de sustrato, la desinfeccion se puede realizar con
agua hirviendo o a su vez esterilizacion de vapor y asi ayuda a eliminar las plagas y
enfermedades que se encuentren en el mismo, ahora bien si son cantidades superiores la

solarizacion es un método recomendable por su efectividad (Walle, 2003). Figura 24.



Figura 24. Desinfeccion del sustrato por solarizacion.
Fuente: COFENAC, 2014.

Llenado de fundas.

Segun Walle, 2003 Se van utilizar las fundas por su bajo costo y facil adquisicién, su uso
no solo depende del tamafio de la planta sino también del tiempo que estara en el vivero.
Las fundas tienen que ser nuevas Yy fuertes para poder resistir todas las manipulaciones
que se llevaran a cabo en su desarrollo; no pueden usarse fundas recicladas, ya que su uso
constante hace que se deterioran facilmente, ademas por la solarizacion su degradacion

es rapida y todo esto provoca la pérdida econdmica y del tiempo empleado en dicha labor.

Existen diferentes maneras por las cuales las raices sufren atrofiamiento y la funda es una
de ellas, cuando la funda tiene huecos demasiados pequefios la raiz principal queda
doblada o torcida, y cuando es demasiado grande las raices secundarias se pueden enredar
entre ellas. (Walle, 2003). Figura 25.

Las fundas recomendadas tienen que ser de polietileno de color negro, con 8-12

perforaciones. Existen diferentes tamafio de fundas estos son de 6x7", 6x8", 7x7" 0 7x8".



La mayoria de los productores utilizan las fundas de 6x7", ya que por su capacidad se

puede agrupar mayor cantidad de funda en la misma area del vivero. (INIAP, 2015).

Figura 25. Llenado de las fundas.
Fuente: COFENAC, 2014.

Colocacion de las fundas en el vivero.

Las fundas seran ubicadas a lo largo del terreno y los bancales se colocaran de este a
oeste, con la intencién de darle mayor luminosidad y aireacion, ademas de tener un mayor
control del éarea, siempre dandole un manejo fitosanitario a las plantulas en el vivero
(Walle, 2003). Figura 26.
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Figura 26. Colocacion de fundas en el vivero.
Fuente: COFENAC, 2014.



Sistema de siembra.

Se le colocara de dos a tres semillas de café en cada una de las fundas, a una profundidad
de 3 cm hacia el centro de las mismas con la ranura hacia abajo, porque asi germina mas
rapido y se obtiene uniformidad en la germinacion, esperando un tiempo aproximado de
45 dias que germinen, luego de la germinacion se realiza la seleccion de las plantulas, y
asi dejar la plantula que tenga una mejor vigorosidad, y que se encuentre en perfecta
condiciones, no podemos dejar las dos porque el espacio en que se encuentran es muy

pequeiio y competirian por el agua y los nutrientes (Moreno Berrocal, Hernandez

Guzman, & Grisales Lopez , 2005). Figura 27.

Figura 27. Siembra de la semilla de café en la funda.
Fuente: COFENAC, 2014.

Caracteristicas de la plantula de café para el trasplante.

Luego de 5 a 6 meses en el vivero la plantula esta lista para ser llevada a la plantacion
definitiva, las cuales deben presentar las caracteristicas siguientes: un sistema radicular
sano y abundante, un tallo grueso lignificado y uno o dos pares de ramas. (Moreno

Berrocal, Hernandez Guzman, & Grisales Lopez , 2005). Figura 28.

e

Figura 28. Plantula de café lista para el trasplante a la plantacion definitiva.
Fuente: COFENAC, 2014.



CONCLUSIONES

Los principales elementos para la preparacion de un vivero de café son la ubicacion, la
preparacion de la mezcla, la desinfeccidn del sustrato, el llenado de fundas, la colocacion
de las fundas en el vivero, el sistema de siembra y el trasplante de las plantulas a la
plantacion definitiva, con la realizacion de todos estos elementos podemos tener plantas
de buena calidad.

Se pudo describir las actividades correspondientes para implementar un vivero de cafe,
las cuales son necesarias para obtener plantulas genéticamente sanas. Ademas se
proporciond informacion sobre la preparacion de un vivero de plantulas de café, todo con
un manejo y control del area, permitiendo tener plantulas vigorosas, para la plantacion

definitiva.
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